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Anexa nr.

Nr. Numele /Prenumele | Anul Titlul Functia Forma de Norma
nasterii | stiintific Tncadrare de
munca
PERSONAL DE SPECIALITATE CU FUNCTII DE CONDUCERE
1 Dadu Constantin 1955 Dr.hab. director permanent 1 un.
2 Taran Nicolae 1960 Dr.hab. Direct adjunct | permanent 1 un.
3 Donica llie 1958 Dr.hab. Direct adjunct | permanent 1 un.
4 Soldatenco Eugenia | 1956 Dr. hab. Secretar permanent 1 un.
stiintific
PERSONAL DE SPECIALITATE CU FUNCTII DE EXZECUTIE
1 Dogotari Valentin 1950 Agronom sef | permanent 0,75
2 Vitelaru Tamara 1960 agronom perm 0,75
3 Medvedtchii lurie 1963 inginer perm 0,25
4 Mihailiuc Natalia 1958 Ing.super. perm 0,75
5 Lisnic Tamara 1974 Ing.super. perm 0,75
6 Nazari lon 1952 Agronom perm 1 un.
7 Vataman lon 1954 agronom perm 0,75
8 Brazitchi Nina 1957 agronom perm 0,75
9 Crasnosciocova 1947 Inginer perm 0,75
Margarita superior
10 Brinza lon 1952 Agronom sef | perm 0,75
11 Gherasimova Elena | 1964 agronom perm 0,75
12 Ceban lon 1964 Inginer perm 0,75
superior
13 Iusan Larisa 1976 Dr.st. Sef lab. perm 1un
14 Sleagun Galina 1949 Dr.st. Cerc.st.coor perm 0,75
15 Popel Svetlana 1953 Dr.st. Cerc.st.coor perm 0,5
16 Terentieva Galina 1958 Cerc.st. perm 1un
17 Carelina Marina 1963 Cerc.st. perm 0,5
18 Vicerova Larisa 1959 Cerc.st. perm 0,25
19 Popa Maria 1966 Cerc.st. perm 0,5
20 Parsacova Lidia 1945 Cerc.st. perm 0,25
21 Pirgari Elena 1962 Cerc.st Cum.int. 0,25
22 Draganova Elena 1956 Cerc.st. perm 0,25
23 Colesnicenco Alx. 1944 Cerc.st. perm 0,25
24 Zireanova Elena 1985 Cerc.st. perm lun
25 Migalatiev Olga 1987 Cerc.st. perm 1un
26 Cojucari Ludmila 1990 Cerc.st. perm 1un
27 Gordeeva Valen. 1955 ing.sup. perm 0,5
28 Pujailo Eudochia 1952 ing.sup. perm 0,25
29 Golovco lurii 1964 ing.sup. perm 0,5
30 Cartagev Anatolie 1984 Dr.st. Sef lab. perm lun
31 Coev Ghenadie 1940 Dr.st. Cerc.st.coor perm 0,25




32 Bogdan Nina 1991 Dr.st. Cerc.st.sup. perm 1un
33 Necrilova Liudm 1958 Cerc.st. perm 0,25
34 Barbaros Maria 1987 Cerc.st. perm 0,5

35 Golub Roman 1985 Dr.st. Sef lab. perm lun
36 lorga Eugen 1944 Dr.st. Cerc.st.coor perm 0,25
37 Fiodorov Stanis. 1957 Cerc.st. perm 0,5

38 Crucerescu Diana 1979 Cerc.st. perm lun
39 Arnaut Svetlana 1961 Cerc.st. perm 0,5

40 Voitco Elena 1966 Cerc.st. perm 0,5

41 Rabotnicova 1961 Cerc.st. perm 0,5

Liudmila

42 Belousova Liudmila | 1986 specialist perm 1un
43 Arhip Vladimir 1954 Sef-redact. perm 1un
44 Bulicanu Natalia 1991 redactor Cum.int. 0,5

45 Ivanov Ala 1966 Contabil-sef | perm 1un
46 Panfilov Andrei 1983 Econm.sef perm 1un
47 Rosca Olga 1959 Cont.sup. perm 1un
48 Gribcenco Galina 1957 Econ.sup. perm 1un
49 Taranu Angela 1975 Cont.sup. perm 1un
50 Lagoda Dina 1991 Cont.sup. perm 1un
51 Bucataru Marina 1983 contabil perm 1un
52 Cretu Galina 1955 Sef cadre perm lun
53 Gutu Tudor 1959 jurist perm 1un
54 Chisili Serghei 1979 Dr.st. Auditor int cum.int. 0,75
55 Bulicanu Natalia 1991 Spec.sup. perm 1un
56 Ghertescu Sofia 1951 bibliotecar perm 1un
57 Siroteanu Leonid 1955 Ing.sup. perm 1un
58 Soldatenco Igor 1983 Admin. retele | perm 1un

informationale
59 Poting Serghei 1971 Energ.sef perm 1un
60 Guci Ruslan 1967 Inginer sup. Cum.ext. 0.25
PERSONAL DE DESERVIRE TEHNICA SI AUXILIAR

1 Djurii Varvara 1950 Lab.sup. Perm 0,75
2 Gindea Galina 1964 laborant perm 1un
3 Demirova Natalia 1954 Lab.sup. perm 0,75
4 Dmitrenco Pelagea | 1959 Lab.sup. perm 0,75
5 Ranga Mihail 1946 laborant perm 1un
6 Staver Vladimir 1961 laborant perm 1un
7 Zama Valeriu 1966 laborant perm 1un
8 Ceban Hartina 1951 Lab.sup. perm 0,75
9 Grigorita Ecaterina | 1965 Lab.sup. perm 1un
10 Leu Galina 1985 Lab.sup. perm 0,75
11 Gradinaru Zina 1949 laborant perm 0,75
12 Solcovscaia Ivana 1962 Laborant perm 0,75
13 Cupcea Tatiana 1978 Lab.sup. perm 0,75
14 Fedotchina Irina 1970 Lab.sup. perm 0,75
15 Ciochina Nina 1953 arhivar perm 0,5

16 Grosu lon 1950 Sef gospod perm 1un




17 Babin Ivan 1943 tehnician perm 0,5

18 Danilov Ivan 1958 tehnician perm 1un
19 Podoleanu Vasile 1978 sofer perm 1un
20 Podoleanu Vasile 1978 sofer Cum.int. 0,5

21 Pusca Semion 1949 lacatus perm lun
22 Soldatenco 1952 Lacat.instal Cum.int. 0,5

Alexandr

23 Bostanel Tamara 1958 ingrijitor perm 1un
24 Vutcariov Rodica 1976 ngrijitor Cumulext. |05

25 Paerele Elena 1961 ingrijitor perm 1un
26 laconi Gheorghe 1961 gradinar perm 1un
27 Haruta Ion 1957 paznic perm 1un
28 Lungu Nina 1957 paznic perm 1un
29 Pascal Tudor 1953 paznic perm 1un
30 Soldatenco Alexandr | 1952 paznic perm 1un
31 Cojoharenco Polina | 1964 Sef perm lun

gospodarie
32 Negruta lon 1953 electromontor | perm 1un
33 Cretu Nicolae 1963 Lacatus perm lun
instalator

34 Covali Gheorghe 1975 tehnician perm 1un
35 Leu Larisa 1962 ingrijitor perm 1un
36 luresco Maxim 1981 ingrijitor perm 1un
37 Cosnician Maria 1949 ingrijitor perm 1un
38 Vadanescu Sergiu 1997 paznic perm 1un
39 Serbenco Victor 1969 paznic pem 1un
40 Untila Andrei 1948 paznic perm 1un
41 Ghertescu Andrei 1951 paznic perm 1un
42 Grifco Valentin 1946 paznic perm lun
43 Secrieru Alexandru | 1954 paznic perm 1un
44 Zorilo Valentin 1948 gradinar perm 1un

Total : 104 angajati la 01.12.2020



Anexa nr.2

ACTIVITATI REALIZATE IN CADRUL FINANTARII INSTITUTIONALE

Nr.

Denumirea activitatii

Rezultate

Activitati ce rezulta din indeplinirea functiilor si a atributiilor previzute de statutul

organizatiilor

Editarea de lucrari stiintifice si
stiintifico-metodice, precum si de reviste
stiintifice

In cadrul finantarii institutionale, in rezultatul cercetarilor
stiintifice efectuate pe parcursul anului 2020 au fost
publicate 20 de lucrari in reviste cu categoria B si C. Au
fost obtinute 6 brevete de inventii. Au fost emise 2 editii
ale revistei Pomicutura, Viticultura si Vinificatia, ISSN
1857-3142.

Sustinerea si dezvoltarea colaborarii
stiintifice cu organizatii internationale;
dezvoltarea de legaturi directe cu
organizatii similare din domeniile
cercetarii si inovarii din tard si din
straindtate

Pe parcursul activitatii in anul 2020 s-a manifestat o
practica multilaterala privind colaborarea cu Romania,
Germania, Italia, China, Ukraina si a cercetarilor
stiintifice cu intreprinderile horti-viti-vinicole si
pepinierile din Republica Moldova.

A fost dezvoltata in continuare colaborarea in
domeniul viticulturii, pomiculturii si legumiculturii, in
particular, studierea, elaborarea si implementarea de noi
soiuri rezistente la factorii biotici si abiotici.

In acest context mentionim venitul de 179,5 mii lei
n baza contractului cu Italia (Royalty) pentru respectarea
dreptului de autor al soiului Moldova.

Potentialii  beneficiari interesati de elaborarile
realizate sunt ntreprinderile din domeniul industriei
alimentare de la procesarea fructelor si legumelor
(,,Consult LC” SRL, CI Moberry, SC Mayilcom, SRL
Lefrucom, SRL BAKAYAN-COM, Maestro-Fruits SRL,
Clarlum COM SRL.), fabricarea produselor extrudate
(,,Triodor” SRL, ,Policom-Prim” SRL), fabricarea
produselor lactate (SA JLC, SA Incomlac, SA Lactis,
SRL Major Auto, SA Succes), prelucrarea si
conservarea cdrnii §i a produselor din carne (SRL IDT
din Bardar), care proceseaza volume mari de materii
prime.

Sustinerea si dezvoltarea bazei tehnico-
stiintifice si celei experimentale

A fost elaborat un plan de hibridari a vitei de vie.

A fost plantat cu material selectionat 2,2 ha de
plantatii noi.

S-a efectuat evidentierea de noi fenotipuri la soiurile
autohtone (Alb de Onitcani, Luminita, Muscat de
Ialoveni, Feteasca alba, Feteasca regala, Sauvignon,
Saperavi, Codrinschii, Cabernet Sauvignon, Gamay




Freaux) in plantatiile ISPHTA si a unor agenti economici
din R.Moldova.

Au fost fondate experiente pe soiurile Feteasca regala,
Viorica cl M1 si Riton ¢l M1, Alb de Suruceni, Tudor,
Muscat timpuriu si Muscat de Bugeac cu diferite forme
de conducere a butucului si sarcina cu ochi la tdierea in
uscat, s-au studiat diverse tipuri de suporturi cu scopul
mecanizarii unor procedee agrotehnice (tdiatul in
uscat,legatul lastarilor, cirnitul, recoltarea etc)

S-au efectuat evaludri a starii fitosanitare si s-a
determinat eficacitatea biologica si dozele de utilizare a
unor produse noi inofensive pentru mediu la combaterea
principalelor boli si daunatori, inclusiv si a vectorilor
transmitatori a unor fitoplasmoze.

S-au fondat experiente privind studiul influientei
unor factori ecologici (tipul solului, altitudinea, expozitia
si gradul de inclinatie a pantei ) asupra cantitatii si
calitatii strugurilor la soiurile Viorica si Codrinschii

Au fost mentinute n corespundere cu cerintele serele
pentru testarea biotipurilor soiurilor de vita de vie in
scopul obtinerii clonelor fitosanitare

A fost efectuat studiul arealului de raspindire si
gradul de infectare a vitei de vie cu boli fitoplasmatice in
plantatiile pe rod in toate raionele producatoare de
struguri din R. Moldova.

In rezultatul cercetirilor efectuate au fost prezentate

soiurile horticole pentru omologare la Comisia de Stat
pentru Omologarea Soiurilor de Plante.

In baza finantarii institutionale, in scopul sustinerii si
dezvoltarii bazei tehnico-stiintifice si celei experimentale
au fost efectuate procurari de 170.2 mii lei inclusiv:
Frigidere — 3 buc - 18.9 mii lei
Conditionere — 4 un — 37.5 mii lei
Calculatoare — 10 un — 93.6 mii lei
Incélzitoare — 7 un — 11.6 mii lei
Alte — 8.6 mii lei
Au fost effectuate reparatii de 260,3 mii lei inclusiv:
incéperi —135,5 mii lei
Transport — 25,2 mi lei
Echipament — 99,5 mii lei

Stimularea  creativitdtii  stiintifice,
organizarea de cursuri de perfectionare si
de recalificare a specialistilor 1in
domeniu,  evaluarea  personalului,
conform prevederilor cadrului normative

In baza situatiei create de pandemie nu au fost
intreprinse  delegatii si  stagieri din finantarea
institutionala.

Participarea la diferite concursuri pentru
obtinerea finantdrii domeniilor cercetarii
si inovarii

ISPHTA participa la diferite concursuri, anuntate de
ANCD si alte autoritati. Programe de Stat, Transfer
Tehnologic, Proiecte bilaterale si internationale.




(TUBITAK, (Consiliul de Cercetare Stiintificd si
Tehnologica din Turcia), Livada Moldovei.

In rezultatul acestor competitii ISPHTA a obtinut
5 proiecte din cadrul Concursului National ”Program de
Stat”, si un proiect in consortiu cu Institutul de Genetica,
Fiziologie si Protectie a Plantelor; 1 Proiect Institutional,
1 proiect de transfer Tehnologic si 1 proiect finantat de
”Livada Moldovei”.

Efectuarea de expertize si avize, inclusiv
contra platd, asupra materialelor ce tin de
profilul organizatiei

In baza efectudrii lucrarilor de expertiza in domeniul
viti-vinicol au fost colectate 69,5 mii lei.

Efectuarea expertizei productiei alimentare s-a soldat
cu un venit de 21.0 mii lei.

Asigurarea  testdrii, certificarii i
standardizarii unor produse, servicii si
procese noi sau perfectionate

A fost eclaboratd si aprobatd de MADRM
»Instructiunea tehnologica de ramurd referitoare la
tratarea materialului de inmultire si saditor viticol prin
metoda de hidrotermoterapie” pentru producatorii de
material saditor viticol din R. Moldova. IT MD 67-
40582515-123:2020, 12 noiembrie 2020;

A fost elaborat Ante- proiectul Standard
Moldovenesc SM 207:202X. Material saditor viticol.
Specifcatii tehnice, cu modificdrile indreptate spre
ameliorarea calitatii materialului saditor viticol.

A fost efectuata testarea preparatelor de uz fitosanitar
in domeniul horticol in suma de 2254.3 mii lei

Testarea materilalului saditor si a plantatiilor contra
infectiei virale s-a soldat cu un venit de 316.8 mii lei,iar
certificarea plantatiilor cu 134.2 mii lei.

Alte actiuni statutare




Activitati ce rezulta din indeplinirea actiunilor din Programul national in domeniile cercetarii
si inovarii pentru anii 2020-2023.
Proiecte finantate in baza Concursului National ”Program de Stat”

20.80009.5107.05.”Valorificarea la
scara  industriala a  potentialului
oenologic al soiurilor si clonelor de
struguri asanate de selectie noud si
autohtone pentru fabricarea productiei
vinicole = competitive pe  pietele
internationale”

Drector de Proiect - dr.hab.,prof.univ.
Nicolae Taran.

Au fost evidentiate 5 clone fitosanitare de struguri
libere de infectii virotice cancer bacterian (Luminita,
Busuioaca de Bohotin, Alb de Onitcani si soiuri de
portaltoi Maleque si Fridom);

A fost montata plantatia - mama de altoi de categoria
biologica ”Prebaza” (Viorica- 0,86 ha; Riton- 0,61 ha;
Floricica-0,21 ha; Legenda-0,21 ha);

Plantatia mama de categorie biologica «<PREBAZA»
a ISPHTA au fost completata cu vitele vegetante clonelor
fitosanitare a soiurilor Tudor, Chismis lucistii, Feteasca
alba, Feteasca regald, Merlot, Negru de Causeni,
Sauvignon, RxR101-14, BXRSO4, BxR Cober 5BB.

Pentru completarea plantatiei mama de
categorie biologica «<BAZA» a ISPHTA a fost crescut
material saditor de vita de vie a soiurilor de masa si
tehnice: Viorica (3402 but.), Riton (1926 but.), Floricica
(750 but.), Legenda (370 but.), Feteasca Neagra (763
but.), in total 7211 but. Suprafata plantatiei mama este de
2,7 hectare.

Au fost perfectionate regimurile de tratare termica a
materialului saditor viticol, care constituie temperatura
de tratare +50+0,5 °C si expozitia in decurs de 45 min.

In baza cercetarilor efectuate au fost fabricate loturi
experimentale de vinuri albe seci din soiuri de selectie
noud din a.r. 2019 in conditii de microvinificatie a
ISPHTA: Viorica-114 sticle, Floricica- 25 sticle,
Legenda- 72 sticle, Riton — 55 sticle.

In sezonul de vinificatie a.2020 au fost obtinute
partide experimentale de vinuri materie prima albe seci
din struguri asanati a soiurilor: Viorica, Floricica, Riton
si Legenda si din soiul de struguri cu bobul negru
Codrinschii.

Au fost elaborate regimuri tehnologice optimale de
prelucrare a strugurilor din soiuri asanate pentru




fabricarea vinului alb

microvinificatie.
Screening-ul de levuri autohtone si active uscate a

demonstrat, ca utilizarea tulpinilor de levuri autohtoni

Meleag, FNFTP-1, CNMN-Y-34 la fermentarea

sec Riton 1n conditii de

mustului din soiul de struguri Chardonnay permite
obtinerea vinurilor albe cu un continut fizico-chimic
optimal, care nu cedeaza calitatii vinului obtinut cu
utilizarea LAU de import.

Tulpinile de levuri Meleag, FNFTP-1, CNMN-Y-34
au fost apreciate ca un material biologic valoros, acestea
contribuind la obtinerea unor vinuri de calitate ce pot
reflecta tipicitatea si potentialul soiurilor specifice.

In a.2020 din mustul de struguri a soiurilor Viorica si
Floricica au fost selectate 2 tulpini de levuri Nr.23
(Viorica) si Nr.13 (Floricica) pentru producerea vinurilor
albe seci si au fost depozitate in CNMN a IMB.

Au fost obtinute adeverinte de depozitare si
pasapoarte pentru fiecare tulpind de levuri cu cifrul
atribuit de catre Colectia Nationald de Microorganisme
Nepatogene ASM.

Au fost obtinute prin metoda CG-MS aromagrame a
complexului volatil a vinurilor albe seci din soiuri din
selectie noud (Viorica, Floricica, Riton, Legenda).

20.80009.5107.17,, Crearea, evaluarea si
implementarea soiurilor noi de vita de
vie a clonelor soiurilor omologate
conforme schimbarilor climatice si
principiilor agriculturii durabile”

Drector de Proiect — dr.,conf.
Feodor Cazac

S-a efectuat altoitul a 7 soiuri (Feteasca neagra, Feteasca
regald, Rara neagra,Pamiati Negrulea, Osenii ciornii,
Apiren roz si Apiren negru de Grozesti) pe 3 soiuri de
portaltoi: RXR 101-14, BxR Kober 5BB si BxR SO4

S-au efectuat evaluari a starii fitosanitare si s-a
determinat eficacitatea biologica si dozele de utilizare a
unor produse noi (chimice si biologice) inofensive pentru
mediu la combaterea principalelor boli si dunatori,
inclusiv si a vectorilor transmitdtori a unor fitoplasmoze.

S-a apreciat influienta unor elemente agrofitotehnice
(ferilizanti cu micro si macroelemente, biostimulatori,
produse din alge marine) pentru sporirea imunitatii
plantelor la afectiunea bolilor si daunatorilor.

Au fost monitorizate, semanate cca. 25 mii seminte,
populatia de descendenti a fost completata cu 771 de
plantule noi.

A fost realizat programul de hibridari: 40 scheme de
incrucisdri hibride, 5 autopolenizari, fiind antrenate 19




genotipuri  cu  insusiri  valoroase = ameliorarii
sortimentului; au fost obtinute cca. 15000 seminte,

Au fost micromultiplicate, prin metoda altoirii ’pe loc’,
19 genotipuri de perspectiva, componente pre-breeding,
genotipuri periclitate.

20.80009.5107.22 ,,Elaborarea si
modernizarea tehnologiilor durabile si
ecologice a speciilor pomicole si
bacifere in conditiile schimbarilor
climatice.”

Drector de Proiect — dr. lon Grosu

A fost infiintatd experienta cu diferite variante de
intretinere, fertilizare §i protectie cu materiale si
preparate biologice in pepiniera;

A fost recoltat si pus la statificare 510 buc material
saditor pregatit pentru plantarea experientei;

Au fost infiintate experientele la speciile prun si nuc,
conform programului de cercetare, privind studierea
asociatiei soi-portaltoi, 1Intretinerea, fertilizarea si
combaterea bolilor si ddunatorilor prin metode biologice;

S-au efectuat evidente a speciilor si semintelor de
buruieni, speciilor de daunatori sugatori si defoliatori,
bolilor aparatului foliar;

Au fost efectuate operatiunile in verde si raritul
fructelor;

S-au prelevat probe de sol si frunze in diferite faze de
dezvoltare a pomilor pentru efectuarea analizelor;

Au fost efectuate calcule si analiza datelor privind
recolta si calitatea fructelor:

Studierea comportdrii soiurilor §i a speciilor noi
bacifere, aprecierea celor mai productive, rezistente la
seceta, boli, daunatori si alte conditii nefavorabile;

Monitorizarea indicatorilor fenologici, biochimici si
biometrici privind particularititile de crestere si
fructificare a culturilor bacifere;

Studierea si selectarea soiurilor cu potential genetic
inalt de rezistenta n conditiile schimbarilor climatice.

20. 80009. 5107.14 Utilizarea metodelor
genetice si biotehnologiilor moderne 1n
scopul credrii, devirozarii s
implementdrii in producere a soiurilor
culturilor pomicole, portaltoaielor si si
culturilor bacifere cu potential biologic
sporit

Drector de Proiect — dr.,conf.
Radu Cozmic

Au fost cercetate 913 soiuri si elite, 8289 hibrizi,
in rezultat s-au evidentiat 4 elite, 7 hibrizi si
7soiuri de perspectiva.

Pentru majorarea fondului de hibrizi au fost
polenizate peste 18000 flori si obtinute peste
1500 seminte hibride.

S-a  determinat starea  fitosanitard a
plantatiilor =~ pomicole s$i nucifere create cu
utilizarea materialului saditor de import s-a
depistat:

Pe materialul saditor de nuc importat din
Turcia in raionul gulerului radacinei au fost
identificate cancerul bacterian Agrobacterium
tumefaciens in marime de pina la 10cm.

In materialul saditor importat din Italia a fost
identificat atacul puietilor cu ciuperca de tulpina
Nectria galigena. Sa depistat o maladie
provocata de Brenaria rubrifasciens care
provoaca cancerul profund a scoartei.




Au fost ameliorate 3 soiuri de mar Red Velox,
Discovery, Red Chief, omologate si de
perspectiva.

A fost elaborata tehnologia de micromultiplicare
a portaltoaelor pentru cires si visin GISELA 6 si
Crimsc 6.

Sunt finisate lucrarile de elaborare a
tehnologiei de multiplicare ”in vitro” a doua
soiuri de coacaz Tiseli si Goefert.

Tehnologia elaborata va fi utilizatd pentru
multiplicarea in masd a culturii date.

A fost obtinut antiserul cdtre PDV care va fi
utilizat pentru diagnostica acestei maladii
virotice periculoase a speciilor samburoase.

Acest antiser se va aplica la obtinerea si
asanarea soiurilor si portaltoaelor speciilor
samburoase.

20.80009.5107.26  “Elaborarea  si
modernizarea tehnologiilor de producere
a cartofului si legumelor in contextul
schimbarilor  climatice in  scopul
asigurarii unor productii inofensive,
stabile si durabile”

Drector de Proiect — dr.hab. Petru lliev

Au fost evaluate si selectate soiuri de cartof cu o
rezistenta sporita la factorii abiotici (temperaturi ridicate,
umiditatea scazuta a aerului si solului) care cauzeaza si
accelereaza aparitia diferitor boli, cum ar fi patarea
ruginie si innegrirea pulpei, putregaiurile uscate, adaptate
pentru producerea lor in prima culturd si cultura a doua
cu tuberculi proaspeti si din anul precedent;

La cultura de legume au fost selectate linii, forme
parentale si soiuri noi, pentru efectuarea hibridarilor si
soiurilor de perspectiva, adaptate la conditiile de cultivare
ale RM;

Au fost obtinute date noi despre influenta si actiunea
factorilor biologici si tehnologici la producerea cartofului
in cultura a doua si a legumelor pe teren neprotejat;

Au fost perfectionate unele elemente tehnologice de
cultivare a cartofului si legumelor, reesind din conditiile
schimbadrilor climate (selectarea soiurilor, aplicarea
metodelor noi de irigare, aplicarea ingrasamintelor si
protectia plantelor).

20.80009.5107.18.“Formarea
directionatd a calitatii  sistemului
imunitar la fructele soiurilor tardive de
prun preconizate pastrarii de lunga
durata.

Conducatorul  proiectului  IGFPP -
dr.hab. Nicolae BUJOREANU;
Conducitorul etapei ISPHTA  dr.hab.
Maria PINTEA

S-a stabilit: heterogenitatea calitativd a mugurilor
floriferi/de rod la toate cele 4 soiuri in conditiile de
secetd permanenta in perioada de vegetatie.

S-a evidentiat influenta stimulativd a tratametelor
aplicate la primele faze de dezvoltare morfogenetica.

Controlul  morfo-histo-anatomic al dezvoltarii
fructelor si semintei necesita studii repetate, in special cu
specificarea particularitatilor respective la aplicarea SBA




si a microelementelor in conditii microclimatice
optimale.

S-a montat sectorul experiental al soiurilor de prun cu
maturarea tardiva a fructelor, inclusiv: taierile in uscat;
stropirile-standard profilactorii; prelucrarea solului,
tratamentele experimentale cu (Reglalg), microelemente
(0,5 mg/%: B, Zn, Mn, Mo si a CaCl, ); prelevarea
probelor vegetale cu investigarea respectivd conform
metodologiilor de rigoare Tn cadrul laboratoarelor
respective; s-au prelevat probele pentru efectuarea
experientelor privind evaluarea sortimentului si a
conditiilor (inclusiv regimurilor) optimale de pastrare
indelungata a fructelor de prun (sortiment local si

introdus).

Activititi ce rezulti din indeplinirea actiunilor din alte documente de politici/acte normative

Elaborarea documentelor de politici si a
actelor normative

Pentru producatorii de material saditor viticol din R.
Moldova, este foarte utila ,,Instructiunea tehnologica de
ramura referitoare la tratarea materialului de inmultire si
saditor viticol prin metoda de hidrotermoterapie” IT MD
67-40582515-123:2020, care a fost elaborata si aprobata
de MADRM.

In scopul ameliorarii calitatii materialului saditor
viticol, a fost elaborat Ante- proiectul Standard
Moldovenesc SM 207:202X. Material saditor viticol.
Specifcatii tehnice.

Au fost examinate si avizate HG ale R:M.
directionate de autoritdtile ierarhice ce vizeaza domeniul

hortiviticol si al industriei alimentare.

IV.  Alte activitati realizate




Anexa nr.3

FISA DE PREZENTARE A ACTIVITATILOR DE CERCETARE SI INOVARE SI A
REZULTATELOR OBTINUTE iN CADRUL FINANTARII INSTITUTIONALE

in cadrul Proiectului Institutional ”Crearea tehnologiilor de procesare a materiei prime
agroalimentare de origine vegetala si animala pentru obtinerea produselor alimentare de

generatie noua”

Sumarul activitatilor realizate

Activitatiplanificate

Activitati realizate si rezultate obtinute™® in cadrul finantarii
institutionale pentru anul 2020

1. De elaborat retetele de amestecuri de
condimente si de selectat regimurile de
obtinere a ingredientelor cu continut sporit
de componente biologic active si
aromatizante naturale.

2. De elaborat retetele, schemele
tehnologice si regimurile de sterilizare a
produselor alimentare cu adaos bogate Tn
componente biologic active si
aromatizante naturale.

3. De produs in conditii de laborator
mostre de ingrediente cu continut sporit de
componente biologic active si
aromatizante naturale, precum si produse
alimentare (pate, tditei) cu adaosde
ingrediente.

4. De efectuat un studiu informativ
analitic privind principile moderne ale
alimentatiei sanatoasesi de elaborat
recomandari privind aplicarea principiilor
moderne ale alimentatiei sanatoase asupra
dezvoltarii sortimentului modern de
produse alimentare.

5. De selectatanumiti agenti structuranti
si de efectuat cercetari experimentale
asupra functionalititii lor 1n vederea
aplicarii Tn snack-urile pe baza de materie
prima din fructe in forma de piure (suc).
6. De colectat si de analizat datele
oficiale =~ privind  starea reald a
micronutrientilor materiilor prime si
produselor prelucrarii acestora, precum si
rezultatele cercetarilor realizate.

1. Au fost elaborate 3 retete de amestecuri de materii
prime (seminte de coriandru, boabe de ienibahar,
cimbru, boabe de piper negru) cu confinut sporit de
componente biologic active si aromatizante naturale
si 3 regimuri de extractie a ingredientelor.

2. Au fost elaborate 3 retete si schema tehnologica si
au fost pregatite mostre, in conditii de laborator, de
taitei cu adaos de 1,5 %; 3,0 %; 5,6 % de srot din
amestec de condimente.

3. Au fost elaborate retetele si s-au pregatit mostre de
pate din ficat de gaina cu adaos de 0,07% s1 0,10 %
ingrediente liposolubile din amestec de condimente.

4. S-a aprobat regimul de sterilizare a conservelor Pate
de ficat de pui cu adaos de COz-extract de
condimente.

5. Au fost efectuate selectarea, sistematizarea si analiza
informatiilor privind principile moderne  ale
alimentatiei  sandtoase, au fost prezentate
informatiile pe aceasta tema in forma de sinteza si au
fost elaborate Recomandari privind aplicarea
principiilor moderne ale alimentatiei s@natoase
asupra dezvoltdrii sortimentului modern de produse
alimentare.

6. Au fost selectate si Incercate In conditii de laborator
pectine de grad inalt de esterificare de doua tipuri si
fibre alimentare din mere, Tn scopul de a forma
structura snacului din fructe fara adaos de zahar. Au
fost stabilite unele functionalitdti tehnologice la
aplicarea pectinelor si a fibrelor alimentare in
prepararea snack-ului din piure din struguri apireni.

7. Au fost efectuate analiza datelor stiintifico-tehnici
oficiali a compozitiei chimice a fructelor,
pomusoarelor si cerealelor, au fost stabilite materiile
prime cu continut inalt a elementelor biologic active,




7. De selectat materiile primebogate in
componente biologic active si potrivite
pentru producerea noilor tipuri de
deserturi din fructe pe baza de cereale cu
valoare nutritiva sporita.

8. De elaborat regimurile obtinerii
dispersiei de cereale, de selectat
extragentul conditiilor rationale pentru
procesul de extractie si de determinat
caracteristicile calitatii dispersiilor.

9. De elaborat elaborat retetele noilor
produse extrudate in baza materiei prime
vegetale autohtone si materiei prime
secundare cerealiere.

10. De pregatit materia prima vegetala
autohtond si materia primd secundara
pentru fabricarea produselor extrudate
noi.

11. De elaborat Proiectele Standardelor
moldovenesti pentru Comitetul Tehnic
(CT-50) ,,Produse de prelucrare a materiei
prime vegetale”:SM,,Sosuri de fructe,
pomusoare si legume. Specificatii” SM
,2Umpluturi de fructe, pomusoare si
legume pentru produsele de panificatie si
cofetarie. Specificatii”’; SM ,,Maioneze cu
valoare caloricd redusd, bogate 1n acizi
grasi polinesaturati omega-3.
Specificatii”.

12. De celaborat  Anterpoiectul  si
Proiectul Standardului moldovenesc
pentru  Comitetul Tehnic (CT-50)
,,Produse de prelucrare a materiei prime
vegetale”: . Instructiune  tehnologica
pentru produse alimentare. Structura,
redactarea si continutul”.

13. De prezentat caracteristicile
microflorei totale a branzei maturate.

14. De obtinut lIzolate microbiene de
bacterii lactice autohtone selectate din
branza.

15. De coordonat SM Brénza din lapte
de capra si oaie.

16. De claborat indicatiile metodice
privind determinarea substantelor
biologice active: licopen, caroten,
vitamine E si C 1n produse precum tomate,
ardei dulci, morcov, dovleac, catina alba.
17. De elaborat recomandarile practice
privind determinarea indicilor specifici de

cu utilizarea ulterioara la fabricarea deserturilor cu
valoare nutritiva sporita.

8. A fost elaborat Algoritmul de modelare a produselor

alimentare cu  proprietdti  predefinite, in
corespundere cu cerintele actuale a Codex Stan,
documentatie internationala si de stat cétre
produsele alimentare.

9. Au fost formulate Cerintele stiintific argumentate

catre =~ compozitia  ingredientilor  alimentari
functionali (fibre alimentare, vitamine, substante
minerale, continutul de acizi grasi polinesaturati), si
deasemenea cerintele catre indicii de calitate si
valoare energetica a deserturilor functionali naturali,
in baza fructelor, pomusoarelor si produselor
cerealiere.

10. Au fost determinate regimurile de obtinere a
dispersiilor apoase si lactice de cereale si au fost
stabilitiindicii fizico-chimici (fractia masica de
substante uscate, pH-ul, aciditatea titrabila,
vascozitatea dinamicd) si indicii organoleptici a
acestora.

11. Au fost elaborate Proiectele Standardelor
moldovenesti:SM  334:202X ,,Sosuri de fructe,
pomusoare si legume. Specificatii”, SM332:202X
»Maioneze cu valoare calorica redusa, bogate in
acizi grasi polinesaturati omega-3. Specificatii”;
SM 333:202X ,,Umpluturi de fructe, pomusoare si
legume pentru produsele de panificatie si cofetdrie.
Specificatii”; SM 336:202X ,,Produse alimentare.
Instructiune tehnologica. Cerinte generale privind
prezentarea, structura si continutul”.

12. Au fost elaborate retetele prealabile a produselor
alimentare extrudate In baza taritelor.

13. Au fost fabricate in conditii industriale lotul
experimental de produse extrudate in baza materiei
prime vegetale autohtone si materiei prime
secundare cerealiere.

14. A fost studiatd diversitatea microbiand a branzei
artizanale autohtone.

15. A fost aprobat Standardul Moldovenesc SM
331:2020 ,,Branza din lapte de capra si de oaie.
Specificatii” prin Hotardrea ISM nr. 159 din
10.09.2020.

16. Au fost studiate, modificate si adapte in practica de
laborator 4 metode instrumentale.




calitate la obtinerea produselor procesate
din legume si fructe.

Diseminarea rezultatelor obtinute in forma de publicatii:

Articole in reviste nationale, Categoria B:

1. SLEAGUN, G.; PAVLINCIUC, M. Studiu asupra diversitatii snacks-urilor pe baza de fructe si
dezvoltarea acestui sector in lume si in Republica Moldova. Intellectus, 2019, Numarul 3-4
p.77-85. ISSN 1810-7079 /ISSNe 1857-0496.

Articole in reviste nationale, Categoria C:

1. COJUCARI, L.; IUSAN,L.; VICEROVA,L.; GORDEEVA,V. Sosuri din fructe, legume si
pomusoare cu valoare nutritiva si biologica sporita. Agricultura Moldovei, 2020, nr. 12.

2. TUSAN, L.; TERENTIEV, G.; GORDEEVA, V.; MIGALATIEV, O.; COJUCARI, L.
Perfectionarea retetelor amestecurilor extrudate din soriz cu utilizarea germenilor de
griu.Agricultura Moldovei, 2020, nr. 12.

Articole in culegeri (nationale / internationale)

1. DRAGANOVAE.; POPEL,S.; PIRGARIE.; PARSACOVA,L; CROPOTOVA J;
COLESNICENCO,A.; ZIREANOVA E.; VICEROVA,L.; PUJAILO, E.Produse de panificatie
pentru alimentatie sandtoasa. Realizari recente in horticulturd, oenologie si tehnologii
alimentare. Chisinau 2020, p.360-364.

2. IUSAN, L.; TERENTIEVA, G.; COJUCARLI, L.Aspecte stiintifice si practice privind utilizarea
extrudatelor culturilor cerealiere in tehnologia obtinerii produselor alimentare profilactic-
curative. Realizari recente in horticultura, oenologie si tehnologii alimentare. Chisinau 2020,
p.348-353.

3. LINDA, L.; ODOBESCU,L.;IUSAN, L.; SARANDI, T.; GORDEEVA, V.; PARSACOVA, L.
Sosuri pentru o alimentatie sandtoasa, cu valoare nutritiva si biologica sporita, din materii
prime cultivate Tn Republica Moldova. Realizari recente in horticultura, oenologie si tehnologii
alimentare. Chisinau 2020, p.372-377.

4. MIGALATIEV, O.; CARELINA, M.; IUSAN, L.; CARAGIA, V. Utilizarea CO2-grotului din
deseuri de tomate la fabricarea pdinii din faina de grdu de calitate superioara.Realizari recente
in horticulturd, oenologie si tehnologii alimentare. Chisindu 2020, p.354-3509.

5. PARSACOVA,L.; POPEL, S.; DRAGANOVAE.; PIRGARI,E.; COLESNICENCOA;
ZIREANOVAE.; VICEROVA,L.; PUJAILO, E.Elaborarea tehnologiilor maionezelor cu
valoare calorica redusa bogate in acizi grasi omega-3. Realizdri recente in horticulturd,
oenologie si tehnologii alimentare. Chisindu 2020, p.378-383.

6. PAVLINCIUC,M.; SLEAGUN, G.; IUSAN, L.; POPA, M.; CUPCEA, T. Compararea
diferitor regimuri de uscare a perelor deshidratate prin osmoza, utilizand convectia si radiatia
infrarogsie.Realizdri recente in horticultura, oenologie si tehnologii alimentare. Chisinau 2020,
p.437-442.

7. POPEL, S.; CROPOTOVA, J.; PARSACOVA,L.; COLESNICENCO,A.; PIRGARI,E.;
DRAGANOVA,E.; ZIREANOVA E.; PUJAILO E. Tehnologia de fabricare a umpluturilor
termostabile Tn baza sistemelor de stabilizare.Realizari recente in horticultura, oenologie si
tehnologii alimentare. Chisinau 2020, p.365-371.

8. SLEAGUN, G.; IUSAN, L.; POPA, M.; PAVLINCIUC, M.; CUPCEA, T. Activitatea apei in
fructele uscate. Influenta diferitor factori.Realizari recente in horticultura, oenologie si
tehnologii alimentare. Chisinau 2020, p.430-436.


https://ibn.idsi.md/ro/vizualizare_numar_revista/33/4200
https://ibn.idsi.md/ro/vizualizare_numar_revista/33/4200

9. IIOIEJIb C.C;EIMM®AHOB I1.B.Brusuue mexnonrocuyeckux napamempos Ha Kaiecmeo
sa6n0uno2o coxa-noaygabpukama (YACTH 1). Realizari recente in horticultura, oenologie si
tehnologii alimentare. Chisinau 2020, p.422-429.

Articole in Cataloage la saloane de inventii

1. MIGALATIEV, O.; CARELINA, M.; CARAGIA \V.; DRAGANOVA, E.; GORDEEVA, V.,
487. Process for producing bread with addition of CO>-tomato waste meal, MD 1298 Z
2019.08.31, The 24th International Exhibition Of Inventions Inventica 2020, “Gheorghe Asachi”
Technical University lasi, Romania, Ed.: Performantica, July 29-31, 2020, p. 493, ISSN:1844-
7880.

2. MIGALATIEV, O.; CARELINA, M.; CARAGIA, V.; GORDEEVA, V., 488. Process for
producing vegetable marrow paste with addition of tomato waste CO»-extract and/or CO,-meal,
MD 1356 Z 2020.03.31, The 24th International Exhibition Of Inventions Inventica 2020,
“Gheorghe Asachi” Technical University lasi, Romania, Ed.: Performantica, July 29-31, 2020, p.
494, ISSN:1844-7880.

3. MIGALATIEV, O.; CARELINA, M.; CARAGIA, V.; GORDEEVA, V.; VICEROVA, L. 489.
Composition of pretzels with addition of tomato waste meal, MD 1384 Z 2020.06.30, The 24th
International Exhibition Of Inventions Inventica 2020, “Gheorghe Asachi” Technical University
lasi, Romania, Ed.: Performantica, July 29-31, 2020, p. 495, ISSN:1844-7880.

Brevete de inventie:

1. CARTASEV, A.MIGALATIEV, O.; BOGDAN, N.; POPOVICI C.; GOLUBI, R;
GRUMEZA, I.; CARAGIA V.; COEV, Gh. laurt din lapte de capra cu proprietati functionale.
Brevet de inventie de scurtd duratd (acordat), MD 1424 Y, 2020.03.31. IP ISPHTA. Nr. depozit
1835, Data depozit 2018.10.25. Publicat 31.03.2020. in: BOPI 2020, nr. 3, p. 53.

2. CARTASEV, A.; MIGALATIEV, O.; BOGDAN, N.; POPOVICI, C.; GOLUBI, R,
GRUMEZA, |I; CARAGIA, V.; COEV, G. Procedeu de obtinere a iaurtului functional din lapte
de capra. Hotarare de acordare a brevetului de inventie de scurtd duratd Nr. 9466. 2020-01-13.

3. MIGALATIEV, O.; CARELINA, M.; CARAGIA, V.; GORDEEVA, V.; VICEROVA,
L.Comporzitii de covrigei uscati cu adaos de CO»-srot din deseuri de tomate. Brevet de inventie
de scurta durata (eliberat), MD 1384 Z, 2020.06.30. IP ISPHTA. Nr. de depozit: s 2018 0050. Data
depozit 2018.05.21. Publicat 30.11.2019. Tn: BOPI 2019, nr. 11, p. 49.

4. MIGALATIEV, O.; CARELINA, M.; CARAGIA, V., GORDEEVA, V.Procedeu de
producere a tocanei de dovlecei cu adaos de COz-extract si/sau CO2-srot din deseuri de tomate.
Brevet de inventie de scurta durata (eliberat), MD 1356 Z, 2020.03.31. IP ISPHTA. Nr. depozit: s
2018 0048. Data depozit 2018.05.21. Publicat 31.08.2019. in: BOPI 2019, nr. 8, p. 45.

5. POPEL, S..DRAGANOVA, E.; PIRGARI, E.; PUJAILO, E..CROPOTOVA, J;
PARSACOVA, L.; COLESNICENCO,A.; ZIREANOVA, E.;MD 1400 Y 2019.12.31.Bauturd
nealcoolica functionald pebaza de fructe sau pomugoare.2020.07.31.

6. SLEAGUN, G.; CUPCEA, T.; POPA, M.; PAVLINCIUC, M. Procedeu de obtinere a unui
snack din fructe samdntoase. HOTARARE nr.9633 din 2020.10.21 privind Acordarea brevetului
de inventie. Nr. depozit s 2019 0100.Data depozit 17-09-20109.



Materializarea rezultatelor obtinute

1. In conditii de laborator au fost obtinute produse alimentare noi (mostre de laborator): pate
din ficat de pui si tditei cu adaos de ingrediente bogate In componente biologic active si
aromatizante naturale: extracte liposolubile si srot din amestec de condimente.

2. In conditii de laborator au fost elaborate regimuri de sterilizare ai mostrelor de produse
alimentare cu adaos de ingrediente bogate in componente biologic active si aromatizante naturale.

3. In conditii industriale au fost fabricate mostre de produse extrudate Tn baza materiei prime
vegetale autohtone si materiei prime secundare cerealiere.

Il. Relevanta rezultatelor stiintifice obtinute si impactul acestora asupra dezvoltarii socio-economice

Actualmente, consumatorul manifestd un interes deosebit pentru produsele alimentare
fabricate din materie prima locala, bogata in compusi bioactive naturali, antioxidanti (carotenoide,
tocoferoli, substante polifenolice), acizi grasi nesaturati, fibre alimentare, substante minerale, n
dependenta de necesitatile fiziologice.

Metodele de procesare traditionale si inovative au o semnificatie deosebita la pastrarea si
ameliorarea proprietdtilor organoleptice si nutritionale ale materiei prime agricole.

Cercetarile din cadrul proiectului sunt axate pe valorificarea surselor agroalimentare
indigene, obtinerea alimentelor de 1naltd calitate, pentru care creste cererea la nivel mondial, si
permite de a ameliora imaginea Republicii Moldova ca tara-producatoare, sporeste competitivitatea
si atragerea investitorilor, astfel imbunatatind conditiile de viatd a populatiei.

Aparitia pe piatad a produselor alimentare sdnatoase cu valoare biologica sporitd va contribui
la reducerea riscului de Tmbolnavire si la imbunatatirea starii de sanatate a populatiei.

Aplicarea rezultatelor pe scara larga va fi posibila in cazul motivarii producatorilor pentru a
face investitii in fabricarea produselor de generatie noua. in vederea cuceririi pietii vor fi initiate
diferite promotii de promovare a noilor produse.

Potentialii beneficiari interesati de elaborarile realizate sunt intreprinderile din domeniul
industriei alimentare de la procesarea fructelor si legumelor (,,Consult LC” SRL, CI Moberry, SC
Mayilcom, SRL Lefrucom, SRL BAKAYAN-COM, Maestro-Fruits SRL, Clarlum COM SRL.),
fabricarea produselor extrudate (,,Triodor” SRL, ,,Policom-Prim” SRL), fabricarea produselor
lactate (SA JLC, SA Incomlac, SA Lactis, SRL Major Auto, SA Succes), prelucrarea si
conservarea carnii si a produselor din carne (SRL IDT din Bardar), care proceseazi volume mari
de materii prime.

Tehnologiile elaborate, standardele de firma si instructiunile tehnologice sunt adaptate
pentru intreprinderile cointeresate in mod individual, prin executarea cerintelor specifice procesului
si produsului obtinut, prin vanzarea documentatiei si prin aprobarea tehnologiei de catre IP
ISPHTA.

Rezultatele obtinute contribuie la initierea, fortificarea si continuarea colaborarii dintre
domeniul stiintific si intreprinderile din industria alimentara a Republicii Moldova si la dezvoltarea
durabila a economiei tarii.

I1l. Lista evenimentelor organizate

Inlegatura cu situatia epidemiologica in tara si peste hotare, care nu a permis de organizat diferite
evenimente.
IV. Participari in cadrul evenimentelor nationale/internationale

1. MIGALATIEV, O.; CARELINA, M.; CARAGIA, V.; DRAGANOVA, E.; GORDEEVA,
V.Process for producing bread with addition of CO>-tomato waste meal, Volume of posters The
24th International Exhibition Of Inventions Inventica 2020, “Gheorghe Asachi” Technical
University lasi, Romania, Ed.: Performantica, July 29-31, 2020, p. 569.




2. MIGALATIEV, O.; CARELINA, M.; CARAGIA, V.; GORDEEVA, V. Process for producing
vegetable marrow paste with addition of tomato waste CO»-extract and/or CO2-meal, Volume of
posters The 24th International Exhibition Of Inventions Inventica 2020, “Gheorghe Asachi”
Technical University lasi, Romaénia, Ed.: Performantica, July 29-31, 2020, p. 570.

3. MIGALATIEV, O.; CARELINA, M.; CARAGIA, V.; GORDEEVA, V., VICEROVA, L.
Composition of pretzels with addition of tomato waste meal, MD 1384 Z 2020.06.30, VVolume of
posters The 24th International Exhibition Of Inventions Inventica 2020, “Gheorghe Asachi”
Technical University lasi, Roménia, Ed.: Performantica, July 29-31, 2020, p. 571.

V. Dificultati/ impedimenteaparute

La realizarea proiectului au fost Intdmpinate dificultdti financiare, din cauza nefinantarii
proiectului de catre ANCD. Ca urmare a nesustinerii financiare s-a facut simtita aparitia
problemei legate de resursele umane, o parte importanta din cercetatori concediindu-se.

Anexa nr.4

LISTA PROIECTELOR NATIONALE SI INTERNATIONALE iN CURS

Nr Denumirea Conducatorul/coordonatoru | Termene Tipul
proiectului/contractului | proiectului de proiectului
executar
e
Programe de Stat 2020-2023
1. | 20.80009.5107.05.”Valorificare Dr.hab.,prof.univ. 2020- Program de
a la scara industriala a Nicolai Taran 2023 Stat

potentialului  oenologic  al
soiurilor si clonelor de struguri
asanate de selectie noud si
autohtone  pentru fabricarea
productiei vinicole competitive
pe pietele internationale”

20.80009.5107.17,, Crearea, Dr., conf. Feodor Cazac 2020- Program de
evaluarea si implementarea 2023 Stat

soiurilor noi de vitd de vie a
clonelor soiurilor omologate
conforme schimbarilor climatice
st  principiillor  agriculturii
durabile”

20.80009.5107.22 ,Elaborarea Dr.,conf. lon Grosu 2020- Program de
si modernizarea tehnologiilor 2023 Stat

durabile si ecologice a speciilor
pomicole si bacifere in conditiile
schimbarilor climatice.”

20. 80009. 5107.14 Utilizarea Dr.,conf. Radu Cozmic 2020- Program de
metodelor genetice si 2023 Stat

biotehnologiilor moderne 1n
scopul crearii, devirozarii si
implementdrii in producere a
soiurilor culturilor pomicole,




portaltoaielor si si culturilor
bacifere cu potential biologic
sporit

20.80009.5107.26 “Elaborarea Dr.hab. Petru lliev 2020- Program de
si modernizarea tehnologiilor de 2023 Stat
producere a cartofului si
legumelor n contextul
schimbarilor climatice in scopul
asigurarii unor  productii
inofensive, stabile si durabile”
20.80009.5107.18.“Formarea Conducétorul proiectului | 2020- Program de
directionatd a calitatii sistemului IGFPP - 2023 Stat
imunitar la fructele soiurilor | dr.hab. Nicolae Bujoreanu;
tardive de prun preconizate
pastrarii de lunga durata. Conducitorul etapei
Conducatorul proiectului IGFPP | ISPHTA dr.hab. Maria
- dr.hab. Nicolae Pintea
BUJOREANU; Conducatorul
etapei ISPHTA dr.hab. Maria
PINTEA
”Crearea  tehnologiilor  de Dr., conf. Larisa Iusan 2020- Proiect
procesare a materiei prime 2023 Institutional
agroalimentare  de  origine
vegetald §i animald pentru
obtinerea produselor alimentare
de generatie noua”
| Inos‘fare si transfer tehnologic
‘ ‘ Bi-/multilaterale
Programe de postdoctorat

20.00208.1908.04 Prodaniuc Leonid 2020- Program de
»Maladiile  virotice  ale doctor in stiinte biologice 2021 postdoctorat
culturilor pomicole s
implementarea sistemului de
producere a materialui saditor
devirozat in  Republica
Moldova”

19.0028.1908.16 Cara Serghei 2019- Program de
”Elaborarea si implementarea Doctor 1n stiinte agricole. 2020 postdoctorat

tehnologiilor moderne de
producere a strugurilor in
conditiile agro-ecologiceale
UTA Gagauzia”




Alte proiecte

Proiectul ”Livada Moldovei”

Dr. Victor Bondarciuc

2020

Unitatea
consolidata
pentru
implementare
asi
monitorizarea
programului
de
restructurare a
sectorului
vitivinicol




