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1. Sсорчl etapei 2024 сопfоrm proiectului depus la сопсurs
Denumirea etapei I: Managemenful de proiect. Studiu documentar gi practic аsuрrа biodiversitЁlii
drojdiilor de vinificalie din regiunea Vitivinicolё ýtefan VоdЁ.
Scopul prezentei etape а inclus estimarea biodiversitёtii microorganismelor din microbiota
viticol1 zonalЁ ýtefan Vоdё рriп selec{ia unor suýe de drojdii adaptate la caracteristicile
nutri{ionale ale materiei prime pentru producerea unor vinuri personalizate cu accentuarea

caracterului de tеrrоir.

2. Obiectivele etapei2024
1. Estimarea microflorei de ре strugurii tehnici cultiva|i in regiunea Javgur din zona viticolЁ

ýtefan VоdЁ.
2. Caracterizarea biodiversitёlii drojdiilor indigene din regiunea vitivinicolё ýtefan Vоdё.
3. Selecfia чпоr suýe de dýdii adaptate la caracteristicile nutri{ionale ale materiei prime,

caracterizarea lоr morfologicё qi stabilirea conditiilor optime de aplicare.
4. Testarea suqelor selectate la nivel de micro-vinificalie in cadrul UTM/FTA cu aprecierea

profilului compozitional qi senzorial al vinurilor ob{inute.

3. Ac{iuriile planificate pentru rеаlizаrеа scopului qi obiectivelor etapei2024
1. Activiteti de consultare а literaturii de specialitate саrе rеflесtё ultimele сеrсеtЁri oenologice

qi microbiologice.
2. Evaluarea diversitilii genofondului autohton de drojdii de vinificafie din regiunea vitivinicolё

ýtefan Vodf,.
3. Realizarea studiilor de lncadrare taxonomicй qi de identificare а drojdiilor de vinificatie
identificate ре strugurii de studiu.

4. Testarea in condi|ii de laborator а viabilitЁlii сеlчlаrе qi а caracteristicii meИbolice а drojdiilor

de vinifica{ie identificate ре strugurii de studiu.

5. Realizarea/multiplicarea culturilor de drojdii indigene gi conservarea acestora.

б. Producerea чпоr loturi experimentale de vinuri сч culturile selectate in condilii de

microvinifi ca|ie prin monitorizarea рrосеsеlоr fermentative.

4, Ac|iunile realizate репtrч atingerea scopului gi obiectivelor etapei 2024

1. А fost apreciatй microflora indigenЁ caracteristicй zonei Stefan VоdЁ, microzona Javgur, la 5

etape tehnologice: suprafa[a boabelor de struguri, inceputul fermenta|iei alcoolice, faza

tumultoasё а fermenta{iei alcoolice, sfirqitul fermenta{iei alcoolice Ei vinul brut obtinut.

2. Дч fost eviden|iate 148 tulpini de colonii la cele 5 etape tehnologice, speciile non

Saccharomyces ач prezentat 46 colonii gi restul de 102 cele din gеплl Saccharomyces.

3. Дч fost incadrare taxonomic drojdiilor de vinifica{ie identificate ре durata studiului, apa(in0nd

а 3 clase: Ascomycotina, Basidiomycotina qi Deuromycotina.

4. дч fost caracterizate 65 tulpini din cele 148 identificate, iar inbazaaprecierilor caracteristicilor

morfologice, culturale 9i de rерrоdчсеrе s-a constatat сб culturile de levuri izolate din microflora

indigenд se caracterizeaza са tulpini de celule uniforme 9i viabile cu interes de utilizare in

vinifica{ie.
5. дч fost ob{inute loturi experimentale de vinuri albe qi roqii seci in condilii de microvinifica{ie

FТАruТМ din soiuri ечrорепе Muscat qi Cabemet Sauvignon.



5. Rezultatele ob{inute (descriere narativl3-5 pagini)

Activitatea qtiin{ificё in cadrul proiectului pentru Tineri Cercetйtori 2З,70105.5107.04Т

,,ValoriJicareatlorei iпdigепе diп rеgiuпеа viti-viпiсоld $tеfап Vоdd tп vederea cresterii auteпticitd|ii

si competitivitd|ii viпurilоr mоldоvепеsll" а fost concentratё ре cAteva ахе prevбzute in programul

individual de activitate, рrесчm: studiul literaturii de specialitate privind сеrсеtЁrilе oenologice in
microbiologie, evaluarea qi identificarea diversitйlii microbiotei strugurilor din regiunea vitivinicoli

ýtefan Vоdб, selectarea gi testarea in condilii de laborator а viabilitёtii celulare, producerea loturilor
experimentale de vinuri in condi{ii de microvinifica{ie.

Studiul literaturii de specialitate privind cercet5rile oenologice in microbiologie а fost reflectat

рriп еlаЬоrаrеа design-ului experimental, incadrarea taxonomici 9i identificarea dюjdiilor de

vinifica{ie din arealele vitivinicole na{ionale, precum Ei еlаЬоrаrеа argumentirii teoretice а articolelor
qi tezelor la conferinte.

Evaluarea qi identificarea diversitilii microbiotei strugurilor din regiunea vitivinicolё ýtefan
Vod1. Scopul cercetЁrii а constat in aplicarea metodelor gi tehnicilor microbiologice pentrul

оЬsеrчаrеа, izolarea qi identificarea microorganismelor existente iп cadrul celor 5 etape tehnologice:

suprafala boabelor de struguri, inceputul fermentatiei alcoolice, fMa tumultoasй а fermenta{iei

alcoolice, sfirgitul fermentafiei alcoolice qi vinul brut ob{inut.

Metodele de sfudiu s-au axat ре microscopia direcй а apei de sрйlаrе а strugurilor de soiurile

Cabernet Sauvignon qi Muscat din localitatea Javgur, raionul Cimiqlia qi inocularea

microorganismelor ре medii prin scarificare. in urmа microscopiei apelor de spйlare а strugurilor s-a

depistat рrеzеп{а drojdiilor din genul Saccharomyces si а bacteriilor acetice sub fоrmй de bastonaqe

in ambele рrоЬе. De asemenea, s-a constatat рrеzеп}а чrmёtоаrеlоr microorganisme: drojdii din genul

Saccharomyces cerevisiae, Piclia, Torulopsis, dar gi genul Kloeckera. (Figura 1).

['igчrа 1. Rezultatele finale ale termostatf,rii ре diferite medii de сultчrй (а - Sabouraud SDA,
Ь - Brettanomyceý, с - Broth).

дstfеl, in чrmа microscopiei culturilor dezvoltate ре medii s-a constatat prezenla чrmбtоаrеlоr

microorganisme: ре mediul Sabouraud SDA а fost detectatb prezen|a drojdiilor din genul

saccharomyces cereyisiae, kloeckera apiculata qi Torulopsls; ре mediul de Bretanomyces аu fost

detectate dюjdii din genul Вrеttапоmусеs, ре mediul Broth s-a constatat рrеzеп{а drojdiilor din genul

Saccharomyces qi Brettaпomyces (Figura 2),

(а)



Figчrа 2. Rezultatele microscopiei ре diferite medii de счltчri (а - SаЬоurаud SDA, Ь -
Brettanomyces, с - Вrоth)

Cercetйrile ulterioare s-au axat ре modalit6{i de valorificare а miсrоflоrеi indigene а strugurilor

din zona sus-men|ionati prin selectarea qi testarea in condi{ii de laborator а viabilitй{ii сеlчlаrе din
microflora strugurilor experimentali, iar ulterior рrоdчсеrеа de culturi starter (Figura З) qi а loturilor
experimentale de vin in baza acestora in condilii de microvinifica{ie in cadrul Facultйtii de Tehnologii
Alimentare prin monitoizarea proceselor fermentative 9i caracterizarea metabolicб а drojdiilor de

vinifica{ie. Сеrсеtбrilе s_au dёsйqчrаt in cadrul lаЬоrаtоаrеlоr Departamentului Oenologie 9i Chimie

9i Sec{iei de Microvinifica{ie а Universitйfii Tehnice а Moldovei.

Q., а

Figчrа 3. Рrоdчсеrеа de счltчri stаrtеr.
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Figura 4. Fоtоgrаfii а diferitor etape de lчсru in саdrчl сеrсеtёrilоr efectuate ре раrсursul
anului 2024la арrесiеrеа рrорriеti{ilоr morfologice qi de rерrоduСеrе.

in baza aprecierii propriet6{ilor morfologice, culturale 9i de rерrоdчсеrе s-a constatat сб

culturile de levuri izolate din microflora indigenё se caracterizeazбptincelule uniforme qi viabile.

Strugurii din regiunea studiatб experimental de}in drojdii din genul Saccharomyces сееасе реrmitе

efectuarea fеrmепtЁrii ре levuri sllbatice indigene, fapt се аr asigura о reducere а cheltuielilor qi

alte beneficii, insl pe lingй drojdiile de fеrmепtаrе in рrоЬеlе de struguri ana|izate au fost depistate

Ei alte tipuri de drojdii gi chiar bacterii (дсеtоьасtеr) се ar putea favoriza un рrосеs de fermentare

optim prin administrarea maielii selectionate.

дч fost efectuate lucriri de control а puritйlii tulpinilor de microorganisme crescute са

culturi startero in чrmа сlrоrа din cele 148 tulpini de levuri controlate 86 au fost apreciate са

microbiologic pure.

о utilizare eficientё а microbiomului strugurilor este selectarea microorganismelor specifice

qi inmullirea ulterioarЁ а acestora pentru а fi folosite la fermentalie (culturi starter), astfel, aceasta

poate limita problemele privind infectarea vinului сu alte tipuri de microorganisme саrе sunt ре

strugurii gi, in plus, se рбstrемй autenticitatea vinului din zona geograficб specificй.

Prin чrmаrе, este important de menlionat сЁ inocularea unei culturi starter reduce timpul de

latenti inainte de inceperea fermentaliei mustului, precum Ei alte avantaje enumerate mai sus, in

special fali de fermenta}ia spontanЁ.

Ulterior, iп sezonul de vinificalie а. 2О24 ач fost selectate 9i testate in condi}ii de

microvinificalie 12 tulpini de levuri, dintre care 10 tulpini indigene (Muscat 9i СаЬеrпеt-

7



Sauvignon) qi 2 tulpini de lечuri seci active uscate (LSAU) de import (Оепоfеrm Freddo Ei
Zymaflore). Са rezultat, utilizarea tulpinilor de levuri indigene permite оЬliпеrеа vinurilor albe 9i
ro;ii seci extractive de о calitate inalt5, atбt dupё indicii fizico-chimici, cAt qi dupй caracteristicile
organoleptice 9i nu cedeazб calitйtii vinului oblinut cu utilizarea LSAU de import.

Tulpinile indigene din Genul Напsепulа produc enzime extracelulare cu semnifica{ie
tehnologicё се redau vinului рrорriеtй{i senzoriale specifice soiului de ýtruguri. Ре сбпd genul
Torulopsis in combina{ie cu genul Saccharomyces rea|izeazй о fermenta{ie mai lent1, рrоduсбпd
cantitё|i mai mari de acizi organici, glicerol qi 2-feniletanol, comparativ сu levurile din genul

Saccharomyces. in plan senzorial, vinurile prezintё о aciditate mai majoratй, prospe|ime,
complexitate floral-fructatй а aromei, fiind apreciate cu inalte note organoleptice.

Surpriza genului Kloeckera apiculata а fost еlаЬоrаrеа de noi tipuri de vin сu aroml specificй
factorului ,,terroir"o comparativ cu majoritatea vinurilor obfinute dupё tehnologia clasicil in alb sau

rоýч.

Generalizflnd, analiza senzorialб а vinurilor albe seci ob{inute а сопfirmаt calitatea inaltб а

vinurilor, сч о аrоmй floralб qi complex6, gust extractiv, tipic, armonios. Punctajul acumulat а
probelor de vin а fost cuprins intre 82-90 puncte.

Etapa I а proiectului а demonstrat poten{ialul drojdiilor indigene din regiunea vitivinicolЁ
na{ionalб ýtefan-Vodё pentru optimizarea proceselor fermentative 9i а calitй{ii vinurilor autentice

!Ёrii noastre. Activitalile realizate au contribuit la dezvoltarea unor metode eficiente de selec{ie,

testare Ei сопsеrчаrе а microflorei indigene, asigurind о utilizare sustenabilё in sectorul oenologic.

б. Diseminarea rezultatelor la fоrчri gtiin{ifice
Rezultatele сеrсейrilоr efectuate аýuрrа evaluйrii microbiomului strugurilor din zona cu

Indicatie Geograficб Protejatё "ýtefan Vоdй" au fost incluse sub fоrmй de 2 articole qtiintifice in:
l Вulеtiпul $tiiпyific, seria: Biotehпologii al Universiti}ii de ýtiin{e Agricole qi Medicinй

Vеtеriпаrй din Bucureqti;
. Lucrdrile Сопfеriп|еi Tehпico-Stiiп|ificd а Studeпlilor, Masteraпzilor si Doctoraпzilor UTM

volumul пt.2lа sec{ia ýtiin{a Alimentelor.

De аsеmепеа, rezultatele сеrсеtlrii referitoare la dinamica stabilitё{ii microbiologice qi

oxidative ре durata procesului tehnologic ач fost publicate in revista Chemistry & Chemical
Епgiпееriпg, Biotechпolog,l, Food lпdustry (iп рrосеs de publicare- SCS-CICBIA vol. 25, пt.4,

2024).

Totodat6, rezultatele activitatii de cercetare au fost diseminate in cadrul conferin{elor qi

forurilor intema{ionale de peste hotare (Agriculture for life-2024, USАМV Bucuregti, RomAnia;

Ia9iChem-2024, Iaqi, RomAnia; Life Sciences Today fоr Тоmоrrоwо Iaqi, Romбnia;

EUROINVENT-2O24, RomAnia) Ei din {аrб (Femeile in сеrсеtаrе 2024, АýМ; Modern
Technologies in the Food Industry -2024l MTFI-2024).
7. Impactul ;tiin{ific, social ;ilsau economic al rezultatelor qtiin{ifice ob{inute iп cadrul

proiectului
iп baza obiectivelor рrорusе sрrе realizare in proiect, s-au ob|inut rezultate experimentale сu

impact qtiin{ific, tehnologic qi economic mаjоr la cu aplicarea practic5 а acestora iп condi}ii
industriale. S_au ob{inut rezultate noi privind profilul compozilional qi senzorial al vinurilor
fermentate cu su;ele de lечuri indigene specifice zonei vitivinicole ýtefan Vоdй, au fost elaborate
aromagramele specifice suqelor selectate qi au fost stabilite regimurilor optimale de procesare а

strugurilor сч utilizarea suqelor de levuri indigene specifice zonei vitivinicole ýtefan VodЁ-Javgur.
Suplimentar, ре раrсчrsчl апчlui 2024 iп cadrul proiectului au fost incadrati in сеrсеtаrе 2

studenti - Vаlеriа Damaschin gi PfanenEtili Galina de la specialitatea 072l.З Теhпоlоgiа viпului
qi produselor оЬ|iпutе рriп fеrmепtаrе. Fоrmаrеа tinerilor сеrсеtйtоri s-a realizat in domeniul

8
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studiilor microbiologice, analizelor fizico_chimice de laborator 9i procesЕrii strugurilor in condilii

de microvinificare in cadrul Departamentului Oenologie qi ChimieruTМ.

8. СоlаЬоrаrе la nivel na{ional in cadrul implement6rii proiectului (op{ional)

9. СоlаЬоrаrе la nivel interna{ional in cadrul implementЁrii proiectului (oplional)

Romania: Institutul de Сеrсеtаrе qi Dezvoltare pentru Viticulturё, qi Vinificatie, Vаlеа

Cйlugбreasc6, Ploieqti, Romflnia;

Universiиtea de ýtiintele Vielii "Ion Ionescu de la Brad", Facultatea de

Horticulturй, Iaqi Romflnia;

10. Dificultё{ile in rеаlizаrеа proiectului:
etc. (oplional)
. salarii modeste pentru salarizarea

сеrсеtаrе - dezvoltare (1 persoane in

1 1. Rесоmапdйri, рrорчпеri (op{ional)

fiпапсiаrе, organizatorice, legate de resursele чmапе

r se рrорuпе de а extinde virsta tinerilor cercetбtori рбпЁ la 45 ani din aspectul cl tot mai

pu{ini studen{i doresc sй-;i continue studiile la ciclul Ill-Doctorat;
r se rесоmапdЁ finan{area proiectului pentru Tineri cercetбtori ,,valorificarea florei

iпdigепе diп rеgiuпеа viti-viпiсоld $tеfап Vоdd tп vеdеrеа cresterii auteпticitd|ii si
competitivitd|ii viпurilor mоldоvепеqti" cll cifrul 23.701 05.5 1 07.04Т iП а.2025 .

/ COVACI Есаtеriпа

],5с

tinerilor cercetЁtori, саrе рlеасЁ din domeniul de

а.2024);

9



Anexa 1

Lista lчсririlоr qtiin{ifice, ;tiin{ifico-metodice 9i didactice
publicate in апчl 2024iп саdrчl proiectului

Тiпеri Cercetitori. 23.70105.5107.04Т ..Yаlоrifiсаrеа florei indigene

din rеgiчпеа viti_vinicoli Stefan Yоdй in чеdеrеа cresterii autenticitЁfii ýi competitivitЙfii
чiпurilоr moldovenesti"

1. Мопоgrаfii (recomandate spre ediИre de consiliul gtiiri{ific/senatul organiza{iei din domeniile

cercetёrii gi inovбrii)

1 . 1 .mопоgrаfi i interna{ionale

1.2. monografii nationale

2. Capitole in mопоgrаfii nafionale/interna{ionale

3. Editor счlеgеrе de articole, materiale ale сопfеriп{еlоr na{ionale/interna{ionale

4. Articole in reviste qtiin{ifice

4.1. in reviste din bazele de date Web of Science 9i SCOPUS (сu indicarea fасtоrului
de impact IF)

> WДDЕI, N.; DAMASCHIN, V.; СОVАСI, Е. Dynamics of microbiological and oxidative

sиbility of white wines during the technological process. Chemistry & Chemical Епgiпееriпg,

Biotechпolog,l, Food Iпdustry - inPrint - (IF-0.4) СSССб - Vоlчmе 26, No. 4 (2024), doi:

4.2.1п alte reviste din strёinёtate recunoscute

4.3. in reviste din Registrul National al revistelor de profil, cu indicarea categoriei

4.4.in alte reviste fia{ionale

5. Articole in culegeri gtiin{ifice na{ionale/internafionale

5.1. culegeri de luсrйri gtiin{ifice editate peste hоtаrе

Indigenous Microbiome from'ýtefan Vodй' Protected Geographical Indication.In: Scieпtitic

Bulletiп, Series F. Biotechпologies, University of Agronomic Sciences and Veterinary

Medicine of Bucharost, Romania - Fасulф of Biotechnology, Volume xXvIII, No. 2, 2024,

Bucureqti, рр. 87 94. ISSN 2285_1з72.

hфS ://bi otechnologyj оurцаl.uSаmч.rоlрdfl 2024ii SSue_2/vol 2024_2.pdf

5.2 culegeri de luсrёri 9tiintifice editate in Republica Moldova

6. Articole iп materiale ale conferin{elor qtiin{ifice

6.1. in lucrбrile conferinlelor gtiinlifice internalionale феstе hotare)

6.2. in lucrёrile confdrinlelor gtiintifice interna{ionale (Republica Moldova)

6.3. ln lчсrйrilе conferintelor gtiin{ifice nationale cu participare interna{ionalб
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vinificarea strugurilor Merlot din regiunea Cimiqlia in condilii de microvinificatie. In:
Conferintatehnico-StiintificЁastuden{ilo,Masteranzilorqidoctoraziloro',vol.2.,27-29martie
2024, Chiqinёu, р. ||22-1126. ISBN 978-9975-64-460-0 Vоl. 2 >
htф://repositclry.utm.md/handle/S014/27983 Sau I]iIe:/Ю:/Users/t}seгД)_ownloacls/Conf'-
Teh Stiint-[JTM- StudМastDoct-2024-V2.pdf

6.4. in lucrЁrile сопfеriп{еlоr gtiinlifice na{ionale

7, Т eze ale сопfеriп{еlоr gtiin{ifice

7.1. in lчсrйrilе сопfеriп{еlоr gtiin{ifice interna{ionale (peste hotare)

indigenous microbiome from "ýtefan Vоdб" Protected Geographical Indication. In: Book of
Abstracts, International.Conference "Agriculture for Life, Life for Agriculture", Section 6:

2024, Bucureqti, з2. ISSN-L 234з-965з
l iotechn

olAbstracts_2024.pdf

Microbiological and oxidative stabiliф of white wines during technological process.In: Book
of Abstracts, Intemational Conference "Agriculture for Life, Life for Agriculture", Section 2:
Horticulture, 2024, Bucuregti, р. 275. ISSN-L 2457-32|З
https://agricultureforlite.usamv.ro/images/2024lBook_oLAbstracts/l{orticulture._Book*of_
Abstracts 2024.odf

ARSENI, А., VLADEI, N., DAMASCHIN' V., COVACI, Е. Evaluation of the native
microflora of grapes in the viticultural region of ýtefan Vоd5. In: Book of Abstracts of the
International Conference ,,Life Sciences Today for Тоmоrrоw",24-25 October 2024, |as|,

р.|37 . https://iulscongres.ro/wp-content/uploads/2024llO/brochure-2024.pdf

COVACI, Е., VLADEI, N., DAMASCHIN, V. Relationship between oxidative stability and
SOz technological doses in Chardonnay and Feteasca Regala white wines. In: Book of
Abstracts of the International Сопfеrепсе IasiCHEM 2024,ithEdition, 3 1 Oct - 01 Nov 2024,
Iasi, р.22. https ://www.chem.uaic.ro/ro/rnan ifestari/z11-2024.html

7.2.iп lчсrйrilе сопfеriп{еlоr qtiin{ifice internafionale (Republica Moldova)

COVACI, Е., VLADEI, N. Арrесiеrеа miсrоflоrеi indigene а strugurilor din regiunea
vitivinicolй ýtefan VоdЁ. In: Patrimoniul cultural de ieri - implicatii in dezvoltarea societбlii
durabile de mAine : Yesterday's cultural heritage - contribution to the development of
tomorrow's sustainable society: conferin{a qtiintificй intemationalб сопsасrаtй Zilei
interna{ionale а femeilor qi fetelor cu activit5li in domeniul qtiinfei "Femeile in cercetare:

destine, contribu{ii, perspective", 8-9 februaite2)24,ed.9,Iagi-Chiginйu-Lviv,2024,p. 141-

143. ISSN 2558-894Х. htфs://ibn.idsi.md/sites/de{bult/files/itnag;I]le/l41-143_29.pd,Г

COVACI, Е., VLADEI, N., ARSENI, А., DAMASCHIN, V. Grаре microbiome from'Stefan
Vоdа' PGI as а sочrсе of starter cultures. In: Proceedings of the International Сопfеrепсе

"Моdеrп Technologies in the Food Industry-2}24". MTFI-2024, 17-18 October 2024,

Chisinau, Republic of Moldova, 2024, р. 101. ISBN 978-9975-64-472-З (PDF).

https:/imtfi .utnr.md/tjles/Materialele_Conferintei MTFI-2024.pdf
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7.3. in lucrёrile conferin{elor gtiin{ifice na(ionale cu participare interna[ionalй

7 .4. 1п lчсrёrilе conferintelor gtiintifi се nationale

Nоtё: vorl coпsiderate teze si пu articole materialele care аu uп vоlum de рdпd la 0,25 с.а.

8. Alte lчсrёri ;tiin{ifice (recomandate spre ediИre de о institutie acreditatЁ iп domeniu)

8. 1.cбrti (cu саrасtеr informativ)

8.2. enciclopedii, diclionare

8.3. atlase, ha4i, albume, cataloage, tabele etc. (са produse ale cercetёrii 9tiin{ifice)

9. Brevete de inven{ii qi alte obiecte de proprietate intelectualй, materiale la saloanele de

inven{ii

indigenous flоrа of ýtefan Yоdб wine-growing region in оrdеr to increase the authenticity and

competitiveness of Moldovan wines". Рюjесt nr: 23.70105.5107.04Т; Medalie de Вrопz la

Salonul Ечrореап de CreativiИte qi Inovafie EUROINYENT-2024.In: Proceeding of the 16th

edition of Euroinvent 2024, 6-8 iunie, Iaqi, р. l09. ISSN online: 260t-4572

htфs ://www.euroinvent,org/catlEUROlN VEN'I _2024.pdf

10. Lчсriri ;tiintifico-metodice 9i didactice

10.1. manuale pentru invбtбmintul preuniversitar (aprobate de ministerul de resort)

10.2. manuale pentru invй{ёmintul universitar (aprobate de consiliul gtiin{ific /senatul

institutiei)

10.3. alte lчсrЁri qtiin{ifico-metodice qi didactice

l
li
li

i
ll

|2



Апеха 2

Rezumatul activitЁfii qi а rezultatelor obfinute in proiect in апul 2024

il
r;

ц

н

Репtru апчl 2024

Scopul сеrсеtЁrii а constat in aplicarea metodelor gi tehnicilor microbiologice репtru
оЬsеrчаrеао izolarea qi identificarea microorganismelor existente in саdrul celor 5 etape

tehnologice: suprafa{a boabelor de struguri, inceputul fermentatiei alcoolice, faza tumultoasЁ а

fermenta{iei alcoolice, sfhrqitul fermentafiei alcoolice qi vinul brut oblinut. Rezultatele

experimentale ач sИbilit prezen}a drojdiilor din genul Saccharomyces, Pichia, Torulopsis,
Kloeclrpr dаr qi а bacteriilor acetice sub fоrmй de bastonage.

Cercetlrile чltеriоаrе s-au axat ре modalit6{i de valorificare а microflorei indigene а

strugurilor din zona sus-men|ionatй рriп selectarea gi testarea in condilii de laborator а viabilitafii
celulare din microflora strugurilor experimentali, iar ulterior producerea de culturi starter in
laboratoarele Departamenfului Oenologie Ei Chimie Ei elabor5rii loturilor experimentale de чiп in
baza acestora in condi{ii de microvinificatie in Sectia de Microvinifica{ie FТАruТМ.

iп baza caracteristicilor morfologice qi de viabilitate s-a constatat сй levurile de fermentare

din genul Saccharomyces а! forma celulelor rotundб sau elipsoidalё, in timp се microorganismele
din genul Torulopsis au о fоrmб sfericй, iar fоrmа de lйmАiе sau cilindricl este caracteristicё pentru

microorganismele din genurile Напsепulа si Kloeckera,
ln condilii sterile а fost selectat microbiomul specific strugurilor de studiu gi inmullit sub

forma culturilor starter pentru utilizarea ulterioarб а acestora la producerea loturilor experimentale

de vin, aceasta poate limita problemele privind infectarea vinului cu alte tipuri de microorganisme

саrе sunt ре strugurii qi, in plus, se pбstreaz1 autenticitatea vinului din zona geograficЁ specificй.

Ulterior, in sezonul de vinifica{ie а.2024 au fost testate in condilii de microvinificatie 12

tulpini de levuri, dintre care 10 tulpini indigene (selectate de ре strugurii Muscat qi СаЬеrпеt-

Sauvignon) qi 2 tulpini de levuri seci active uscate (LSAU) de import (Oenoferm Freddo 9i

Zуmаflоrе). Са rezultat, utilizarea tulpinilor de levuri indigene permite oblinerea vinurilor albe qi

roqii seci extractive de о calitate inaltй, atбt dupб indicii fizico-chimici, сбt qi dupй caracteristicile

organoleptice gi nu cedeazilcalitй{ii vinului oblinut cu utilizarea LSAU de import.

Generalizind, analiza senzorialй а vinurilor albe seci ob|inute а confirmat calitatea inaltё а

vinurilor, cu о аrоmil flоrаlё qi соmрlехй, gust extractiv, tipic, аrmопiоs. Punctajul acumulat а

probelor de vin а fost cuprins iпtrе 82-90 puncte.

Etapa I а proiectului а demonstrat potentialul drojdiilor indigene din regiunea vitivinicolй

na{ionalб ýtefan-Vodб pentru optimizarea proceselor fermentative 9i а calitЁlii vinurilor autentice

!Ёrii noastre. Дctivitёtile realizate ач contribuit la dezvoltarea uпоr metode efioiente de selec{ie,

testare 9i conservare а microflorei indigene, asigur0nd о utilizare sustenabilй in sectorul oenologic.

Rezultatele сеrсейrilоr ач fost descrise iп 3 articole ;tiinlifice, б teze la manifestlri Etiin{ifice

internationale, рrесum gi о medalie de Ьrопz la EUROINVENT-2O24, Ia9i-Rom0nia.

Ре parcursul anului 2024incadrul proiectului ач fost incadrati in cercetare 2 studenti - Valeria

Damaschin gi Pfanenqtili Galina de la specialitatea 0721.3 Теhпоlоgiа viпului si produselor

оь|iпutе рriп fermentare. Fоrmаrеа tinerilor cercetltori s-a realizat in domeniul studiilor

microbiologice, analizelor fizico-chimice de laborator qi procesбrii strugurilor in condilii de

microvinificare iп cadrul Departamentului Oenologie 9i ChimieДTM.
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Fоr the year 2024
The рчrроsе of the research was to apply microbiological methods and techniques for the

obseruaiiorr, isolation and identification of microorganisms existing within the 5 technological

stages: the surface of the grape Ьеrriеs, the beginning of alcoholic fermentation, the tumultuous

рhЙе of alcoholic геrmепиtiоп, the end of alcoholic fermentation and the obtained wine samples.

Ъhе experimental results established the рrеsеПсе of yeasts of the genus Saccharomyces, Pichia,

Тоrulфsis,апd Kloecker but also дсеtiс bacteria in the fоrm of rods.

Subsequent research focused on ways to capitalize the indigenous microflora of grapes from

the area mentioned above Ьу selecting and testing in laboratory conditions the cell viability of the

miсrоflоrа of experimental grapes. subsequently, the production of starter cultures in the

laboratories of the Department of Oenology ind Chemistry and the development of experimental

batches of wine based on them under micro winery conditions in the FFT/TUM.
Based on morphological and viability characteristics, fermentation yeasts of the gепus

saccharomyces lrave round оr ellipsoidal cell shapes, microorganisms of the Torulopsls genus

have а sрhЁriсаl shape, and microoiganisms of the genus Напsепulа апd kloeckerahaye а lemon

оr cylindrical shape.
uпdеr sterile conditions, the microbiome specific to the study grapes was selected and

multiplied in the fоrm of starter cultures for their subsequent use in the production of experimental

wine samPles. This can limit problems regarding the infection of wine with other types of

miсrооrgЙisms on the grapes, and, in addiiion, the authenticity of the wine from the specific

geographical аrеа is preserved.- 
ýubr.quently, in the winemaking season а. 2О24,12 yeast strains were tested under micro

winery .onditiй, of which 10 indigenous strains (selected from Muscat and Cabernet-Sauvignon

grup.r1 and 2 imported dry active yeast (DAY) strains (Оепоfеrm Freddo and Zуmаflоrе). As а
i.rult,'th. ur. of indig"nou. yeast strains allows fоr obtaining high-quality extractive dry white

and red wines, both inlerms of physicochemical indices and organoleptic characteristics and does

not yield the quality of the wine obtained using imported DAy,
ln general, the sensory analysis of the dry white wines obtained confirmed their high quality,

with аъоrаl and compl"i uro-u and extractive, typical, harmonious taste. The accumulated score

of the wine samples was between 82 and 90 points.

stage I of thb project demonstrated the pbtential of indigenous yeasts from the national wine-

growirig region of qtьгап-vоdб for optimizing fermentation processes and the quality of authentic

*irr., оt ou, country. The activities carried out contributed to the development of effective

l *.tbba' for the seleciion, testing and preservation of indigenous miсrоflоrа, ensuring а sustainable

I use in the oenological sector.
The research results were published in 3 scientific articles, б theses at international scientific

events, as well as а Ьrопzе medal at EUROINVENT-2O24, Iaqi-Romania,

Iп 2024,two students - Valeria Damaschin and Pfanengtili Galina frоm the specialty 0721r.з

тесhпоlоgу of wiпе апd products obtaiпed byfermeпtatioпowere involved in research within the

project. it.-Z young iesearchers were trained in microbiological studies, physicochemical

iаЬЬrаtоry analyses, йd g.up" processing under micro winery conditions at the Department of

Оепоlоsу and Chemistry/TUM.
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Ехесчtаrеа devizului de cheltuieli,

сопfоrm anexei пr. 2.3 din contractul de fiпап{аrе pentru апul 2024

Cifrul proiectului 23.70105.5107.04т

рrеziпld categoriile

Rесtоr U.T.M.

Contabil (economist)

Сопduсйtоrчl de proiect

dr. hab. Yiоrеl BOSTAN
(пumеlе, рrепumеlе)

yiсtоriа Iovu
(пumеlе, рrепuпеlе)

Dr. Ecaterina СоYАСI
(пumеlе, рrепumеlе)

Data:
Lý

Cheltuieli, mii lei

Dепцmirеа

Апul de ;estiune 2024
соd
Есо
(kб)

АрrоЬаt
buget

Modificat
buget

+l-

Precizat
buget

Aprobat
соfiпап{аrе

Modificat
соfiпап{аrе

+l-

Precizat
соfiпап{аrе

Rеmчпеrдrеа mчпсii 2| 114.8 114.8
Remunerarea muncii
tеmппfяfе 211200 92,6 92,6

Contribu{ii de asigurEri
sociale de stat oblisatorii 2|2\00 ,) ,) "'.'.,

Deplasйri de serviciu in
interiorul tйTii

2227l0 8,9 -5,6 3n3

Dерlаsйri de serviciu
peste hotare

222720 31,1 +1,з 32,4

servicii editoriale 2229l0
servicii de сеrсеtйri
stiintifice 2229з0

servicii neBtribuite altor
aliniate

222999

Alte cheltuieli in Ьаzй de
contracte cu pelsoane
fizice

281600 2218 22,8

cheltuieli curonte
пеаtгiьчitе la alte
catesorii

28 l 900 6,0 +4,1 10,1

Рrосчrаrеа maqinilor gi
utilaielor 3 141 10 37,5 -0,7 зб,8

procurarea activelor
nemateriale

з l71 10

рrосurаrеа materialelor
pentru scopuri didactice,
stiintifice si alte scopuri

335 1 10 |614 1614 215 +0,,7 3,2

рrосчrаrеа materia.lelor
de uz gospodбresc ai
rechizitelor de birou

з36l 10 +0,2 0n2

тотлL 200,0 200,0 40,0 40,0

Notd: Iп tаhеl *, *tesoriil" dе ,hrltuieli diп сопtrасt се suпl lп ехесu|iе ýi лпоdфсdrilе aprobate (duрd саф

l5
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Anexa 4

Соm

Cifrul proiectului

ponen{a echipei сопfоrm contractului de fiпап{аrе2024

23.70105.5107.04т

n.5V.p dr. hab. Yiоrеl ВоSТАп[Rector U.T.M.

Contabil (economist)

Сопdцсf,tоrчl de proiect

(пumеlе, рrепumеlе)

victoria Ioyu
(пuпеlе, рrепumеlе)

Dr. Есаtеriпа СоVАСI
(пuпеlе, рrепumеlе)

Echipa proiectului сопfоrm contractului de finan{are (la sеmпаrеа contrac'tului) репtru 2024

Nr
Nчmео рrепчmе

(сопfоrm сопtrасtчlчi
de fiпап{аrе)

Anul
naqterii

Titlul
qtiin{ific

Nоrmа de

mчпсй сопfоrm
contractului

Data
angajбrii

Data
еliьеrйrii

l covaci Ecaterina 1985 Dr. 0.50 02.01.2024 зl,|2.2024

2. vladeiNatalia 1984 Dr. 0.25 02,01,.2024 3|,122024

J. Arseni Alexandra l997 0.25 02.01.2024 зl,|2.2024

4. сrаmаrепсо pavel L997 0.25 02,0|.2024 з|.12.2024

моdifiсйri in соm ech rсцrsul апцlui 2024

Nr Numе, рrепцmе
Апцl

nasterii
Titlul qtiinfific

Nоrmа de mчпсй
сопfоrm сопtrасtчlцi

Data angajirii

1

16



]

]

]

1

]

]

]

]

]

]

]

]

]

1

]

]

MlNlsTERUL ,oua*,r,
ýl cERсETARll

А[ REPUBLlcll MoLDovA

UNlVЕRSlтАтЁА тЁнNlсА
А MoLDovEl

MD_2004, ct.ttgttiДu, BD, ýтЕF^N CEL N4АR[ 5t srАшт, 168, ТГL:о22 2.з-78-61 
|

MlNlsTRY oF EDUcATloN
AND RESEARCH

ОF ТНЕ REPUBL|C ОF MOLDOVA

TEcHNlcAL UNlVERSlTY
ОF MOLDOVA
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EXTRAS din Procesul VеrЬаl
al ;edinfei Consiliului ýtiinfific UTM

cIirr 06 r,iесеmЬri е 2024

Prezena 14 mеmЬri ai Consiliului ýtiin{ific ai UTM * Vasile Tronciu, prorector peпtrt.tcercetare, Prof, uпiv,, dr. hab.;Bostan lоп, Дса'сlеm'rсИп )SЦ prof uпiv., dr. hab,;Bostan Viоrеl, ReclorUТД4' Prof' uПiv'' dr, hab,; Siminiuc Rodica , Directoare а ýD UTfuI, сопf, uпiч, dr.; SturzaRodica,МеmЬru cor' АýМ' Prof, uПiv,, dr, hab,; Ghendov-Moganu Al iопа, сопf, un,n., dr. hab,;|urcanu Dinu,dr" сопf, uпiv,; Cepoi Liliana, Director, Iпstitutul de йrcrobrobgre si Biotehпologie al UTM, сопf,uпiч,,dr'; GhеОrghiф Маriа, Рrф uПiУ,, dr,; Monaico Eduard; 
.!r., сопf, cercet.;fir'u Miha i; Director

у:';::;:,'ffу:::';':;"Y:у;,:,""l";;;l;;;;;;;iаil,"опf, uпп,, а,,:ёаisiп Larisa ,pro.f, uпiч,,

S-A DISCUTAT: audierea rеzultаtеlоr gtiin{ifice ob{inute ре раrсursui anului 202.tL alproiectului dincadrul СОПСursului 
"Proiecte pentru Тiпегi сеrсеtёtоri ": 23.70105.5]07.04T ,,Valori/icarea Jloreiiпdigепе diп regiuпea vili-viпiсоl,d $lеfап vосlй iп чеслеrеа cresterii auteпticitd|ii si competitivitdtiiviпurilоr moldoveпesti", Сопduсёtоr de proiect: dr, Есаtеriпа COVACL

S-A DECIS: аРrОЬаrеа rezuItatelor gtiin{ifice oblinute ре parcursui anului 202tl alproiectuIui din саdruIСопсursului 
"Proiecte репtru Tineri Сеrсеtёtоri ": 23.70105,5I07,04T,,ValorilicareaJlorei 

iпrligепе сliпrеgiuПеа viti-viПiСОId $tеfаП VОСtd iп yeclerea creEterii аutепtiсiлd|ii yi соtпреtilivil,d|ii viпurilоrmоldочепеSli ", Сопduсйtоr de рrоiесt; dr, Есаlеriпа COVAU.

regedinte al Сý UTM,
Vasile TRONCIU, dr. hab., рrоf, univ,

Sесrеtаr al Сý UTM,
Rodica SIMINIUC, dr., сопf, univ.


