
 

Anexa nr.2 

Formular MF-8 
 

Universitatea Tehnică a Moldovei 
(Denumirea organizației) 

APROB: 

Rector, Dr. hab. Viorel BOSTAN  

___________________________  
 (semnătura)  

“___”_________________ 2023 

 

PROCES-VERBAL  

nr. 1 din 27 septembrie 2023 

de recepție finală/punere în funcțiune a rezultatelor obținute în cadrul proiectului 

de cercetare și inovare cu cifrul 20.80009.5107.10 
 

În baza ordinului nr. 1137-DȘ din „30” august 2023, comisia în componenţa preşedintelui 

comisiei      

Prorector pentru cercetare  Dr. hab. Vasile Tronciu 
(funcţia)  (nume, prenume) 

şi membrii comisiei:    

Conducător Proiect  Dr. Rodica Siminiuc 
(funcţia)  (nume, prenume) 

Contabilă şefă adjunctă  Daniela Gîrlea 
(funcţia)  (nume, prenume) 

a întocmit prezentul proces-verbal de recepție finală/punere în funcțiune a următorului 

obiect de active materiale și/sau nemateriale (grupe de obiecte): 
 

Nr. 

d/o 

Denumirea obiectului 

de  

active materiale și/sau 

nemateriale (grupe de 

obiecte) 

Numărul 

de inven-

tar 

Data de de 

recepție 

finală 

/punere în 

funcţiune 

Nr. unit. Valoar

ea de 

intrare

, 

lei 

Durata de 

funcţionar

e utilă,  

ani 

Suma uzurii 

anuale, 

 lei 

1 2 3 4 5  6 7 

 2020       

1.  1 Articole WoS și Scopus   1 400,0   

2.  2 Articole în reviste 

științifice 

  7 200,9   

3.  3 Seminar științific   1 244.0   

4.  4 Școală de nutriție   1 100,0   

 TOTAL 2020   10 944,9   

        

 2021       

5.  5 Monografii   1 200,0   

6.  6 Articole WoS și Scopus   3 600,9   

7.  7 Articole în revisste 

științifice 

  11 100,0   

8.  8 Teze la conferințe 

științifice 

  8 10,0   

9.  9 Brevete   4 24,0   

10.  10 Distincții    10,0   

 TOTAL 2021   27 944,9   

        

 2022       

11.  11 Articole WoS și 

Scopus 

  4 606,5   

12.  12 Articole în revisste 

științifice 

  6 100,0   

13.  13 Articole la conferințe 

Scopus 

  1 50,0   

14.  14 Teze la conferințe   19 50,0   



științifice 

15.  15 Brevete   1 25,0   

16.  16 Distincții    15,0   

17.  17 Lucrări științifico-

didactice 

  7 35,0   

18.  18 Diseminarea 

rezultatelor  
   25,0   

 TOTAL 2022   48 906,5   

        

 2023       

19.  19 Monografie   1 100,0   

20.  20 Articole WoS și 

Scopus 

  4 749,2   

21.  21 Articole în reviste 

științifice 

  3 30,0   

22.  22 Articole la conferințe 

Scopus 

  1 40,0   

23.  23 Teze la conferințe 

științifice 

  3 20,0   

24.  24 Brevete   3 20,0   

25.  25 Distincții    10   

26.  26 Proiecte științifice    20   

27.  27 Teze de doctor 

susținute 

  1 8,0   

 TOATL 2023   15 997,2   

 TOTAL 2020-2023    3793,5   

 
Codul de clasificare a obiectului de active conform 

Catalogului mijloacelor fixe şi activelor nemateriale 

Data fabricării 

(elaborării) 

Numărul paşaportului 

tehnic, altui document (se 

va specifica) 

8 9 10 

   

   

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 

Lista lucrărilor științifice, științifico-metodice și didactice 

publicate în anul de referință în cadrul proiectului din Programul de Stat 

_________Nutriție personalizată și tehnologii inteligente pentru bunăstarea mea  
PS. Nr. 20.80009.5107.10. _________ 

 
 
2020 
 

1 Artivole în reviste din bazele de date Web of Science și SCOPUS (cu indicarea factorului 
de impact IF) 
 SIMINIUC, R., ȚURCANU, D. Impact of artisanal technologies on the quality indices of 

the cozonac. In: Food systems. 2020, 3(3):25-31. https://doi.org/10.21323/2618-9771-
2020-3-3-25-31. Indexat Scopus. 

 
2 Artivole în alte reviste din străinătate recunoscute 

 SIMINIUC, R., ȚURCANU, D. The Impact of Hydrothermal Treatments on Technological 
Properties of Whole Grains and Soriz (Sorghum oryzoidum) Groats. In: Food and 
Nutrition Sciences. 2020, 11, 955-968. DOI: 10.4236/fns.2020.1110067. Indexat: 
https://www.cabi.org/nutrition/search/?q=rodica+siminiuc  

 SIMINIUC, R., ȚURCANU, D. Certain Aspects of Nutritional Security of People with 
Gluten-Related Disorders. In: Food and Nutrition Sciences. 2020, 11, 1012-1031. 
DOI: 10.4236/fns.2020.1111072. Indexat: 
https://www.cabi.org/nutrition/search/?q=dinu+turcanu  

 SIMINIUC, R., ȚURCANU, D., POJAR, D., CUJBA, R., CAZAC, V., GUTIUM, O., 
GROSU, C. Cultural and technological retrospectives of the coliva in the Republic of 
Moldova. In: Global Journal of Human-Social Science: C Sociology & Culture. 2020, 20 
(10) ISSN: 2249-460x. https://www.researchgate.net/profile/Siminiuc-
Rodica/publication/348388611_Cultural_and_Technological_Retrospectives_of_the_Coli
va_in_the_Republic_of_Moldova/links/5fff070e92851c13fe0d584b/Cultural-and-
Technological-Retrospectives-of-the-Coliva-in-the-Republic-of-Moldova.pdf 

 ȚURCANU, D., SIMINIUC, R., & BOSTAN, V. The Impact  of  the  COVID-19  Pandemic  
on  the  Use of Digital Technologies in Ensuring the Efficient  e-Learning  Process  at  
the  Technical University of Moldova. In: Creative Education, 11, 2116-2132. 
https://doi.org/10.4236/ce.2020.1110154      

 SIMINIUC, R. The influence of biotechnological strategies on nutritional aspects of 
bakery products. In: Journal of Engineering Science. 2020, 3 (3), 
DOI:10.5281/zenodo.3949722 https://jes.utm.md/wp- 
content/uploads/sites/20/2020/09/JES-2020-3_216-224.pdf (cat. B+). 

 SIMINIUC, R.; ȚURCANU, D. The impact of the pandemic on the agri-food system.2020. 
Journal of Social Sciences (cat. C). Vol. III, no. 3 (2020), pp. 85 – 94. Doi: 
10.5281/zenodo.3971973. https://jss.utm.md/wp-content/uploads/sites/21/2020/09/JSS-
3-2020_85-94.pdf . 

 GROSU, C., SIMINIUC, R., COVALIOV, E., GUTIUM, O., REŞITCA, V., 
DESEATNICOVA, O. Profilul calitativ al biscuiților Macarons fabricați cu adaos de șrot 
de nucă. In: Revista de Ştiinţă, Inovare, Cultură şi Artă „Akademos”, 2020, nr. 4(59), pp. 
11-16. ISSN 1857-0461. DOI: 10.5281/zenodo.4509356 
 

https://doi.org/10.21323/2618-9771-2020-3-3-25-31
https://doi.org/10.21323/2618-9771-2020-3-3-25-31
https://doi.org/10.4236/fns.2020.1110067
https://www.cabi.org/nutrition/search/?q=rodica+siminiuc
https://doi.org/10.4236/fns.2020.1111072
https://www.cabi.org/nutrition/search/?q=dinu+turcanu
https://www.researchgate.net/profile/Siminiuc-Rodica/publication/348388611_Cultural_and_Technological_Retrospectives_of_the_Coliva_in_the_Republic_of_Moldova/links/5fff070e92851c13fe0d584b/Cultural-and-Technological-Retrospectives-of-the-Coliva-in-the-Republic-of-Moldova.pdf
https://www.researchgate.net/profile/Siminiuc-Rodica/publication/348388611_Cultural_and_Technological_Retrospectives_of_the_Coliva_in_the_Republic_of_Moldova/links/5fff070e92851c13fe0d584b/Cultural-and-Technological-Retrospectives-of-the-Coliva-in-the-Republic-of-Moldova.pdf
https://www.researchgate.net/profile/Siminiuc-Rodica/publication/348388611_Cultural_and_Technological_Retrospectives_of_the_Coliva_in_the_Republic_of_Moldova/links/5fff070e92851c13fe0d584b/Cultural-and-Technological-Retrospectives-of-the-Coliva-in-the-Republic-of-Moldova.pdf
https://www.researchgate.net/profile/Siminiuc-Rodica/publication/348388611_Cultural_and_Technological_Retrospectives_of_the_Coliva_in_the_Republic_of_Moldova/links/5fff070e92851c13fe0d584b/Cultural-and-Technological-Retrospectives-of-the-Coliva-in-the-Republic-of-Moldova.pdf
https://doi.org/10.4236/ce.2020.1110154
https://jss.utm.md/wp-content/uploads/sites/21/2020/09/JSS-3-2020_85-94.pdf
https://jss.utm.md/wp-content/uploads/sites/21/2020/09/JSS-3-2020_85-94.pdf


Alte activități: 
 3 Seminar științific „Nutriție personalizată”. În data de 26-27 noiembrie 2020, 

Universitatea Tehnică a Moldovei. 80 participanți; 
 4 Școala de nutriție „My nutrition”. În perioada 7-13 decembrie 2020, Universitatea 

Tehnică a Moldovei 
 
Teme de cercetare la master: 

 CHIRSANOVA A. Izolarea și caracterizarea speciilor potențial implicate în producerea 
oțetului din produsele vitivinicole. Natibulina Maria. 

 BOIȘTEAN A. Elaborarea produselor lactate fermentate cu adaos de beta-glucani din 
drojdii. Marambei Daniela 

 COȘCIUG L. Analiza și optimizarea alimentației copiilor în grădinița nr.150 din or. 
Chișinău. Ciumas Cristina 

 
 

 
2021 
 
5 Monografii (recomandate spre editare de către Senatul UTM) 

 CHIRSANOVA, A., REȘITCA, V., SIMINIUC, R.,  SUHODOL, N., POPOVICI, C., 
DESEATNICOVA, O., CAPCANARI, T., GUTIUM, O., COVALIOV,  E., GROSU, C., 
PALADI, D., MIJA, N., COȘCIUG, L., CIUMAC, J. Produse alimentare inovative. 
Monografie colectivă. Ediția nr.1. Chișinău: editura Tehnica UTM, 2021. 455 p. ISBN 
978-9975-45-704-0. DOI: 10.5281/zenodo.5563412  

 
6 Articole în reviste din bazele de date Web of Science și SCOPUS (cu indicarea factorului 

de impact IF) 
 COVALIOV, E., GROSU, C., POPOVICI, V., CAPCANARI, T., SIMINIUC, R., RESITCA, 

V. Impact of Sea Buckthorn Berries (Hippophae Rhamnoides) on Yoghurt Biological 
Value and Quality. In: The Annals of the University Dunarea De Jos of Galati. Fascicle 
VI - Food Technology . 2021, 45 (2), 62-76. 
https://doi.org/https://doi.org/10.35219/foodtechnology.2021.2.05. 

 COVALIOV E., SUHODOL,  N., CHIRSANOVA, A., CAPCANARI, T., GROSU, C., 
SIMINIUC, R. Effect of grape skin powder extract addition on functional and 
physicochemical properties of marshmallow. In: Ukrainian Food Journal. 2021, 10(2). 
DOI: 10.24263/2304- 974X-2021-10-2-10. 
http://repository.utm.md/bitstream/handle/5014/16686/Ukrainian_Food_Journal_2021_V
10_I2_p333_345.pdf?sequence=1 IF=0,13.  

 CHIRSANOVA, A. I., BOISTEAN, A.V., CHISELIȚĂ, N., SIMINIUC, R. Impact of yeast 
sediment beta-glucans on the quality indices of yoghurt. In: Food systems. 2021, 4 
(1):12-18. https://doi.org/10.21323/2618-9771-2021-4-1-12-18. Indexat Scopus. 

 
7 Articole în alte reviste din străinătate recunoscute 

 SIMINIUC, R., ȚURCANU, D. Study of Edible Spontaneous Herbs in the Republic of 
Moldova for Ensuring a Sustainable Food System. In: Food and Nutrition Sciences. 
2021, 12, 703-718. DOI: 10.4236/fns.2021.127053. Indexat: 
https://www.cabi.org/nutrition/search/?q=dinu+turcanu. 

 CAPCANARI, T., CHIRSANOVA, A., COVALIOV, E., SIMINIUC, R. Development of 
Lactose Free Yogurt Technology for Personalized Nutrition. In: Food and Nutrition 
Sciences. 2021, 12, 1116-1135. doi: 10.4236/fns.2021.1211082. 

 SIMINIUC, R., ȚURCANU, D. Physico-Chemical and Nutritional Characteristics of Soriz 
Flour (Sorghum Oryzoidum). In: Global Journal of Researches in Engineering. 2021, 21, 
(1) Version 1.0, DOI: https://doi.org/10.34257/GJREJVOL21IS1PG1 
https://globaljournals.org/GJRE_Volume21/E-Journal_GJRE_(J)_Vol_21_Issue_1.pdf  

 GROSU, C., SIMINIUC, R., TURCANU, D., COVALIOV E., GUTIUM, O. Walnut Meal 
Whitening and the Impact of Whitening Factors on Its Quality. In: Food and Nutrition 
Sciences. 2021, 12, 1-12. doi: 10.4236/fns.2021.121001. 

 SIMINIUC, R., ȚURCANU, D., POJAR, D., CUJBA, R., CAZAC, V., GUTIUM, O., 
GROSU. Cultural and technological retrospectives of the coliva in the Republic of 

https://doi.org/https:/doi.org/10.35219/foodtechnology.2021.2.05
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=fr&user=9UNz-IAAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=9UNz-IAAAAAJ:j7_hQOaDUrUC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=fr&user=9UNz-IAAAAAJ&sortby=pubdate&citation_for_view=9UNz-IAAAAAJ:j7_hQOaDUrUC
http://repository.utm.md/bitstream/handle/5014/16686/Ukrainian_Food_Journal_2021_V10_I2_p333_345.pdf?sequence=1
http://repository.utm.md/bitstream/handle/5014/16686/Ukrainian_Food_Journal_2021_V10_I2_p333_345.pdf?sequence=1
https://doi.org/10.21323/2618-9771-2021-4-1-12-18
https://doi.org/10.4236/fns.2021.127053
https://www.cabi.org/nutrition/search/?q=dinu+turcanu
https://doi.org/10.4236/fns.2021.1211082
https://doi.org/10.34257/GJREJVOL21IS1PG1
https://globaljournals.org/GJRE_Volume21/E-Journal_GJRE_(J)_Vol_21_Issue_1.pdf
https://doi.org/10.4236/fns.2021.121001


Moldova. In: Global Journal of Human-Social Science Research. 2021. 
DOI: https://doi.org/10.34257/GJHSSCVOL20IS10PG1. 

 CHIRSANOVA, A., CALCATINIUC, D. The impact of food waste and ways to minimize 
IT. In: Journal of Social Sciences. 2021, 4 (1), DOI:  10.52326/jss.utm.2021.4(1).15 
https://jss.utm.md/wp-content/uploads/sites/21/2021/03/JSS-1-2021_128-139.pdf (B+) 

 BULGARU, V., POPESCU, L., SIMINIUC, R. Lactose intolerance and the importance of 
lactose-free dairy products in this condition (Review). In: Journal of Social Sciences. 
2021, 4 (4). https://doi.org/10.52326/jss.utm.2021.4(4).13 (B+) 

 GROSU, C., SIMINIUC, R., COVALIOV, E., GUTIUM, O., REȘITCA, V., 
DESEATNICOVA, O. Qualitative profile of macarons cookies made with walnut meal 
addition. In: Akademos. 2021, 4. DOI: 10.5281/zenodo.4509356 (B). 
 

8 Teze în lucrările conferinţelor ştiinţifice internaţionale (peste hotare)  
 CAPCANARI, T., CHIRSANOVA, A., SIMINIUC, R. Lactose free yogurt technology 

development for personalized nutrition. In: The 10th  International Symposium Euro-
Aliment, 2021, 7-8 October, Galați, Romania. 

 CAPCANARI, T., CHIRSANOVA, A., SIMINIUC, R. Innovation strategies of functional 
plant yogurt production for personalized nutrition. In: International Conferences on 
Science and Technology, Engineering Sciences and Technology, ICONST EST, 2021 , 
September 8-10 2021 in Budva, Montenegro.  ICONST 2021 - Conferences Online 
Presentation Program. 

 CAPCANARI, T., CHIRSANOVA, A., SIMINIUC, R. Development of carob (Ceratonia 
siliqua) pods functional pastry sauce with no added sugar. In: The 16th International 
Conference of Constructive Design and Technological Optimization in Machine Building-
OPROTEH 2021, Bacău. http://oproteh.ub.ro/assets/abstracts.pdf?v=8439f13s. 

 POPOVICI, V., COVALIOV, E., CAPCANARI, T., SIMINIUC, R., GROSU, C., GUTIUM, 
O. The impact of flaxseed flour on the quality parameters of bakery products. In:  Ediție a 
10-a Simpozionului Internațional EUROALIMENT-2021, 7-8 octombrie 2021, Galați, 
România, pp.58, ISSN 1843-
5114.http://www.euroaliment.ugal.ro/files/Book_of_abstracts.pdf 

 GUTIUM, O.*, CIUMAC, J., SIMINIUC, R., GROSU, C., COVALIOV, E., POPOVICI, V. 
Fermentation of combined wheat and chickpeas dough flour: impact factors. In: Book of 
Abstracts, Euro-Aliment 2021 The 10th International Symposium - Food Connects 
People and Shares Science in a Resilient World, 7-8th october, Galati, Romania, ISSN 
1843-5114, pag.49. http://www.euroaliment.ugal.ro/files/Book_of_abstracts.pdf 

 GROSU, C., SIMINIUC, R., COVALIOV, E., GUTIUM, O.  Benefits, physical-chemical 
and functional properties of chia seeds – salvia hispanica l. (Lamiaceae). In: The 16 th 
International conference of Constructive Design and Technological Optimization in 
Machin Building Field, Oproteh, 2021. Conference Proceedings Abstracts. Bacau, may 
25-27, 2021. P.71.  http://oproteh.ub.ro/assets/abstracts.pdf?v=8439f13s 

 CHIRSANOVA, A., BOIȘTEAN, A., CAPCANARI, T., SIMINIUC, R.  Evaluation of the 
color as a characterization parameter of honey from Tunisia, Romania and Moldova. In: 
Simpozion științific național cu participare internațională, Republica Moldova. Chișinău, 
2021. DOI: 10.52757/imb21.009 

 BOIŞTEAN, A., CHIRSANOVA, A., CAPCANARI, T., SIMINIUC, R. Evaluation of the 
color as a characterization parameter of honey from Tunisia, Romania and 
Moldova. In: Biotehnologii moderne - soluții pentru provocările lumii contemporane. 20-
21 mai 2021, Chişinău. Chișinău, Republica Moldova: Tipografia "Artpoligraf", 2021, p. 
43. ISBN 978-9975-3498-7-1. 

 
9 Brevete/Cereri de brevet 

 BOIŞTEAN A., CHIRSANOVA A., GAINA, B., SIMINIUC, R. Procedeu de obţinere a 
oţetului din vin alb. Brevet 1517 (13) Y. BOPI 04.2021 

 COVALIOV, E., MD; POPOVICI, V., CAPCANARI, T., SIMINIUC, R., GROSU, C. 
Procedeu de obţinere a pâinii funcţionale cu adaos de făină din seminţe de in. Brevet 
1555 (13) Y. BOPI 08.2021 

 CAZACU, V., GROSU, C., SIMINIUC, R., GUTIUM, O. Umplutură funcţională pentru 
patiserie. Brevet 1564 (13) Y. BOPI 09.2021 

 CAPCANARI T., COVALIOV E., CHIRSANOVA A., SIMINIUC R. Cerere de brevet de 

https://doi.org/10.34257/GJHSSCVOL20IS10PG1
https://jss.utm.md/wp-content/uploads/sites/21/2021/03/JSS-1-2021_128-139.pdf
https://doi.org/10.52326/jss.utm.2021.4(4).13
http://dx.doi.org/10.5281/zenodo.4509356
http://iconst.org/Page/GetPdf?filename=iconst_online_presentation_program2021.pdf
http://iconst.org/Page/GetPdf?filename=iconst_online_presentation_program2021.pdf
http://oproteh.ub.ro/assets/abstracts.pdf?v=8439f13s
http://www.euroaliment.ugal.ro/files/Book_of_abstracts.pdf
http://www.euroaliment.ugal.ro/files/Book_of_abstracts.pdf
http://oproteh.ub.ro/assets/abstracts.pdf?v=8439f13s
http://dx.doi.org/10.52757/imb21.009


inventie nr. de intrare nr. 2217, Nr. depozit: s 2021 0056, Data depozit : 2021.06.29.   
Iaurt fara lactoza fortificat cu fier.   

 
10 Distincții / participare la saloane de invenții internaționale/naționale: 

 SIMINIUC, R., ȚURCANU, D. Compoziţii și procedeu de fabricare a cozonacului cu maia 
cu floră spontană. In: Salonul Internaţional al Cercetării Ştiinţifice, Inovării şi Inventicii 
PRO INVENT, Ediţia XIX, Cluj-Napoca, România, 20-22 octombrie 2021. Diplomă de 
Excelență și Medalie de Aur. https://proinvent.utcluj.ro/documente/medalii2021.pdf; 
http://cris.utm.md/bitstream/5014/1317/1/ProInvent_2021_Gold_Siminiuc%20R..pdf   

 SIMINIUC, R., ȚURCANU, D. Compoziţii și procedeu de fabricare a cozonacului cu maia 
cu floră spontană. In: Expoziţia Internaţională Specializată “INFOINVENT”, Ediția a XVII-
a, Chișinău, 17-20 noiembrie, 2021. Diplomă și Medalie de Argint. 
https://infoinvent.md/assets/files/ProcesVerbal-Juriu-Infoinvent-2021.pdf, p 17. D.43; 
http://cris.utm.md/bitstream/5014/1266/1/Infoinvent_2021_Silver_Siminiuc%20R..pdf  

 SIMINIUC, R., ȚURCANU, D. Compositions and method for producing kozonak with 
sourdough with spontaneous flora. In: Târgul Internațional de Invenții și Inovații 
”INOVALIMENT, România, 22-26 noiembrie 2021. https://inovaliment.ro/compozitie-si-
metoda-de-obtinere-pentru-kozonak-cu-aluat-din-flora-spontana/  

  
Teze de cercetare la master: 
 CHIRSANOVA A. Evoluția calității legumelor fermentate. Guțu Stella. 
 CAPCANARI T. Elaborarea tehnologiei de obtinere a produselor fermentate de tip iaurt 

fara lactoza. Stelea Elena. 
 BOIȘTEAN A. Valorificarea oțetului de vin ca materie primă pentru obținerea băuturilor 

nealcoolice. Suconic Renat. 
 
 
2022 
 
11 Articole în reviste din bazele de date Web of Science și SCOPUS (cu indicarea 

factorului de impact IF) 
 SIMINIUC, R., ṬURCANU, D. Food security of people with celiac disease in the Republic 

of Moldova through prism of public policies. In: Frontiers in Public Health. 2022, 
3639. https://doi.org/10.3389/fpubh.2022.961827   IF= 6,46 

 COVALIOV, E., DESEATNICOVA, O., RESITCA, V., SUHODOL, N., GROSU, C., 
SIMINIUC, R. Impact of plant additives: parsley (Petroselinum crispum) leaves and red 
bell pepper (Capsicum annuum) on the quality of eggless wheat pasta. In: Czech 
Journal of Food Sciences. 2022, 40:281–289. https://doi.org/10.17221/206/2021-
CJFS. IF : 1.30, 5-Year IF: 1.77 

 CAPCANARI, T., CHIRSANOVA, A., RADU, O., COVALIOV, E., POPOVICI, 
V., SIMINIUC, R. Functional profile of carob beans and pods pulp (Ceratonia Siliqua L.) 
originated from the Republic of Moldova. In: Czech Journal of Food Sciences. 2022, 
40: 465–473. 10.17221/139/2022-CJFS. IF – 1.3 

 COVALIOV, E., GROSU, C., POPOVICI, V., CAPCANARI, T., SIMINIUC, R., RESITCA, 
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