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Formular MF-8 
 

Universitatea Tehnică a Moldovei 
(Denumirea organizației) 

APROB: 

Rector, Dr. hab. Viorel BOSTAN  

___________________________  
 (semnătura)  

“___”_________________ 2023 

 

PROCES-VERBAL 

nr. 1 din 27 septembrie 2023 

de recepție finală/punere în funcțiune a rezultatelor obținute în cadrul proiectului 

de cercetare și inovare cu cifrul 20.80009.5107.09 
 

În baza ordinului nr. 1137-DȘ din „30” august 2023, comisia în componenţa preşedintelui 

comisiei      

Prorector pentru cercetare  Dr. hab. Vasile Tronciu 
(funcţia)  (nume, prenume) 

şi membrii comisiei:    

Conducător Proiect  Dr. hab. Rodica Sturza 
(funcţia)  (nume, prenume) 

Contabilă şefă adjunctă  Daniela Gîrlea 
(funcţia)  (nume, prenume) 

a întocmit prezentul proces-verbal de recepție finală/punere în funcțiune a următorului 

obiect de active materiale și/sau nemateriale (grupe de obiecte): 
 

Nr. 

d/o 

Denumirea obiectului de  

active materiale și/sau 

nemateriale (grupe de obiecte) 

Numărul 

de inven-

tar 

Data de  

recepție 

finală 

/punere în 

funcţiune 

Nr. 

unit. 

Valoarea 

de intrare, 

mii lei 

Durata 

de 

funcţion

are utilă,  

ani 

Suma 

uzurii 

anuale, 

 lei 

1 2 3 4  5 6 7 

1. 

2020 
1Monografii   1 

92,60   

2. 

2020  

2Articole în reviste 

stiintifice 
  18 

 1200,0   

3.  

2020 

3Articole în culegeri 

ştiinţifice 
  6 

98,80   

4. 

2020 
4Teze în culegeri ştiinţifice   8 

48,68   

5. 

2020 

5Diseminarea rezultatelor 

obținute în formă de 

prezentări (comunicări, 

postere) la foruri științifice 

  28 

128,6   

6. 

2020 

6Obiecte de proprietate 

intelectuală 
  2 

98,80   

7. 

2020 
7Teze de master   27 

32,40   

8. 

2020 

8Teza de doctor   1 
 44,36   

9. 

2020 
9Seminar republican   1 

50,00   

10. 

2020 

10Aprecierea și 

recunoașterea rezultatelor 

obținute în proiect 

  8 

78,36   



(premii, medalii, titluri, 

alte aprecieri) 
 TOTAL 2020    1872,6   

11. 

2021 

11Monografii 
  1 52,60   

12. 

2021 
12Capitole în monografie 

  1 28,40   

13. 

2021 

13Articole în reviste 

stiintifice 

  20 998,20   

14. 

2021 

14Articole în culegeri 

ştiinţifice 

  1 12.00   

15. 

2021 

15Teze în culegeri 

ştiinţifice 

  64 58,80   

16. 

2021 

16Obiecte de proprietate 

intelectuală 

  7 202,00   

17. 

2021 

17Cerere de brevet de 

invenție 

  8 96,60   

18. 

2021 

18Lucrări științifico-

metodice și didactice 

  2 13,00   

19. 

2021 
19Acte de implementare 

  4 52,60   

20. 

2021 

20Diseminarea rezultatelor 

obținute în formă de 

prezentări (comunicări, 

postere) la foruri științifice 

  60 122,00   

21. 

2021 
21Teze de master 

  24 28,80   

22. 

2021 
22Teza de doctor habilitat 

  1 58,80   

23 

2021 
23Seminar republican 

  1 50,00   

24 

2021 

24Aprecierea și 

recunoașterea rezultatelor 

obținute în proiect 

(premii, medalii, titluri, 

alte aprecieri) 

  20 98,80   

 TOTAL 2021    1872,6   

25. 

2022 

25Capitole in monografie   1 29,00   

26. 

2022 

26Articole în reviste 

stiintifice 

  12 988,00   

27. 

2022 

27Articole în culegeri 

ştiinţifice 

  2 26,00   

28. 

2022 

28Teze în culegeri 

ştiinţifice 

  43 39,50   

29. 

2022 

29Obiecte de proprietate 

intelectuală 

  12 382,00   

30. 

2022 

30Lucrări științifico-

metodice și didactice 

  2 13,00   

31. 

2022 
31Acte de implementare 

  3 39,45   

32. 

2022 

32Diseminarea rezultatelor 

obținute în formă de 

  32 65,00   



prezentări (comunicări, 

postere) la foruri științifice 

33. 

2022 
33Teze de master 

  29 34,80   

34. 

2022 
34Teze de doctor  

  3 112,00   

35 

2022 
35Seminar republican 

  1 50,00   

36 

2022 

36Aprecierea și 

recunoașterea rezultatelor 

obținute în proiect 

(premii, medalii, titluri, 

alte aprecieri) 

  19 93,85   

 TOTAL 2022    1872,6   

37. 

2023 

37Monografii   3 
150,60 

  

38. 

2023 

38Capitole în monografie   15 90,00   

39. 

2023 

39Articole în reviste 

stiintifice 

  20 1336,05   

40. 

2023 

40Articole în culegeri 

ştiinţifice 

  8 72,00   

41. 

2023 

41Teze în culegeri 

ştiinţifice 

  51 45,85   

42. 

2023 

42Cerere de brevet de 

invenție 

  5 40,00   

43. 

2023 

43Obiecte de proprietate 

intelectuală 

  6 60,00   

44. 

2023 
44Acte de implementare 

  4 42,00   

45. 

2023 

45Diseminarea rezultatelor 

obținute în formă de 

prezentări (comunicări, 

postere) la foruri științifice 

  39 

78,00 

  

46. 

2023 
46Teze de doctor  

  2 74,70   

47. 

2023 
47Seminar republican 

  1 50,00   

48. 

2023 

48Aprecierea și 

recunoașterea rezultatelor 

obținute în proiect 

(premii, medalii, titluri, 

alte aprecieri) 

  10 

49,40 

  

49. 

2023 

49Lucrări științifico-

metodice și didactice 

  6 96,00   

50.  50Teze de master   16 80,00   

 TOTAL 2023     2264,6   

 Total 2020-2024    7882,4   

 

 

 

 

 

 



 

2020 
1Monografii 

1) Principii de dezvoltare a oenologiei moderne și organizarea pieței vitivinicole. Monografie colectivă. Resp. 

Ed. R. STURZA. Ch.: ”Tehnica-Info”, UTM, 2020.- 328 p. 

2Articole în reviste stiintifice 
2) GHENDOV‐MOSANU, A., CRISTEA, E., PATRAS, A., STURZA, R., NICULAUA, M. Rose hips, a 

valuable source of antioxidants to improve gingerbread characteristics. Molecules, 2020, (I.F. 3.06) 

3) GHENDOV‐MOSANU, A., CRISTEA, E., PATRAS, A., STURZA, R., PADUREANU, S., 

DESEATNICOVA, O., TURCULET, N., BOESTEAN, O., NICULAUA, M. Potential Application of 

Hippophae Rhamnoides in Wheat Bread Production. Molecules, 2020, 25, 1272, 

doi:10.3390/molecules25061272 (I.F. 3.06) 

4) IUGA, M., BOEȘTEAN, O., GHENDOV-MOSANU, A., MIRONEASA, S., Impact of dairy ingredients 

on wheat flour dough rheology and bread properties. Foods, 2020, 9, 828; doi: 10.3390/foods9060828 

(I.F. 4.092) 

5) GHENDOV-MOSANU, A., CRISTEA, E., STURZA, R., NICULAUA, M., PATRAS, A. Synthetic dye’s 

substitution with chokeberry extract in jelly candies. Journal of Food Science and Technology, 2020. 

https://doi.org/10.1007/s13197-020-04475-6 (I.F. 1.849) 

6) OPRIȘ, O., LUNG I., SORAN, L., STURZA, R., GHENDOV-MOȘANU, A. Fondant candies enriched 

with antioxidants from aronia berries and grape marc. Revista de chimie, 2020, 71 (2), 74-79 (I.F. 1,605) 

7) SANDULACHI, E., COJOCARI, D., BALAN, G., POPESCU, L., GHENDOV-MOȘANU, A., 

STURZA, R. Antimicrobial effects of berries on Listeria monocytogenes. Food and Nutrition Sciences, 

2020, 11, 873-886. (I.F. 0.97) 

8) CUȘMENCO, T., BULGARU, V. Quality Characteristics and antioxidant activity of gooat milk yogurt 

with fruits. Ukrainian Food Journal, 2020, 9 (1), 86-98. DOI: 10.24263/2304- 974X-2020-9-1-8 

9) BAERLE, A., TATAROV, P., SANDU, Iu. Polyphenols and naphthoquinones extraction from walnuts 

pellicula: the impact on kernels quality. Journal of Engineering Science, 2020, 27 (2), pp. 145 – 153. 

DOI: 10.5281/zenodo.3784368 

10) BALAN, M., BERNIC, M., ȚISLINSCAIA, N. Drying instalation for granular products in the suspension 

layer. Journal of Engineering Science. 2020, 27 (1), 64-68.  

11) BOISTEAN, A., CHIRSANOVA, A.,  ZGARDAN, D., MITINA, I., GAINA, B. The 

methodological aspects of Real-Time PCR usage in Acetobacter detection. Journal of Engineering 

Science , 2020, 27(3), 232‒238.  

12) BULGARU, V., CUȘMENCO, T., MACARI, A., BOTEZAT, O. Rheological and textural properties of 

goat’s milk and mixture of goat’s and cow’s milk fruit yogurt. Journal of Engineering science, 2020, 28 

(4), 172-182. 

13) GUREV, A.; DRAGANCEA, V.; HARITONOV, S.  Microalgae – non-traditional sources of nutritients 

and pigments for functional foods. Journal of Engineering Science. 2020, Vol. XXVII, p. 75 – 98. ISSN 

2587-3474, e ISSN 2587-3482. DOI: 10.5281/zenodo.3713372, CZU 551.464.7:664; 

14) MITIN, V., MITINA, I. Some aspects of primer design for real time PCR with SYBR® Green AS as a 

dye. Journal of Engineering Science, 2020, 28 (4).  

15) MITINA, I., MITIN, V., TUMANOVA, L., ZGARDAN, D., STURZA, R. Detection and quantification 

of mycotoxigenic fungi in maize by Real-Time PCR. Journal of Engineering Science , 2020, 27 

(3), 225‒231.   

16) POPESCU, L. Effects of natural compounds from plants and fruits on microbial safety and sensory quality 

of dairy products: a review. Journal of Engineering Science, (În redacție) 

17) RADU, O. Peculiarities of walnut oil state in some food emulsions. Journal of Engineering Science, 2020, 

27 (1), 69 – 74. DOI: 10.5281/zenodo.3713370 

18) CHIRSANOVA, A., COVALIOV E., CAPCANARI, T., SUHODOL, N., DESEATNICOVA, O., 

BOIȘTEAN, A., STURZA, R. Consumer behavior related to salt intake in the Republic of Moldova. 

Journal of Social Science, 4, 2020, pp. 101-110. 

19) MACARI, A., RADU, O., SUBOTIN, I., BOEȘTEAN, O. Adaptation of the legislative basis of the 

Republic of Moldova within the control of nitrate content in leafy greens available on the local 

agricultural market. In: Journal of Social Sciences, 2020, 4, 153-157. 

 
3Articole în culegeri ştiinţifice 

20) CUȘMENCO T. Evaluarea intensității culorii iaurtului cu fructe. Conferința tehnico-științifică a 

studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 2020,  407 – 410. 

21) BEHTA, E. Microbiological aspect and laboratory diagnosis of fungi of the genus Brettanomyces. 

Conferința tehnico-științifică a studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 2020,  415 – 418. 

https://doi/


22) POPOVICI, V. The oxidative stability of seabuckthorn lipophilic extracts. Conferința Studenților, 

Masteranzilor și Doctoranzilor, UTM, Chișinău, 1-3 aprilie 2020, pp. 411-414 

23)  STRATAN, A. Studiul soiurilor de struguri de selecție nouă la producerea vinurilor în condiții de 

microvinificație. Conferinţa tehnico-ştiinţifică a studenţilor, masteranzilor și doctoranzilor, 1-3 aprilie, 

2020, pp. 431-434. 

24) STRATAN, A., VUTCARIOV, D. Analiza profilului antocianic al vinului roșu din soiul de struguri 

feteasca neagră. Conferinţa tehnico-ştiinţifică a studenţilor, masteranzilor și doctoranzilor, 1-3 aprilie, 

2020, pp. 427-431. 

25) RAILEAN M. Posibilități de utilizare a carotenoidelor în industria alimentară, Conferința Tehnico-

Științifică a Studenților, Masteranzilor și Doctoranzilor, UTM, 1-3 aprilie 2020, pp. 419-422.  

 
4Teze în culegeri ştiinţifice 

26) BERNIC, M., ŢISLINSCAIA, N., BALAN, M., VIȘANU, V., MELENCIUC, M. Instalație de uscare a 

produselor granulare în strat suspendat. Proceedings of the 12th edition of EuroInvent European Exhibition 

of Creativity and Innovation, Iași, România, 2020, 161-162 

27) BERNIC, M., ŢISLINSCAIA, N., BALAN, M., VIȘANU, V., MELENCIUC, M. Drying plant for fruit 

and vegetables. Salonul internaţional al cercetării ştiinţifice, inovării şi inventicii, PRO INVENT 2020, 18 

– 20 noiembrie 2020, 346. 

28) BULGARU V., DUDUSH V. Elaboration and implementation of goat milk ice cream technology with 

increased nutritional and biological value at SRL Mellang&Compani. Proceedings of the 12th edition of 

EuroInvent European Exhibition of Creativity and Innovation, Iași, România, 2020, p. 155 

29) GHENDOV-MOȘANU, A., POPESCU L., STURZA, R., LUNG I., OPRIȘ, O., SORAN, L., Process for 

producing a functional curd cream. Proceedings of the 12th edition of EuroInvent European Exhibition of 

Creativity and Innovation, Iași, România, 2020, 163. 

30) POPESCU L., GHENDOV-MOȘANU, A., STURZA, R., LUNG I., OPRIȘ, O., SORAN, L. Process for 

producing a functional curd dessert. Salonul internaţional al cercetării ştiinţifice, inovării şi inventicii, 

PRO INVENT 2020, 18 – 20 noiembrie 2020, 347. 

31) RAILEAN, M., GHENDOV-MOȘANU, A., STURZA, R. The influence of thermal processing on the 

content of bioactive compounds and antioxidant activity in rosehip pomace. VI International Scientific and 

Technical Conference TC-2020, Lutsk, Ukraine, June 2-4 2020, 65-66. 

32) COJOCARI, D. Efectul antimicrobian al extractelor vegetale asupra L. monocytogenes. Conferința 

tehnico-științifică a studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 2020, pp. 405 – 406. 

33) ȚURCANU A., TURCULEȚ N. Influența adaosului de pudre de cătină albă asupra proprietaților reologice 

ale aluatului de făină de grâu cu gluten slab. Conferința Tehnico-Științifică a Studenților, Masteranzilor și 

Doctoranzilor, UTM, 1-3 aprilie 2020, p. 435. 

 

5 Diseminarea rezultatelor obținute în formă de prezentări (comunicări, postere) la foruri 

științifice 

34) COJOCARI, D. Conferința tehnico-științifică a studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 

2020. Prezentare orală. Efectul antimicrobian al extractelor vegetale asupra L. monocytogenes.  

35) TURCULEȚ N. Conferința tehnico-științifică a studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 

2020. Prezentare orală. Influența adaosului de pudre de cătină albă asupra proprietăților reologice ale 

aluatului de făină de grâu cu gluten slab.  

36) CUȘMENCO T. Conferința tehnico-științifică a studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 

2020. Prezentare orală. Evaluarea intensității culorii iaurtului cu fructe.  

37) BEHTA, E. Conferința tehnico-științifică a studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 2020. 

Prezentare orală. Microbiological aspect and laboratory diagnosis of fungi of the genus Brettanomyces.  

38)  RAILEAN M. Conferința tehnico-științifică a studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 2020. 

Prezentare orală. Posibilități de utilizare a carotenoidelor în industria alimentară.  

39) POPOVICI, V. Conferința tehnico-științifică a studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 

2020. Prezentare orală. The oxidative stability of seabuckthorn lipophilic extracts.  

40) STRATAN, A. Conferința tehnico-științifică a studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 2020. 

Prezentare orală. Studiul soiurilor de struguri de selecție nouă la producerea vinurilor în condiții de 

microvinificație.  

41) STRATAN, A. Conferința tehnico-științifică a studenților, masteranzilor și doctoranzilor, 1–3 aprilie 2020. 

Prezentare orală. Analiza profilului antocianic al vinului roșu din soiul de struguri feteasca neagră.  

42) BEHTA, E. Conferința tehnico-științifică internațională “Новые технологии в учебном процесcе и 

производстве”, Рязань, Rusia, 15–17 aprilie, 2020. Prezentare online. Особенности культурального 

метода при выделении грибов рода Brettanomyces из вин.  

43) VIȘANU, V. Simposium Internațional ”EuroInvent – 2020,, European Exhibition of Creativity and 

Innovation – Iași 2020. Poster. Instalație de uscare a produselor granulare în strat suspendat.  



44) GHENDOV-MOȘANU, A. Simposium Internațional ”EuroInvent – 2020,, European Exhibition of 

Creativity and Innovation – Iași 2020. Poster. Process for producing a functional curd cream.  

45) RAILEAN, M. VI International Scientific and Technical Conference TC-2020, Lutsk, Ukraine, June 2-4 

2020. Prezentare online. The influence of thermal processing on the content of bioactive compounds and 

antioxidant activity in rosehip pomace.  

46) BULGARU V.  International Competition of Student Scientific Works BLACK SEA SCIENCE 2020. 

Odessa, ONAFT, 2020. Prezentare online. Research on the goat milk yogurt with fruits obtaining and 

quality index characteristics of it. RAȚĂ V.,  

47) GUREV, A. Conferința Ştiinţifică Studențească online Chimia ecologică şi a mediului, Consacrată Zilei 

Internaționale a Studenților, 17 noiembrie, 2020. Prezentare online. Clorofilele – pigmenți naturali pentru 

produsele alimentare.  

48) POPESCU L. Salonul internaţional al cercetării ştiinţifice, inovării şi inventicii, PRO INVENT 2020, 18 – 

20 noiembrie 2020. Poster. Process for producing a functional curd dessert.  

49) MELENCIUC, M. Salonul internaţional al cercetării ştiinţifice, inovării şi inventicii, PRO INVENT 2020, 

18 – 20 noiembrie 2020. Poster. Drying plant for fruit and vegetables.  

50) RADU, O. Târgul de Invenții și Inovații Alimentare ”INOVALIMENT 2020”. Prezentare orală. Procedeu 

de obţinere a amestecului de grăsimi tartinabile pe bază de smântână dulce.  

51) STURZA, R. Târgul de Invenții și Inovații Alimentare ”INOVALIMENT 2020”. Prezentare orală. 

Ameliorarea calitatii si sigurantei alimentelor prin biotehnologii si inginerie alimentara.  

52) STURZA, R. Târgul de Invenții și Inovații Alimentare ”INOVALIMENT 2020”. Prezentare orală. 

Procedeu de obținere a polifenolilor din tescovina  de struguri.  

53) POPESCU, L. Târgul de Invenții și Inovații Alimentare ”INOVALIMENT 2020”. Prezentare orală. 

Process for producing a functional curd cream.  

54) SAVCENCO, A. Târgul de Invenții și Inovații Alimentare ”INOVALIMENT 2020”. Prezentare orală. 

Procedeu de obtinere a colorantilor din petale de sofranel.  

55) BALAN, M. Târgul de Invenții și Inovații Alimentare ”INOVALIMENT 2020”. Prezentare orală. Instalatie 

de uscare a produselor granulare in strat suspendat.  

56) GHENDOV-MOŞANU, A. Inovații Alimentare ”INOVALIMENT 2020”. Poster. Obtinerea si stabilizarea 

unor coloranti, antioxidanti si conservanti de origine vegetala pentru alimente functionale.  

57) RADU, O. Conferința Ştiințifico-Practică Naţională „Inovația: factor al dezvoltării social-economice”, 

ediţia a V-a, 2020. Prezentare online. Analiza metodelor de determinare a nitraţilor şi nitriţilor.  

58) BULGARU V. Conferința Ştiințifico-Practică Naţională „Inovația: factor al dezvoltării social-economice” 

ediţia a V-a 17 decembrie 2020. Prezentare online. Prevenirea alterării produselor lactate acide cu bacterii 

din genul bacillus.  

59) BANTEA, V. Conferința Ştiințifico-Practică Naţională „Inovația: factor al dezvoltării social-economice” 

ediţia a V-a 17 decembrie 2020. Prezentare online. Microalgele – sursă de pigmenți și fitonutrienți pentru 

industria alimentară.  

60) NETREBA, N. Conferința Ştiințifico-Practică Naţională „Inovația: factor al dezvoltării social-economice” 

ediţia a V-a 17 decembrie 2020. Prezentare online. Produse secundare vinicole – perspectiva de procesare a 

substanțelor biologic active.  

61) GUREV, A. Conferința Ştiințifico-Practică Naţională „Inovația: factor al dezvoltării social-economice” 

ediţia a V-a 17 decembrie 2020. Prezentare online. Caracteristicile fizico-chimice ale semințelor de struguri 

Feteasca neagră cultivați pe diferite podgorii din centrul țării.  

 

6Obiecte de proprietate intelectuală  
62) POPESCU, L., GHENDOV-MOŞANU, A., STURZA, R., COJOCARI, D., BALAN, G., BULGARU, 

V. Procedeu de fabricare a înghețatei. Brevet de invenție de scurtă durată. Hotărârea nr. 9535 din 

2020.06.15 

63)  SAVCENCO, A., BAERLE, A., TATAROV, P., IVANOVA, R. Brevet de invenție MD-1453. Procedeu 

de obţinere a coloranţilor din petale de șofrănel (Carthamus Tinctorius L.). Nr. depozit: 1995. Data depozit: 

23.12.2019. BOPI, 2020, Nr. 8. 
 
7Teze de master 

64) BAERLE A. Modificarea calitativă a compoziției peliculei miezului de nucă. Paruș Irina. 

65) BAERLE A. Valorificarea acizilor carboxilici alimentari din fructele nematurate. Voroniuc Doina 

66) BAERLE A. Obținerea cartaminei și luteolinei – coloranților inofensivi pentru produse lactate și din carne 

67) BAERLE A. Aspectele tehnologiei de prelucrare a nucilor defenolizate. Sipin Nicolae 

68) BOEȘTEAN O.  Asigurarea calității produselor de panificație congelate la SA Franzeluța. Babăra Mihaela 



69) BOEȘTEAN O.  Asigurarea calității produselor de panificație la întreprinderea SRL Franzelcom. Vatavu 

Ana 

70) BULGARU V. Studiul privind falsificarea produselor lactate. Rîbcenco Alexandra-Mihaela 

71) BULGARU V.  Aspecte microbiologice a iaurtului din lapte de capră cu fructe. Botezat Olga 

72) BULGARU V.  Ameliorarea calității și siguranței alimentare în tehnologia industrială de fabricare a 

brânzeturilor cu pastă tare. Timuș Oleg 

73) BULGARU V.  Studiеrеа рrосеsеlоr dе оbținеrе а miеrii dе аlbinе саlitаtivă și utilizаrеа în industria 

alimentară. Lopotenco Natalia 

74)  MACARI A. Valorificarea sângelui alimentar în produsele din carne pentru copii. Lungu Lidia 
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diferite concentrații ale anhidridei sulfuroase. (Comunicare – orală). 

248) COVACI E. Conferinţa ştiinţifico-practică naţională „Inovaţia: factor al dezvoltării social-

economice”. Aprecierea potențialului de substanțe biologice active din soiul autohton Rara Neagră. 

(Comunicare – orală). 

249) COVACI E. Conferinţa ştiinţifico-practică naţională „Inovaţia: factor al dezvoltării social-

economice”. Optimizarea procesului de extracție a substanțelor colorate din tescovina fermentată. 

(Comunicare – orală). 

250) GHENDOV-MOȘANU, A. Conferinţa ştiinţifico-practică naţională „Inovaţia: factor al dezvoltării 

social-economice” Influența mediului de extracție asupra randamentului compușilor biologic activi 

din tescovina de struguri. (Prezentare în plen). 

251) GHENDOV-MOȘANU, A. Conferinţa ştiinţifico-practică naţională „Inovaţia: factor al dezvoltării 

social-economice”. Soluții de sustenabilitate privind valorificarea tescovinei de mere. (Comunicare – 

orală). 

252) GUREV, A.  Conferinţa ştiinţifico-practică naţională „Inovaţia: factor al dezvoltării social-

economice. Caracteristicile fizico-chimice ale semințelor de struguri feteasca neagră cultivați pe 

diferite podgorii din centrul țării. (Comunicare – orală) 

253) RADU O. Conferinţa ştiinţifico-practică naţională „Inovaţia: factor al dezvoltării social-economice”. 

Analiza metodelor de determinare a nitraţilor şi nitriţilor. (Poster) 

254) TURCULEȚ N. Conferinţa ştiinţifico-practică naţională „Inovaţia: factor al dezvoltării social-

economice”. Activitatea antioxidantă și antimicrobiană a pudrelor vegetale. (Comunicare – orală). 

255) BAERLE, A. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. Entropy 

(negentropy) control as the condition for intelligent valorisation of food raw materials. (Comunicare 

orală). 

256) BALAN M. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. 07 

octombrie, 2021. Device for uniform distribution of air flow in the tunnel dryer. (Comunicare orală). 

257) BANTEA-ZAGAREANU, V. Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. 07 octombrie, 

2021. The impact of the applied method on the content of antioxidants in spirulina, gluten-free 

products. (Poster). 

258) BEHTA, E. International Scientific Conference on “Prospects and problems of research and 

education integration into the European area” Cahul: USC, 2021.Methodological approaches for 

isolation of yeasts belonging to the Brettanomyces / Dekkera genera from the wine. (Prezentare – 

orală). 

259) BEHTA, E. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. The 

detection of mycotoxigenic microorganisms in grape marc using Real-Time PCR. (Comunicare 

orală). 

260) BULGARU, V. International conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes New 

trends in the valorisation of dairy by-products (whey). (Comunicare orală). 

261) COVACI E. Conferința științifico-Practică internațională: Inovația: Factor al dezvoltării social-

economice, Universitatea de Stat „Bogdan Petricescu Hasdeu” din Cahul. Aprecierea potențialului de 

substanțe biologice active din soiul autohton Rara Neagră. (Comunicare orală). 

262) GHENDOV-MOȘANU, A. International scientific conference Yesterday’s heritage – 

implications for the development of tomorrow’s sustainable society, ASM. Natural dyes in the 

concept of healthy eating. (Comunicare orală). 

263) GHENDOV-MOȘANU, A. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial 

wastes. Influence of heat treatment on the yield of extraction of bioactive compounds in apple 

pomace. (Poster). 

264) GUREV A. Intelligent valorisation of agro-industrial wastes.07 octombrie, 2021. The total 

polyphenol concentration in grape seed oil obtained by diferent methods. (Prezentare – orală). 

265) GUREV, A. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. The total 

polyphenol concentration in grape seed oil obtained by different methods. (Comunicare orală). 

266) NETREBA, N. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. 07 

octombrie, 2021. Physical properties of grape seeds. (Poster). 

267) POPESCU, L.  Conferință științifică internațională patrimoniul cultural de ieri – implicații în 

dezvoltarea societății durabile de mâine. Abordări alternative ale metodelor tradiționale de conservare 

a brânzeturilor. (Comunicare orală). 

268) VIȘANU V. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. 07 

octombrie, 2021. Practical developments regarding drying peaches through hybrid method. 

(Comunicare orală). 

 
21Teze de master 



269) NETREBA N. Calitatea și siguranța semifabricatelor din carne tocată cu valoare energetică redusă. 

Alinovscaia Dorina 

270) NETREBA N. Calitatea și siguranța produselor de panificație cu adaos de făină de năut. Digori 

Svetlana. 

271) NETREBA N. Culturi starter în fabricarea salamurilor crud afumate. Glavan Cristian 

272) BAERLE A. Obținerea laptelui proteic din șrotul semințelor oleaginoase. Andrieș Mihail 

273) BAERLE A. Fibrele comestibile din unele deșeuri agroalimentare. Măgurean Ilie 

274) BAERLE A. Obținerea preparatelor proteice din unele deșeuri vegetale. Mardari Cristina 

275) BAERLE A. Protecția lipidelor nucilor cu compoziții comestibile biopolimerice. Pateriuc Victoria 

276) BAERLE A. Obținerea unui pigment galben (chalcon), utilizabil pentru carne și produse lactate. 

Popovschi Ecaterina 

277) POPESCU L. Evaluarea conformității la cerințele de calitate ale unor brânzeturi din lapte de oaie și 

capră. Barbos Olesea 

278) POPESCU L. Formarea calității brânzeturilor condiționate prin ambalare în atmosferă modificată 

279) MACARI A. Raționamentul utilizării extractelor liofilizate din plante condimentare în fabricarea 

crenvurștilor. Borș Alexandra 

280) MACARI A. Efectul antibacterian al extractelor liofilizate din plante condimentare în crenvurști 

”Lacta”. Țurcan Ana 

281) BANTEA-ZAGAREANU V. Impactul ambalajului asupra calității și inofensivității iaurtului pentru 

copii cu adaos de acizi omega-3 (DHA). Ciuvaga Alexandru 

282) BANTEA-ZAGAREANU V. Studiul comparativ a calității grâului din specia Triticum Spelta și a 

produselor rezultate la măcinare. Gherman Dorina 

283) BANTEA-ZAGAREANU V. Aspecte privind calitatea produselor obținute din aluat congelat cu 

utilizarea aditivilor alimentari. Grajdean Olga 

284) BULGARU V. Efectul utilizării aditivilor alimentari asupra calității salamurilor fierte. Corman 

Alina 

285) SANDULACHI E. Argumentarea factorilor ce determină calitatea și siguranța produselor de 

panificație cu adaos de porumb. Grădinaru Maria 

286) Boeștean O. Posibilități de ameliorare a calității înghețatei la SRL „Drancor”. Șaitan Olesea 

287) GHENDOV-MOŞANU A. Calitatea și siguranța fabricării batonașelor din fructe uscate. Verejan 

Oxana 

288) CHIRSANOVA A. Analiza contextului nutrițional local în vederea consumului de sare, grăsimi 

trans și zahăr. Graur Livia. 

289) DESEATNICOVA O. Tehnologia de fabricare a unui produs de panificație achlorid. Timuș Irina. 

290) SUHODOL N. Statutul nutrițional al populației din Republica Moldova. Grinciuc Alenxandru. 

291) SUHODOL N. Impactul adaosului surselor de carotenoizi asupra proprietăților funcționale ale 

produselor dulci. Olaru Victoria. 

292) RADU O. Impactul nitraților asupra calității produselor alimentare pe bază de spanac (Spinacia 

oleracea). Vinnik Daria.  

 
22Teza de doctor habilitat 

293) GHENDOV-MOŞANU A. Obținerea și stabilizarea unor coloranți, antioxidanți și conservanți de 

origine vegetală pentru alimente funcționale. Consultant științific: STURZA R. 

 
23Seminar republican 

294) „Nutriție pentru sănătate”, 2021, 8 octombrie, cu participare 80 persoane. 

 
24Aprecierea și recunoașterea rezultatelor obținute în proiect (premii, medalii, titluri, alte 

aprecieri) 
295) GHENDOV-MOȘANU A. Diploma Guvernului al Republicii Moldova pentru succese 

remarcabile în domeniul cercetării și inovării, 2021. 

296) POPESCU, L, GHENDOV-MOŞANU A, STURZA R; Medalia de aur; Salonul Internațional al 

Cercetării Științifice, Inovării și Inventicii ”PRO INVENT 2021”, Cluj-Napoca, România, 20-22 

octombrie 2021.  

297) TURCULEŢ N, GHENDOV-MOŞANU A, STURZA R; Medalia de argint; Salonul 

Internațional al Cercetării Științifice, Inovării și Inventicii ”PRO INVENT 2021”, Cluj-Napoca, 

România, 20-22 octombrie 2021.  

298) COVALIOV E, CAPCANARI T, SUHODOL N, GHENDOV-MOŞANU A, 



DESEATNICOVA O, STURZA R; Medalia de aur; Salonul Internațional al Cercetării Științifice, 

Inovării și Inventicii ”PRO INVENT 2021”, Cluj-Napoca, România, 20-22 octombrie 2021.  

299) CHIRSANOVA A, COVALIOV E, REȘITCA V, CAPCANARI T, BOIȘTEAN A; Medalia 

de aur;  Salonul Internațional al Cercetării Științifice, Inovării și Inventicii ”PRO INVENT 2021”, 

Cluj-Napoca, România, 20-22 octombrie 2021.  

300) POPESCU, L, GHENDOV-MOŞANU A, STURZA R; Medalia de argint; The 25th 

International Exhibition of Inventions “INVENTICA 2021”, Iași, România, 23-25 iunie 2021.  

301) TURCULEŢ N, GHENDOV-MOŞANU A, STURZA R; Medalia de argint; The 25th 

International Exhibition of Inventions “INVENTICA 2021”, Iași, România, 23-25 iunie 2021.  

302) COVALIOV E, CAPCANARI T, SUHODOL N, DESEATNICOVA O, STURZA R. Medalia 

de bronz; The 25th International Exhibition of Inventions “INVENTICA 2021”, Iași, România, 23-

25 iunie 2021.  

303) CHIRSANOVA A, COVALIOV E, REȘITCA V, CAPCANARI T, BOIȘTEAN A; Medalia 

de bronz; The 25th International Exhibition of Inventions “INVENTICA 2021”, Iași, România, 23-

25 iunie 2021. 

304) SUHODOL N COVALIOV E, DESEATNICOVA O, CAPCANARI T, CHIRSANOVA A, 

RESITCA V; Medalia de bronz; The 25th International Exhibition of Inventions “INVENTICA 

2021”, Iași, România, 23-25 iunie 2021.  

305) POPESCU L; Medalia de argint; Expoziția europeană de creativitate și inovație, EUROINVENT 

2021, Iași, România, 18 - 20 mai 2021.  

306) POPESCU, L, GHENDOV-MOŞANU, A, STURZA, R, COJOCARI, D, BULGARU, V. 

Medalia de aur; Expoziția europeană de creativitate și inovație EUROINVENT 2021, Iași, România, 

18 - 20 mai 2021.  

307) CHIRSANOVA A, COVALIOV E, REȘITCA V, CAPCANARI T, BOIȘTEAN A; Medalie; 

Expoziţia Internaţională Specializată INFOINVENT 2021, Ediția a XVIII-a, 17-20 noiembrie, 

Chișinău, Noiembrie 2021. 

308) BULGARU V; Medalie de argint; Expoziția europeană de creativitate și inovație EUROINVENT 

2021, Iași, România, 18 - 20 mai 2021.  

309) BULGARU, V; NETREBA, N; Medalie de argint; Târgul Internațional de Inventică și Educație 

Creativă pentru Tineret ICE-USV, mai, 2021, Suceava, România.  

310) BERNIC M., ŢISLINSCAIA N., VIȘANU V., BALAN M., MELENCIUC M.; Medalie de aur; 

Simposiumul Internațional ”EuroInvent – 2021,, Certificate of Excellence – Iași, România, 20-22 mai 

2021.  

311) BERNIC M., ŢISLINSCAIA N., VIȘANU V., BALAN M., MELENCIUC M.; Medalie de 

argint; Simpozion Internațional ”Inovation and Creative Education Fair for Youth ICE - USV - 

IIIrdEdition,, –Suceava, România, 27-29 mai 2021.  

312) BERNIC M., ŢISLINSCAIA N., VIȘANU V., BALAN M., MELENCIUC M.; Medalie de 

bronz; Simpozion Internațional ”Inovation and Creative Education Fair for Youth ICE - USV - 

IIIrdEdition,, – Suceava, România, 27-29 mai 2021.  

313) VIZUREANU P., BALȚATU M. S., SANDU A.V., BERNIC M., BALAN M.; Medalie de aur; 

Simpozion International Invention and Inovation Show”INTARG 2021” – Polonia, 15-16 iunie 2021. 

314) VIZUREANU P., BALȚATU M. S., SANDU A.V., BERNIC M., BALAN M.; Premiul Special; 

Simpozion International Invention and Inovation Show”INTARG 2021” – Polonia, 15-16 iunie 2021. 

 

2022 
 
25Capitole in monografie 

315) STURZA, R. ; LAZACOVICI, D. Surveillance de la contamination en phtalates dans la filiêre 

vitivinicole de République de Moldova, pp. 314-330. În :  Chimie ecologică : istorie și realizări. 

Chisinau : CEP USM, 2022. 412 p. 

 
26Articole în reviste stiintifice 

316) BULGARU, V.; POPESCU, L.; NETREBA, N.; GHENDOV-MOSANU, A.; STURZA, R. 

Assessment of Quality Indices and Their Influence on the Texture Profile in the Dry-Aging 

Process of Beef. Foods 2022, 11, 1526. https://doi.org/10.3390/foods11101526 (IF=5,561). 

317) GHENDOV-MOSANU, A.; COJOCARI, D.; BALAN, G.; PATRAS, A.; LUNG, I.; SORAN, 

M.-L.; OPRIŞ, O.; CRISTEA, E.; STURZA, R. Chemometric Optimization of Biologically 

Active Compounds Extraction from Grape Marc: Composition and Antimicrobial Activity. 

Molecules 2022, 27, 1610. https://doi.org/10.3390/molecules27051610 (IF=4,927). 

318) GHENDOV-MOSANU, A.; UNGUREANU-IUGA, M.; MIRONEASA, S.; STURZA, R. Aronia 

Extracts in the Production of Confectionery Masses. Appl. Sci. 2022, 12, 7664. 

https://doi/
https://doi.org/10.3390/molecules27051610


https://doi.org/10.3390/app12157664 (IF=2,838). 

319) GUREV, A.; DRAGANCEA, V.; BAERLE, A.; NETREBA, N.; BOEȘTEAN, O.; 

HARITONOV, S.; GĂINĂ, B. Properties of winemaking by-products of Feteasca neagră grape 

seeds. Chemistry Journal of Moldova, 2022. (Acceptat pentru publicare). 

http://dx.doi.org/10.19261/cjm.2022.946  

320) POPESCU, L., CEȘCO, T., GUREV, A., GHENDOV-MOSANU, A., STURZA, R., TARNA, 

R. Impact of Apple Pomace Powder on the Bioactivity, Rheology and Sensory Properties of 

Yoghurt. Foods, 2022, 11 (22), 3565. https://www.mdpi.com/2304-8158/11/22/3565 (IF=5,561). 

321)  IVANOVA M.; HANGANU A.; DUMITRIU R.; TOCIU M.; IVANOV G.; STAVARACHE C.; 

POPESCU L.; GHENDOV-MOSANU A.; STURZA R.; DELEANU C.; CHIRA N. 

Saponification Value of Fats and Oils as Determined from 1H-NMR Data: The Case of Dairy 

Fats. Foods 2022,  11(10):1466. Doi: 10.3390/foods11101466. (IF=5,561).  

322) ZGARDAN, D., MITINA, I., MITIN, V., BEHTA, E., RUBTOV, S., BOISTEAN, A., 

STURZA, R., MUNTEANU., M. Acetic acid bacteria detection in wines by Real-Time PCR. 

Scientific Study & Research Chemistry & Chemical Engineering, Biotechnology, Food Industry, 

2022, 23 (2), pp. 179–188. 

https://pubs.ub.ro/?pg=revues&rev=cscc6&num=202202&vol=2&aid=5430 

323) COJOCARI, D. In vitro antibacterial effect of various berries on Listeria Monocytogenes as food 

borne pathogen. Agrobiodiversity for improving nutrition, health and life quality, 2022, 6 (1), 

p.67–74. https://agrobiodiversity.uniag.sk/scientificpapers/article/view/423/447 

324) POPESCU, L., GHENDOV-MOȘANU, A., BAERLE, A., SAVCENCO, A., TATAROV, P. 

Color stability of yogurt with natural yellow food dye from safflower (Carthamus tinctorius L.). 

Journal of Engineering Science, 2022, 29 (1), pp. 142-150. 

https://doi.org/10.52326/jes.utm.2022.29(1).13 

325) SANDULACHI, E., MACARI, A., COJOCARI, D., BALAN, G., POPA, S., TURCULET, N., 

GHENDOV-MOSANU, A., STURZA, R. Antimicrobial properties of sea buckthorn grownin the 

Republic of Moldova. Journal of Engineering Science, 2022, 29 (1), pp. 164-175. 

https://doi.org/10.52326/jes.utm.2022.29(1).15 

326) CUŞMENCO, T.; BULGARU, V.; SANDULACHI, E.; MACARI, A. Caracteristicile calităţii 

iaurtului din amestec de lapte de capră şi de vacă. Akademos, 2022, 2, 45-53. Doi: 

https://doi.org/10.52673/18570461.22.2-65.02. 

327) VIȘANU, V., ȚISLINSCAIA, N., DODON, A., BALAN, M., MELENCIUC, M., GÎDEI, I., 

Procedeu de deshidratare a piersicilor prin convecție forțată. Akademos, 2022, 2. 37-44. 

https://doi.org/10.52673/18570461.22.2-65.01  

 
27Articole în culegeri ştiinţifice 

328) SUBOTIN, Iu., MACARI, A., DRUTA, R. Food packing – problems and perspectives. 

Conferința Științifică Internațională. „Perspectivele și Problemele Integrării în Spațiul European al 

Cercetării și Educației”, Volumul IX, Partea 1. Cahul: USC, 2022, p. 329-334. 

329) BORTA, A.-M. Methodologies for capitalizing on wine by-products and their role in 

environmental protection. Conferinţa Tehnico-Ştiinţifică a Studenţilor, Masteranzilor și Doctoranzilor, 

Universitatea Tehnică a Moldovei, 2022, 1, 470-473.  https://utm.md/wp-

content/uploads/2022/07/Works-Students-Conference-TUM-2022-vol-I.pdf  

 
28Teze în culegeri ştiinţifice 

330) COJOCARI, D. Antibacterial potential of berries powder extracts. Сучасні аспекти збереження 

здоров’я людини Збірник Праць ХV Міжнародної Міждисциплінарної Науково- Практичної 

Конференції,(8-9 квітня 2022 року), До 30-річчя заснування НДІ фітотерапії ДВНЗ 

«Ужгородський національний університет»,Ужгород 2022, p. 14–16. 

331) PODREZ A., STAN L., COVACI E., LEOPOLD L-F., DIACONEASA Z. Determinarea 

conținutului de compuși biologic activi din soiul Fetească Neagră. In: Rezumatele lucrării 

Simpozionul Științific Studențesc, organizat în cadrul Universității de Științele Vieții „Ion Ionescu de 

la Brad” din Iași (IULS) 14 aprilie 2022, p. 29-30. 

https://www.uaiasi.ro/ro/files/studenti/simpozion/Volum-2022.pdff 

332) BALAN, M.; TISLINSCAIA, N.; VISANU, V.; MELENCIUC, M.; POPESCU, V. Device for 

uniform air distribution in a tunnel dryer. In: Proceedings of the International Conference Modern 

Technologies in the Food Industry–2022 MTFI – 2022. Ch.: UTM, 2022, pp. 17-18. ISBN. ISBN 

978-9975-45-851-1 (PDF). https://mtfi.utm.md/files/Materialele_Conferintei_MTFI-2022.pdf. 

333) BALANUŢA A., SCLIFOS A., COVACI E. The determination of yeast viability in the 

concentrated sugar solutions In: Abstract Book of the 5th International Conference Modern 

https://doi.org/10.3390/app12157664
http://dx.doi.org/10.19261/cjm.2022.946
https://www.mdpi.com/2304-8158/11/22/3565
https://pubs.ub.ro/?pg=revues&rev=cscc6&num=202202&vol=2&aid=5430
https://agrobiodiversity/
https://doi.org/10.52326/jes.utm.2022.29(1).13
https://doi.org/10.52326/jes.utm.2022.29(1).15
https://doi.org/10.52673/18570461.22.2-65.02
https://doi/
https://utm.md/wp-content/uploads/2022/07/Works-Students-Conference-TUM-2022-vol-I.pdf
https://utm.md/wp-content/uploads/2022/07/Works-Students-Conference-TUM-2022-vol-I.pdf
https://www.uaiasi.ro/ro/files/studenti/simpozion/Volum-2022.pdff
https://mtfi.utm.md/files/Materialele_Conferintei_MTFI-2022.pdf


Technology in the Food Industry – 2022, 20-22 october 2022, Chisinau, 94. 

https://mtfi.utm.md/files/Materialele_Conferintei_MTFI-2022.pdf 

334) BANTEA-ZAGAREANU V., SAVCENCO A., BAERLE A., TATAROV P. Use of yellow food 

dye from safflower petales in producing of caramel. International Conference MODERN 

TECHNOLOGIES IN THE FOOD INDUSTRY-2022 20-22 October, 2022 Chisinau Republic of 

Moldova, 2022, 105. https://mtfi.utm.md/files/Materialele_Conferintei_MTFI-2022.pdf 

335) BANTEA-ZAGAREANU V.; SANDU Iu.; BAERLE A. Modificarea raportului compușilor 

biologic activi din pelicula miezului de nucă în dulciuri. „Perspectivele și Problemele Integrării în 

Spațiul European al Cercetării și Educației”, Volumul IX, Partea 1. Cahul: USC, 3 iunie 2022. 

P.377-378. ISSN 2587-3563, E-ISSN 2587-3571. 

336) BOIȘTEAN, A., CHIRSANOVA, A., STURZA, R., GAINA, B., Optimization of process 

parameters for vinegar production using concentrated apple or grape juice. „Perspectivele și 

Problemele Integrării în Spațiul European al Cercetării și Educației”, Volumul IX, Partea 1. Cahul: 

USC, 2022. Pp.381-390. https://ibn.idsi.md/sites/default/files/imag_file/381-390.pdf 

337) BOTA, M.; VISANU, V.; TISLINSCAIA, N.; BALAN, M.; MELENCIUC, M. Dehydration 

process of tomato fruit by forced convection at the tunnel-type installation. In: Proceedings of the 

International Conference Modern Technologies in the Food Industry–2022 MTFI – 2022. Ch.: 

UTM, 2022, p. 15. ISBN. ISBN 978-9975-45-851-1 (PDF). https://mtfi.utm.md/files/ 

Materialele_Conferintei_MTFI-2022.pdf. 

338) CEȘCO, T., GUREV, G., DRAGANCEA, V., GHENDOV-MOSANU, A. Yield and physico-

chemical properties of pectin obtained from apple pomace in non-traditional ways. International 

Conference Modern Technologies in the Food Industry–2022, 20-22 October, 2022, 105. 

https://mtfi.utm.md/files/Materialele_Conferintei_MTFI-2022.pdf 

339) CEȘKO, T., DICUSAR, G., GHENDOV-MOȘANU, A. Cinetica procesului de uscare a 

tescovinei din fructele de mere prin metoda convectivă. A IX-a ediție a Conferinței Științifice 

Internaționale „Perspectivele și Problemele Integrării în Spațiul European al Cercetării și Educației”, 

3 iunie 2022, Cahul, 2022, 345-346. https://www.usch.md/conferinta-stiintifica-internationala-
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March 3-4, 2022, Chisinau, Republic of Moldova. EEC-2022. Profile of lipophilic and hydrophilic 

extracts from Feteasca neagră by-products. Comunicare orală. 

408) MITINA I. International Conference Modern Technologies in the Food Industry, 20–22 

October, 2022, Chişinău, Republic of Moldova. The dynamics of potential mycotoxin producing 

fungi in corn samples during storage. Comunicare orală. 

409) NETREBA N. Comparative characteristics of raw materials for functional fruit chips. 

International Conference MTFI-2020, 20-22 October, Chisinau, Technical University of Moldova. 

Poster. 

410) POPESCU, L. International Conference Modern Technologies in the Food Industry–2022, 

Chişinau, Republic of Moldova, 20–22 October, 2022. Chemical characterization of alginate-

encapsulated plant extracts. Poster. 

411) POPOVICI V. International Conference MODERN TECHNOLOGIES IN THE FOOD 

INDUSTRY 2022, MTFI - 2022, 20-22 October 2022, Chisinau, Republic of Moldova. Evaluation 

of antioxidant activity In Vitro of donuts enriched with berry powder. Poster. 

412) RADU, O. Conferința științifică internațională „Perspectivele și problemele integrării în Spațiul 

European al Cercetării și Educației”, Ediția a IX-a 03 iunie 2022, or. Cahul, Republica Moldova. 

Determinants of consumer behaviour related to sugar substitutes intake in the Republic of 

Moldova. Comunicare orală. 

413) RADU, O. International Conference Modern Technologies in the Food Industry-2022, Fourth 

edition. 20-22 October, 2022, Chisinau (Republic of Moldova). Analysis of consumer behaviour 

related to geriatric nutrition in the Republic of Moldova. Comunicare orală. 

414) SANDU Iu. Perspectivele și Problemele Integrării în Spațiul European al Cercetării și 

Educației”. Cahul: USC, 4 iunie 2022. Modificarea raportului compușilor biologic activi din 

pelicula miezului de nucă în dulciuri. Comunicare orală. 

415) SAVCENCO A. International Conference Modern Technologies in the Food Industry-2022. 

UTM, Chisinau Republic of Moldova. 20-22 October 2022. Use of yellow food dye from 

safflower petales in producing of caramel. Poster. 
416) SUHODOL, N. International Conference Modern Technologies in the Food Industry-2022, 

Fourth edition. 20-22 October, 2022, Chisinau (Republic of Moldova). The problem of lactose 

intolerance in children from the Republic of Moldova. Comunicare orală. 

417) ZGARDAN D. International Conference Modern Technologies in the Food Industry, 20–22 

October, 2022, Chişinău, Republic of Moldova. The molecular detection of Brettanomyces wild 

yeast in raw wines. Comunicare orală. 



418) BOEȘTEAN, O. Conferința Ştiințifico-Practică Naţională „Inovația: factor al dezvoltării social-

economice”, ediţia a VI-a. 2021. Linte - materia vegetală alternativă pentru industria de 

panificație. Comunicare orală. 

419) GHENDOV-MOȘANU A. Conferința Ştiințifică Naţională „Inovația: Factor al Dezvoltării 

Social-Economice”, Cahul, Moldova, 17 decembrie 2021. Influența agentului termic asupra 

randamentului de extracție a compușilor bioactivi din tescovina de mere. Comunicare orală. 

420) GHENDOV-MOȘANU A. Conferința Ştiințifică Naţională „Inovația: Factor al Dezvoltării 

Social-Economice”, Cahul, Moldova, 17 decembrie 2021. Utilizarea apei de fierbere a năutului în 

fabricarea produsului de patiserie vegetal. Comunicare orală. 

421) TURCULEȚ N. Conferința Ştiințifică Naţională „Inovația: Factor al Dezvoltării Social-

Economice”, Cahul, Moldova, 17 decembrie 2021. Influența procedeului de conservare asupra 

compușilor biologic activi din diferite soiuri de cătină. Comunicare orală. 

 
33Teze de master 

422) POPESCU L. Evaluarea stabilității colorantului natural din Safflower (Carthamus tinctorius L.) 

în procesul de depozitare a iaurtului, Zamurca Adriana 

423) POPESCU L. Evaluarea impactului bacteriofagilor asupra procesului de fermentare a laptelui, 

Polişciuc Ana-Maria 

424) POPESCU L. Evaluarea compoziției chimice și a potențialului antioxidant al cașului cu extracte 

din plante aromatice, Paladi Olga 

425) POPESCU L. Evaluarea compoziției chimice și a potențialului antioxidant al brânzei proaspete 

cu extracte din plante aromatice. Frunze Vera 

426) POPESCU L. Obținerea și caracterizarea iaurtului cu conținut redus de lactoză, Frango Ivan 

427) POPESCU L. Utilizarea proteinelor lactate în vederea ameliorării structurii și valorii biologice 

ale înghețatei. Cemortan Ruxanda 

428) BULGARU V. Sporirea calității cărnii de bovină prin tehnici de maturare alternative, Stratulat 

Ina 

429) BULGARU V. Noi tendințe în valorificarea zerului obținut în Republica Moldova, Croitor 

Tatiana 

430) BULGARU V. Evaluarea riscului de fraudă alimentară la producerea conservelor din carne 

autohtone, Crîşmari Elena 

431) NETREBA N. Efectul antibacterian al extractelor vegetale funcționale asupra cremei fierte cu 

lapte, Rotari Lilia 

432) NETREBA N. Ameliorarea calității cipsurilor din fructe cu uilizarea extractelor din deșeuri din 

vinificație. Rotari Alexandru 

433) BANTEA-ZAGAREANU V. Efectul marinadelor pe baza de otet de struguri albi asupra 

calitatii semifabricatelor de fileu de pui. Pîrgaru Mihaela 

434) BANTEA-ZAGAREANU V. Efectul colorantului galben obținut din plante în fabricarea 

maselor de caramel, Mihaila Violeta 

435) BANTEA-ZAGAREANU V. Deteriorarea chimică și instabilitatea fizică a pulberilor alimentare 

din miere, Coşcodan Elena 

436) BANTEA-ZAGAREANU V. Evaluarea calității umpluturilor de ciocolată în compozițiile 

alimentare cu un conţinut scăzut de zahăr, Bujor Maria 

437) MACARI A. Impactul înlocuirii ingredientelor naturale asupra condițiilor de păstrare a 

produselor de cofetărie. Popa Teodora 

438) GHENDOV-MOŞANU A. Cercetarea posibilității de utilizare a pectinei de mere in fabricarea 

iaurtului, Magaz Pavel 

439) GHENDOV-MOŞANU A. Efectul utilizării pectinei de mere asupra calității batoanelor 

vegetale, Dascal Anastasia. 

440) BAERLE A. Modificarea compoziției și calității nucilor defenolizați. Gheorghiu Nina 

441) BULGARU V. Optimizarea calității senzoriale a cărnii de bovină utilizînd tehnica de maturare 

prin uscare. Cîşleanu Ana-Maria 

442) BOEȘTEAN O. Valorificarea materiei vegetale la producerea salamurilor semiafumate. 

Chiriliuc Gheorghe 

443) MACARI A. Particularitățile fabricării pateurilor din materie primă de origine animală și 

vegetală, Bacaliuc Oxana 

444) SUHODOL N. Estimarea continutului de calciu in ratiile alimentare a copiilor 

institutionalizati din municipiul Chisinau. Bantuş Silvia. 

445) SUHODOL N. Determinarea continutului de fier si zinc in ratiile alimentare a copiilor din 

institutiile de educatie timpurie din orasul Chisinau. Pricochi Antoni. 

446) BOISTEAN A. Tehnologia de obtinerea a bomboanelor functionale cu otet de vin. 

Valorificarea otetului. Bem Margareta. 

447) DESEATNICOVA O. Valorificarea potentiala a deseurilor agroindustriale in R.Moldova. 

Criclivîi Mihaela. 



448) DESEATNICOVA O. Tehnologia de fabricare a unui produs de cofetarie cu proprietati 

functionale. Lozovan Daniela. 

449) DESEATNICOVA O. Tehnologia de fabricare a unui produs de desert  cu valoare biologica 

ridicata. Ruseva Olga.  

450) COVALIOV E. Particularitatile alimentare ale populatiei adulte (40-70 ani) a Republicii 

Moldova. Dodon Jana. 

 
34Teza de doctor 

451) POPOVICI Violina. Stabilizarea uleiurilor vegetale cu compuși biologic activi din surse 

regenerabile, teză de doctor în științe inginerești, la specialitatea științifică 253.06 Tehnologii 

biologice și chimice în industria alimentară. Conducător științific: STURZA R. 

452) BALAN Mihail. Procesul de uscare a semințelor de struguri în strat suspendat, la specialitatea 

științifică 253.05 Procese și aparate în industria alimentară. Conducători științifici: BERNIC 

M., ȚISLINSCAIA N. 

453) BOIȘTEAN Alina. Optimizarea tehnologiei și caracterizarea calității oțetului de vin autohton, 

la specialitatea științifică 253.01 Tehnologia produselor alimentare de origine vegetală.  

Conducător științific: CHIRSANOVA A. 

 
35Seminar republican 

454) ”Detecția moleculară a microorganismelor patogene din diferite produse alimentare” pentru 

specialiștii din domeniul Siguranței alimentelor, 21 octombrie 2022, cu participarea a 70 

persoane. 

 
36Aprecierea și recunoașterea rezultatelor obținute în proiect (premii, medalii, titluri, alte 

aprecieri) 
455) BAERLE A., TATAROV P., SANDU Iu. Diplomă de excelență. Salonul Internațional al 

Cercetării Științifice, Inovării și Inventicii,  Cluj – Napoca, România, 26-28 octombrie 2022, 

Ediția XX. Process for removing phenolic compounds and naphtoquinones from the peel of the 

walnut kernel. 

456) BAERLE A., TATAROV P., SANDU Iu. Medalie de aur. Salonul Internațional al Cercetării 

Științifice, Inovării și Inventicii,  Cluj – Napoca, România, 26-28 octombrie 2022, Ediția XX. 

Process for removing phenolic compounds and naphtoquinones from the peel of the walnut 

kerne. 

457) BANTEA ZAGAREANU V.; NETREBA N. Medalie de aur. International Exhibition of 

Inventions  INVENTICA 2022. 22.06.2022-24.06.2022. Iași, România.  Process for obtaining 

glazed candies based on dried fruits.  

458) BOESTEAN, O., NETREBA, N., MACARI, A. Medalie de aur. Salonul Internațional al 

Cercetării Științifice, Inovării și Inventicii PRO INVENT, Cluj-Napoca România, Composition 

for the Production of Biscuits with High Biological Value. 

459) BOESTEAN, O., NETREBA, N., MACARI, A. Medalie de bronz. EURO-INVENT-2022, 

Iași, România, Composition for the Production of Biscuits with High Biological Value. 

460) BOESTEAN, O., NETREBA, N., MACARI, A. Premiul Special de Inovație de la 

Universitatea Politehnică Timișoara. EURO-INVENT-2022, Iași, România, Composition for 

the Production of Biscuits with High Biological Value. 

461) BOIȘTEAN, A., CHIRSANOVA, A., REŞITCO, V., STURZA, R., DESEATNICOVA, 

O., CAPCANARI, T. Medalie de aur. Salonul Internațional Al Cercetării Științifice, Inovării 

Și Inventicii PRO INVENT 2022 - ediția XX, CLUJ-NAPOCA. Procedure for obtaining the 

non-alcoholic beverage. 

462) BOIȘTEAN, A., CHIRSANOVA, A., REŞITCO, V., STURZA, R., DESEATNICOVA, 

O., CAPCANARI, T. Medalie de aur. Salonul International INVENTICA 2022, 22 - 24 June 

2022  Iași, România. Procedure for obtaining the non-alcoholic beverage.  

463) BULGARU V., POPESCU L., DUDUSH V. Medalie de aur. Salonul Internațional Al 

Cercetării Științifice, Inovării Și Inventicii PRO INVENT 2022 - ediția XX, CLUJ-NAPOCA. 

Procedeu de maturare prin uscare a cărnii de bovină. 

464) CUȘMENCO, T., MACARI A., BULGARU V., SANDULACHI E. Diplomă de excelență. 
Salonul Internațional al Cercetării Științifice, Inovării și Inventicii,  Cluj – Napoca, România, 

26-28 octombrie 2022, Ediția XX. Procedeu de obținere a iaurtului din lapte de capră și de 

vacă. 

465) CUȘMENCO, T., MACARI A., BULGARU V., SANDULACHI E. Medalie de aur. 

Salonul Internațional al Cercetării Științifice, Inovării și Inventicii,  Cluj – Napoca, România, 



26-28 octombrie 2022, Ediția XX. Procedeu de obținere a iaurtului din lapte de capră și de 

vacă. 

466) CUȘMENCO, T., MACARI A., BULGARU V., SANDULACHI E. Medalie de aur. 

INVENTICA 2022, Inventics International Conference, The 26th edition, Iași, Romania, 23rd 

June – 24th June 2022. Process for obtaining yogurt from goat’sand cow’s milk. 

467) POPESCU, L., GHENDOV-MOŞANU, A., STURZA, R., PATRAŞ, A., LUNG, I., OPRIŞ, 

O-Il, SORAN, M-L. Diplomă de excelență. The14th european exhibition of creativity and 

Innovation ”EUROINVENT 2022”, Iași, România, 26 - 28 mai 2022.  

468) POPESCU, L., GHENDOV-MOŞANU, A., STURZA, R., PATRAŞ, A., LUNG, I., OPRIŞ, 

O-Il, SORAN, M-L. Premiu special. The14th european exhibition of creativity and Innovation 

”EUROINVENT 2022”, Iași, România, 26 - 28 mai 2022.  

469) POPESCU, L., GHENDOV-MOŞANU, A., STURZA, R., COJOCARI, D., BALAN G., 

BULGARU V. Medalie de argint. Salonul International “INVENTICA 2022”, 22 - 24 June 

2022  Iași, România. Process for producing cream. 

470) POPESCU, L., SAVCENCO, A., BAERLE, A., TATAROV, P., GHENDOV-MOȘANU, 

A., STURZA, R., PATRAȘ, A. Medalie de aur. Salonul Internaţional al CercetăriiŞ tiinţifice, 

Inovăriişi Inventicii. Ediția XX-a. PRO INVENT. Cluj–Napoca, România, 26-28 octombrie 

2022. 

471) POPOVICI V., GHENDOV-MOŞANU A., PATRAȘ A., DESEATNICOVA O., STURZA 

R. Diplomă de excelență. The 14th Edition of EUROINVENT European Exhibition of 

Creativity and Innovation, Iasi, 26-28 mai 2022. Procedeu de obținere a sosului funcțional. 

472) POPOVICI V., GHENDOV-MOŞANU A., PATRAȘ A., DESEATNICOVA O., STURZA 

R. Medalie de aur. INVENTICA 2022, Inventics International Conference, The 26th edition, 

Iași, Romania, 23rd June – 24th June 2022. Procedeu de obținere a sosului funcțional. 

473) POPOVICI V., GHENDOV-MOŞANU A., PATRAȘ A., DESEATNICOVA O., STURZA 

R. Medalie de aur. PRO INVENT 2022 -The 20th edition of the International Exhibition of 

Research, Innovations and Inventions, Cluj-Napoca, Romania, 26-28 octombrie 2022. 

Procedeu de obținere a sosului funcțional. 
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474) Ameliorarea calităţii alimentelor prin biotehnologie şi inginerie alimentară. Coord: STURZA 

R., GHENDOV-MOŞANU A. Ch.: „Tehnica-UTM”, 2023, pp. 89-117. ISBN 978-9975-45-

988-4. http://repository.utm.md/bitstream/handle/5014/25091/Ameliorarea-calitatii-

alimentelor-biotehnologie-Monografie_DS.pdf?sequence=1&isAllowed=y 

475) Analiza riscurilor asociate alimentației în Republica Moldova”. Coord: STURZA, R.; 

GHENDOV-MOȘANU, A. Chişinău: Tehnica-UTM, 2023, pp. 163-185. ISBN 978-9975-45-

988-4. http://repository.utm.md/bitstream/handle/5014/24890/Analiza-riscurilor-alimentatie-

RM-Monografie_DS.pdf?sequence=1&isAllowed=y 

476) BAERLE A. Prolongarea funcționalității compușilor biologic activi în compozițiile 

alimentare. Monografie. Ch.: „Tehnica-UTM”, 2023, 177 p. chrome-extension:/ 

/efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/http://repository.utm.md/bitstream/handle/5014/23340/Pro

longarea-funct-compusi-biologic-activi-aliment-Monografie-

DS.pdf?sequence=1&isAllowed=y 
38Capitole în monografii naționale/internaționale 
 

477) BALAN, M., VIȘANU, V., ȚISLINSCAIA, N., IVANOV, L., BALAN, T., MELENCIUC, 

M., POPESCU, V., GÎDEI, I., SANDU,V., NETREBA, N., BOESTEAN, O., ȚURCANU, 

D. Modelarea matematică și optimizarea proceselor de deshidratare a produselor vegetale. In: 

Ameliorarea calităţii alimentelor prin biotehnologie şi inginerie alimentară. Coord: STURZA 

R., GHENDOV-MOŞANU A. Ch.: „Tehnica-UTM”, 2023, pp. 89-117. ISBN 978-9975-45-

988-4. http://repository.utm.md/bitstream/handle/5014/25091/Ameliorarea-calitatii-

alimentelor-biotehnologie-Monografie_DS.pdf?sequence=1&isAllowed=y 

478) BULGARU, V.; CUȘMENCO, T.; POPESCU, L.; CEȘKO, T.; SAVCENCO, A.; 

BAERLE, A.; ȚĂRNĂ, R.; MACARI, A.; STURZA, R.; GHENDOV-MOȘANU, A.; 

SANDULACHI, E.; GUREV, A.; TATAROV, P. Tehnologii de fabricare a produselor lactate 

fermentate cu adaosuri vegetale. In: Ameliorarea calităţii alimentelor prin biotehnologie şi 

inginerie alimentară. Coord: STURZA R., GHENDOV-MOŞANU A. Ch.: „Tehnica-UTM”, 

2023, pp. 136-172. ISBN 978-9975-45-988-4. 
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479) CHIRSANOVA A., REȘITCA V., CAPCANARI T., COVALIOV E., BOIȘTEAN A., 

RADU O., DESEATNICOVA O., SUHODOL N. Riscuri asociate alimentaţiei neconforme 

în Republica Moldova. Chișinău. In: Analiza riscurilor asociate alimentației în Republica 

Moldova.  Coord: STURZA R., GHENDOV-MOŞANU A. Ch.: „Tehnica-UTM”, 2023, pp. 5-

38. ISBN  978-9975-45-982-2  http://repository.utm.md/bitstream/handle/5014/24890/Analiza-

riscurilor-alimentatie-RM-Monografie_DS.pdf?sequence=1&isAllowed=y 

480) COJOCARI, D., BALAN, B. Analiza riscurilor de contaminare microbiană a produselor 

alimentare. In: Analiza riscurilor asociate alimentației în Republica Moldova.  Coord: 

STURZA R., GHENDOV-MOŞANU A. Ch.: „Tehnica-UTM”, 2023, pp. 142-165. ISBN  978-

9975-45-982-2 http://repository.utm.md/bitstream/handle/5014/24890/Analiza-riscurilor-

alimentatie-RM-Monografie_DS.pdf?sequence=1&isAllowed=y 

481) COVACI, E., BALANUŢĂ, A., SCUTARU, Iu., SCLIFOS, A. Optimizarea  procesului de 

fermentare a strugurilor în vederea majorării conţinutului de substanţe biologic active. In: 

Ameliorarea calităţii alimentelor prin biotehnologie şi inginerie alimentară. Coord: STURZA 

R., GHENDOV-MOŞANU A. Ch.: „Tehnica-UTM”, 2023, pp. 230-265. ISBN 978-9975-45-

988-4. http://repository.utm.md/bitstream/handle/5014/25091/Ameliorarea-calitatii-

alimentelor-biotehnologie-Monografie_DS.pdf?sequence=1&isAllowed=y 

482) CRISTEA, E.; BULGARU, V.; GHENDOV-MOŞANU, A.; STURZA, R.; POPESCU, L.; 

NETREBA, N. Influenţa parametrilor tehnologici asupra activităţii antioxidante a substanţelor 

biologic active şi a calităţii produselor alimentare. In: Ameliorarea calităţii alimentelor prin 

biotehnologie şi inginerie alimentară. Coord: STURZA R., GHENDOV-MOŞANU A. Ch.: 

„Tehnica-UTM”, 2023, pp. 6-33. ISBN 978-9975-45-988-4. 

483) DESEATNICOVA, O., CHIRSANOVA, A., SUHODOL, N., COVALIOV, E. 
Recomandări în vederea ameliorării dietelor alimentare şi a statutului nutriţional al copiilor. In: 
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