Anexa nr.2
Formular MF-8

Universitatea Tehnica a Moldovei
(Denumirea organizatiei)

APROB:
Rector, Dr. hab. Viorel BOSTAN

(semndtura)

2023

PROCES-VERBAL
nr. 1 din 27 septembrie 2023
de receptie finali/punere in functiune a rezultatelor obtinute in cadrul proiectului
de cercetare si inovare cu cifrul 20.80009.5107.09

Tn baza ordinului nr. 1137-DS din ,,30” august 2023, comisia in componenta presedintelui
comisiei
Dr. hab. Vasile Tronciu

(nume, prenume)

Prorector pentru cercetare
(functia)

si membrii comisiei:

Conducator Proiect Dr. hab. Rodica Sturza

(functia) (nume, prenume)
Contabila sefd adjuncta Daniela Girlea
(functia) (nume, prenume)

a intocmit prezentul proces-verbal de receptie finala/punere in functiune a urmitorului
obiect de active materiale si/sau nemateriale (grupe de obiecte):

Nr. Denumirea obiectului de Numiirul Data de Nr. Valoarea Durata Suma
d/o active materiale si/sau de inven- receptie unit. | deintrare, de uzurii
nemateriale (grupe de obiecte) tar finala mii lei function | anuale,
/punere n are utila, lei
functiune ani
1 2 3 4 5 6 7
2géo Monografii 1 92,60
2. | 2Articole in reviste 18 1200,0
2020 | stiintifice
3. | 3Articole in culegeri 6 98,80
2020 | stiintifice
2612'0 “Teze in culegeri stiintifice 8 48,68
5. | °Diseminarea rezultatelor 128,6
2020 | obtinute in forma de 28
prezentari (comunicari,
postere) la foruri stiintifice
6. | ®Obiecte de proprietate 5 98,80
2020 | intelectuala
2072'0 "Teze de master 27 3240
2832'0 8Teza de doctor 1 44,36
282'0 °Seminar republican 1 50,00
10. 1OAprecierea si 78,36
2020 | recunoasterea rezultatelor 8
obtinute in proiect




(premii, medalii, titluri,
alte aprecieri)

TOTAL 2020 1872,6
2(1321 1 Monografii . 52,60
2%)22'1 12Capitole Th monografie . 28,40
13. | BArticole in reviste 20 998,20
2021 | stiintifice
14. | ¥Articole in culegeri 1 12.00
2021 | stiintifice
15. | ®Teze in culegeri 64 58,80
2021 | stiintifice
16. | ‘®Obiecte de proprietate 7 202,00
2021 | intelectuala
17. | YCerere de brevet de 8 96,60
2021 | inventie
18. | BLucrari stiintifico- 2 13,00
2021 | metodice si didactice
2(1)31 Y Acte de implementare 4 52,60
20. | ?°Diseminarea rezultatelor 60 122,00
2021 | obtinute 1n forma de
prezentari (comunicari,
postere) la foruri stiintifice
2%)21 ?1Teze de master 24 28,80
2%21 22Teza de doctor habilitat 1 58,80
2(2)‘;’1 23Seminar republican 1 50,00
24 24Aprecierea si 20 98,80
2021 | recunoasterea rezultatelor
obtinute in proiect
(premii, medalii, titluri,
alte aprecieri)
TOTAL 2021 1872,6
25. | 2°Capitole in monografie 1 29,00
2022
26. | ®Articole n reviste 12 988,00
2022 | stiintifice
27. | ¥ Articole in culegeri 2 26,00
2022 | stiintifice
28. | ®Teze in culegeri 43 39,50
2022 | stiintifice
29. | ®Obiecte de proprietate 12 382,00
2022 | intelectuala
30. | *Lucriri stiintifico- 2 13,00
2022 | metodice si didactice
2?622 $1Acte de implementare 3 39,45
32. | *?Diseminarea rezultatelor 32 65,00

2022

obtinute in forma de




prezentari (comunicari,
postere) la foruri stiintifice

2:33;2 3Teze de master 29 34.80
2:322 %4Teze de doctor 3 112,00
2822 3Seminar republican ' 50,00
36 | ¥Aprecierea si 19 93,85
2022 | recunoasterea rezultatelor
obtinute 1n proiect
(premii, medalii, titluri,
alte aprecieri)
TOTAL 2022 1872,6
37. | ¥Monografii 3
2023 150,60
38. | *®Capitole In monografie 15 90,00
2023
39. | %Articole n reviste 20 1336,05
2023 | stiintifice
40. | *OArticole Tn culegeri 8 72,00
2023 | stiintifice
41. | “Teze in culegeri 51 45,85
2023 | stiintifice
42. | *’Cerere de brevet de 5 40,00
2023 | inventie
43. | ®Obiecte de proprietate 6 60,00
2023 | intelectuala
2%23 “Acte de implementare ‘ 42,00
45. | ®Diseminarea rezultatelor 39
2023 | obtinute 1n forma de 78,00
prezentari (comunicari,
postere) la foruri stiintifice
2%23 *6Teze de doctor ? 74,70
2%;3 47Seminar republican ' 50,00
48. | “8Aprecierea si 10
2023 | recunoasterea rezultatelor
) N : 49,40
obtinute in proiect
(premii, medalii, titluri,
alte aprecieri)
49. | “Lucriri stiintifico- 6 96,00
2023 | metodice si didactice
50. | °Teze de master 16 80,00
TOTAL 2023 2264,6

Total 2020-2024

7882,4




2020
Monografii
1) Principii de dezvoltare a oenologiei moderne si organizarea pietei vitivinicole. Monografie colectiva. Resp.
Ed. R. STURZA. Ch.: ”Tehnica-Info”, UTM, 2020.- 328 p.

2Articole Tn reviste stiintifice
2) GHENDOV-MOSANU, A., CRISTEA, E., PATRAS, A., STURZA, R., NICULAUA, M. Rose hips, a
valuable source of antioxidants to improve gingerbread characteristics. Molecules, 2020, (I.F. 3.06)

3) GHENDOV-MOSANU, A., CRISTEA, E., PATRAS, A., STURZA, R., PADUREANU, S,
DESEATNICOVA, O., TURCULET, N., BOESTEAN, O., NICULAUA, M. Potential Application of
Hippophae Rhamnoides in Wheat Bread Production. Molecules, 2020, 25, 1272,
doi:10.3390/molecules25061272 (1.F. 3.06)

4) 1UGA, M., BOESTEAN, 0., GHENDOV-MOSANU, A., MIRONEASA, S., Impact of dairy ingredients
on wheat flour dough rheology and bread properties. Foods, 2020, 9, 828; doi: 10.3390/foods9060828
(L.F. 4.092)

5) GHENDOV-MOSANU, A., CRISTEA, E., STURZA, R., NICULAUA, M., PATRAS, A. Synthetic dye’s
substitution with chokeberry extract in jelly candies. Journal of Food Science and Technology, 2020.
https://doi.org/10.1007/s13197-020-04475-6 (I.F. 1.849)

6) OPRIS, O., LUNG I, SORAN, L., STURZA, R., GHENDOV-MOSANU, A. Fondant candies enriched
with antioxidants from aronia berries and grape marc. Revista de chimie, 2020, 71 (2), 74-79 (1.F. 1,605)

7) SANDULACHI, E., COJOCARI, D., BALAN, G., POPESCU, L., GHENDOV-MOSANU, A,
STURZA, R. Antimicrobial effects of berries on Listeria monocytogenes. Food and Nutrition Sciences,
2020, 11, 873-886. (I.F. 0.97)

8) CUSMENCO, T., BULGARU, V. Quality Characteristics and antioxidant activity of gooat milk yogurt
with fruits. Ukrainian Food Journal, 2020, 9 (1), 86-98. DOI: 10.24263/2304- 974X-2020-9-1-8

9) BAERLE, A, TATAROV, P., SANDU, lu. Polyphenols and naphthoquinones extraction from walnuts
pellicula: the impact on kernels quality. Journal of Engineering Science, 2020, 27 (2), pp. 145 — 153.
DOI: 10.5281/zenodo.3784368

10) BALAN, M., BERNIC, M., TISLINSCAIA, N. Drying instalation for granular products in the suspension
layer. Journal of Engineering Science. 2020, 27 (1), 64-68.

11) BOISTEAN, A., CHIRSANOVA, A., ZGARDAN, D., MITINA, I, GAINA, B. The
methodological aspects of Real-Time PCR usage in Acetobacter detection. Journal of Engineering
Science, 2020, 27(3), 232-238.

12) BULGARU, V., CUSMENCO, T., MACARI, A., BOTEZAT, O. Rheological and textural properties of
goat’s milk and mixture of goat’s and cow’s milk fruit yogurt. Journal of Engineering science, 2020, 28
(4), 172-182.

13) GUREV, A.; DRAGANCEA, V.; HARITONOV, S. Microalgae — non-traditional sources of nutritients
and pigments for functional foods. Journal of Engineering Science. 2020, Vol. XXVII, p. 75 — 98. ISSN
2587-3474, e ISSN 2587-3482. DOI: 10.5281/zenodo.3713372, CZU 551.464.7:664;

14) MITIN, V., MITINA, I. Some aspects of primer design for real time PCR with SYBR® Green AS as a
dye. Journal of Engineering Science, 2020, 28 (4).

15) MITINA, I, MITIN, V., TUMANOVA, L., ZGARDAN, D., STURZA, R. Detection and quantification
of mycotoxigenic fungi in maize by Real-Time PCR. Journal of Engineering Science, 2020, 27
(3), 225-231.

16) POPESCU, L. Effects of natural compounds from plants and fruits on microbial safety and sensory quality
of dairy products: a review. Journal of Engineering Science, (In redactie)

17) RADU, O. Peculiarities of walnut oil state in some food emulsions. Journal of Engineering Science, 2020,
27 (1), 69 — 74. DOI: 10.5281/zenod0.3713370

18) CHIRSANOVA, A., COVALIOV E., CAPCANARI, T., SUHODOL, N., DESEATNICOVA, O.,
BOISTEAN, A., STURZA, R. Consumer behavior related to salt intake in the Republic of Moldova.
Journal of Social Science, 4, 2020, pp. 101-110.

19) MACARI, A., RADU, O., SUBOTIN, I., BOESTEAN, O. Adaptation of the legislative basis of the
Republic of Moldova within the control of nitrate content in leafy greens available on the local
agricultural market. In: Journal of Social Sciences, 2020, 4, 153-157.

3Articole in culegeri stiintifice
20) CUSMENCO T. Evaluarea intensitatii culorii iaurtului cu fructe. Conferinta tehnico-stiintifica a
studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie 2020, 407 —410.
21) BEHTA, E. Microbiological aspect and laboratory diagnosis of fungi of the genus Brettanomyces.
Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie 2020, 415 —418.


https://doi/

22)

23)

24)

25)

POPOVICI, V. The oxidative stability of seabuckthorn lipophilic extracts. Conferinta Studentilor,
Masteranzilor si Doctoranzilor, UTM, Chisinau, 1-3 aprilie 2020, pp. 411-414

STRATAN, A. Studiul soiurilor de struguri de selectie noud la producerea vinurilor in conditii de
microvinificatie. Conferinfa tehnico-stiintificd a studentilor, masteranzilor §i doctoranzilor, 1-3 aprilie,
2020, pp. 431-434.

STRATAN, A., VUTCARIOV, D. Analiza profilului antocianic al vinului rosu din soiul de struguri
feteasca neagrd. Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie,
2020, pp. 427-431.

Stiintifica a Studentilor, Masteranzilor si Doctoranzilor, UTM, 1-3 aprilie 2020, pp. 419-422.

“Teze in culegeri stiintifice

26)

27)

28)

29)

30)

31)

32)

33)

BERNIC, M., TISLINSCAIA, N., BALAN, M., VISANU, V., MELENCIUC, M. Instalatie de uscare a
produselor granulare Tn strat suspendat. Proceedings of the 12 edition of Eurolnvent European Exhibition
of Creativity and Innovation, lasi, Roménia, 2020, 161-162

BERNIC, M., TISLINSCAIA, N., BALAN, M., VISANU, V., MELENCIUC, M. Drying plant for fruit
and vegetables. Salonul international al cercetarii stiintifice, inovarii §i inventicii, PRO INVENT 2020, 18
— 20 noiembrie 2020, 346.

BULGARU V., DUDUSH V. Elaboration and implementation of goat milk ice cream technology with
increased nutritional and biological value at SRL Mellang&Compani. Proceedings of the 12th edition of
Eurolnvent European Exhibition of Creativity and Innovation, lasi, Romdnia, 2020, p. 155
GHENDOV-MOSANU, A., POPESCU L., STURZA, R., LUNG L., OPRIS, O., SORAN, L., Process for
producing a functional curd cream. Proceedings of the 12" edition of Eurolnvent European Exhibition of
Creativity and Innovation, lasi, Romania, 2020, 163.

POPESCU L., GHENDOV-MOSANU, A., STURZA, R., LUNG I., OPRIS, O., SORAN, L. Process for
producing a functional curd dessert. Salonul international al cercetarii stiintifice, inovarii si inventicii,
PRO INVENT 2020, 18 — 20 noiembrie 2020, 347.

RAILEAN, M., GHENDOV-MOSANU, A., STURZA, R. The influence of thermal processing on the
content of bioactive compounds and antioxidant activity in rosehip pomace. VI International Scientific and
Technical Conference TC-2020, Lutsk, Ukraine, June 2-4 2020, 65-66.

COJOCARI, D. Efectul antimicrobian al extractelor vegetale asupra L. monocytogenes. Conferinta
tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie 2020, pp. 405 — 406.
TURCANU A., TURCULET N. Influenta adaosului de pudre de catina alba asupra proprietatilor reologice
ale aluatului de faina de grau cu gluten slab. Conferinta Tehnico-Stiintifica a Studentilor, Masteranzilor si
Doctoranzilor, UTM, 1-3 aprilie 2020, p. 435.

® Diseminarea rezultatelor obtinute in forma de prezentiri (comunicari, postere) la foruri
stiintifice

34)

35)

36)
37)
38)
39)

40)

41)

42)

43)

COJOCARI, D. Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie
2020. Prezentare orala. Efectul antimicrobian al extractelor vegetale asupra L. monocytogenes.
TURCULET N. Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie
2020. Prezentare orald. Influenta adaosului de pudre de catind albd asupra proprietatilor reologice ale
aluatului de faina de grau cu gluten slab.

CUSMENCO T. Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie
2020. Prezentare orala. Evaluarea intensitatii culorii iaurtului cu fructe.

BEHTA, E. Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie 2020.
Prezentare orala. Microbiological aspect and laboratory diagnosis of fungi of the genus Brettanomyces.
RAILEAN M. Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie 2020.
POPOVICI, V. Conferinta tehnico-stiintificd a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie
2020. Prezentare orala. The oxidative stability of seabuckthorn lipophilic extracts.

STRATAN, A. Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie 2020.
Prezentare orald. Studiul soiurilor de struguri de selectie noua la producerea vinurilor in conditii de
microvinificatie.

STRATAN, A. Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor, 1-3 aprilie 2020.
Prezentare orala. Analiza profilului antocianic al vinului rosu din soiul de struguri feteasca neagra.
BEHTA, E. Conferinta tehnico-stiintificd internationald “HoBble TexHonornm B y4eOHOM Iporiecce U
npousBojcTBe”, Ps3anb, Rusia, 15-17 aprilie, 2020. Prezentare online. OcoGeHHOCTH KYJIBTYPaJIbHOIO
MeTOJa IIPH BhIJeNeHHH TpruboB poxa Brettanomyces u3 BuH.

VISANU, V. Simposium International “Eurolnvent — 2020,, European Exhibition of Creativity and
Innovation — Tasi 2020. Poster. Instalatie de uscare a produselor granulare in strat suspendat.



44)

45)

46)

47)

48)
49)
50)
51)
52)
53)
54)
55)
56)
57)

58)

50)

60)

61)

GHENDOV-MOSANU, A. Simposium International “Eurolnvent — 2020,, European Exhibition of
Creativity and Innovation — Iasi 2020. Poster. Process for producing a functional curd cream.

RAILEAN, M. VI International Scientific and Technical Conference TC-2020, Lutsk, Ukraine, June 2-4
2020. Prezentare online. The influence of thermal processing on the content of bioactive compounds and
antioxidant activity in rosehip pomace.

BULGARU V. International Competition of Student Scientific Works BLACK SEA SCIENCE 2020.
Odessa, ONAFT, 2020. Prezentare online. Research on the goat milk yogurt with fruits obtaining and
quality index characteristics of it. RATA V.,

GUREV, A. Conferinta Stiintifica Studenteascd online Chimia ecologica si a mediului, Consacrata Zilei
Internationale a Studentilor, 17 noiembrie, 2020. Prezentare online. Clorofilele — pigmenti naturali pentru
produsele alimentare.

POPESCU L. Salonul international al cercetarii stiintifice, inovarii si inventicii, PRO INVENT 2020, 18 —
20 noiembrie 2020. Poster. Process for producing a functional curd dessert.

MELENCIUC, M. Salonul international al cercetarii stiintifice, inovarii si inventicii, PRO INVENT 2020,
18 — 20 noiembrie 2020. Poster. Drying plant for fruit and vegetables.

RADU, O. Targul de Inventii si Inovatii Alimentare ZINOVALIMENT 2020”. Prezentare orala. Procedeu
de obtinere a amestecului de grasimi tartinabile pe baza de smantana dulce.

STURZA, R. Targul de Inventii si Inovatii Alimentare "INOVALIMENT 2020”. Prezentare orala.
Ameliorarea calitatii si sigurantei alimentelor prin biotehnologii si inginerie alimentara.

STURZA, R. Targul de Inventii si Inovatii Alimentare "INOVALIMENT 2020”. Prezentare orala.
Procedeu de obtinere a polifenolilor din tescovina de struguri.

POPESCU, L. Targul de Inventii si Inovatii Alimentare "INOVALIMENT 2020”. Prezentare orala.
Process for producing a functional curd cream.

SAVCENCO, A. Targul de Inventii si Inovatii Alimentare "INOVALIMENT 2020”. Prezentare orala.
Procedeu de obtinere a colorantilor din petale de sofranel.

BALAN, M. Targul de Inventii si Inovatii Alimentare INOVALIMENT 2020”. Prezentare orala. Instalatie
de uscare a produselor granulare in strat suspendat.

GHENDOV-MOSANU, A. Inovatii Alimentare ZINOVALIMENT 2020”. Poster. Obtinerea si stabilizarea
unor coloranti, antioxidanti si conservanti de origine vegetala pentru alimente functionale.

RADU, O. Conferinta Stiintifico-Practicd Nationala ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-economice”,
editia a V-a, 2020. Prezentare online. Analiza metodelor de determinare a nitratilor si nitritilor.

BULGARU V. Conferinta Stiintifico-Practicd Nationala ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-economice”
editia a V-a 17 decembrie 2020. Prezentare online. Prevenirea alterarii produselor lactate acide cu bacterii
din genul bacillus.

BANTEA, V. Conferinta Stiintifico-Practica Nationala ,,Inovatia: factor al dezvoltarii social-economice”
editia a VV-a 17 decembrie 2020. Prezentare online. Microalgele — sursa de pigmenti si fitonutrienti pentru
industria alimentara.

NETREBA, N. Conferinta Stiintifico-Practica Nationald ,,Inovatia: factor al dezvoltarii social-economice”
editia a V-a 17 decembrie 2020. Prezentare online. Produse secundare vinicole — perspectiva de procesare a
substantelor biologic active.

GUREV, A. Conferinta Stiintifico-Practicd Nationald ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-economice”
editia a V-a 17 decembrie 2020. Prezentare online. Caracteristicile fizico-chimice ale semintelor de struguri
Feteasca neagra cultivati pe diferite podgorii din centrul tarii.

®Obiecte de proprietate intelectuali

62)

63)

POPESCU, L., GHENDOV-MOSANLU, A., STURZA, R., COJOCARI, D., BALAN, G., BULGARU,
V. Procedeu de fabricare a inghetatei. Brevet de inventie de scurtd duratd. Hotararea nr. 9535 din
2020.06.15

SAVCENCO, A., BAERLE, A., TATAROQV, P., IVANOVA, R. Brevet de inventie MD-1453. Procedeu

de obtinere a colorantilor din petale de sofranel (Carthamus Tinctorius L.). Nr. depozit: 1995. Data depozit:
23.12.2019. BOPI, 2020, Nr. 8.

"Teze de master

64)
65)
66)
67)
68)

BAERLE A. Modificarea calitativa a compozitiei peliculei miezului de nuca. Parus Irina.

BAERLE A. Valorificarea acizilor carboxilici alimentari din fructele nematurate. Voroniuc Doina
BAERLE A. Obtinerea cartaminei si luteolinei — colorantilor inofensivi pentru produse lactate si din carne
BAERLE A. Aspectele tehnologiei de prelucrare a nucilor defenolizate. Sipin Nicolae

BOESTEAN O. Asigurarea calitatii produselor de panificatie congelate la SA Franzeluta. Babara Mihaela



69)
70)
71)
72)
73)

74)
75)

76)
77)
78)

79)
80)

81)
82)

83)

BOESTEAN O. Asigurarea calitatii produselor de panificatie la intreprinderea SRL Franzelcom. Vatavu
Ana

BULGARU V. Studiul privind falsificarea produselor lactate. Ribcenco Alexandra-Mihaela

BULGARU V. Aspecte microbiologice a iaurtului din lapte de capra cu fructe. Botezat Olga

BULGARU V. Ameliorarea calitatii si sigurantei alimentare in tehnologia industriala de fabricare a
branzeturilor cu pasta tare. Timus Oleg

BULGARU V. Studierea proceselor de obtinere a mierii de albine calitativa si utilizarea in industria
alimentara. Lopotenco Natalia

MACARI A. Valorificarea séngelui alimentar Tn produsele din carne pentru copii. Lungu Lidia

MACARI A. Valorificarea produselor din carne de pasare cu adaos de vegetale in alimentatia copiilor.
Carabajac Elena

MACARI A. Conservanti in fabricarea semifabricatelor tocate din carne de vita si porc. Cistiuhin Diana
MACARI A. Conservanti in fabricarea semifabricatelor tocate din carne de pasare. Clim(Lisnic) Dana
SANDULACHI E. Calitatea si siguranta produselor lactate acide cu utilizarea srotului de nuci. Tinicu
Vilena

SANDULACHI E. Calitatea si siguranta diferitor tipuri de maioneza. Munteanu Anghelina
GHENDOV-MOSANU A. Calitatea si siguranta bomboanelor de tip praline cu pudra din fructe de aronia.
Constantin Pascaru

GHENDOV-MOSANU A. Calitatea si siguranta iaurtului cu fructe de maces. Gutu Nadejda
GHENDOV-MOSANU A. Calitatea si siguranta pastelor fainoase cu pudra de aronia melanocarpa. lasob
Alina

ZGARDAN D. Testarea primerilor pentru detectia moleculard a microorganismelor Brettanomyces. Staci
Aliona

84) CHIRSANOVA A. Elaborarea tehnologiei de obtinere a unor produse de cofetirie functionale. Negoita

Catalina.

85) BOISTEAN A. Interactiunile aliment-ulei la prajirea Tn baie-de-ulei a barelor de topinambur. Andronic

Alexandru.

86) COVALIOV E. Impactul adaosului de catind alba (Hippophae rhamnoides) asupra calitatii iaurtului.

Codreanu Alina.

87) RADU O. Emulsii alimentare pe baza uleiului de seminte de struguri cu continut sporit de carotenoide.

Cutis Marina.

88) SUHODOL N. Tehnologia de fabricare a unor produse gelifiante functionale cu coloranti naturali din surse

autohtone. Gore Victoria.

89) SUHODOL N. Cuantificarea si estimarea impactului starilor fierocarentiale asupra sanatitii populatiei.

Zaiat Daniela.

90) DESEATNICOVA O. Estimarea absorbtiei fierului din ratiile alimentare prin intermediul aplicatiei

digitale. Vlas Stela.

8Teza de doctor
91) RADU O. Compozitii alimentare pe baza uleiului de nuca (Juglans regia L.) rezistente la degradari

oxidative. Cond. BAERLE A.

9Seminar republican
92) ,.Diminuarea riscurilor de contaminare a alimentelor cu poluanti tehnogeni, utilizare excesiva a aditivilor

sintetici, contactul cu ambalaje neconforme in vederea reducerii acestor riscuri”, 2020, 25-27 noiembrie cu
participarea a 75 persoane.

0Aprecierea si recunoasterea rezultatelor obtinute in proiect (premii, medalii, titluri, alte
aprecieri)

93)

94)

BERNIC, M., TISLINSCAIA, N., BALAN, M., VISANU, V., MELENCIUC, M. Instalatie de uscare a
produselor granulare n strat suspendat. Proceedings of the 12" edition of Eurolnvent European Exhibition
of Creativity and Innovation, lasi, Roménia, 2020, Medalie de aur;

GHENDOV-MOSANU A. Obtaining and stabilizing dyes, antioxidants and preservatives of plant origin
for functional foods. Proceedings of the 12™ edition of Eurolnvent European Exhibition of Creativity and
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1497 Z. 2021-09-30 https://www.agepi.md/sites/default/files/bopi/BOPI_02_2021.pdf

193) POPOVICI, V., GHENDOV-MOSANU, A., STURZA, R., DESEATNICOVA, O. Procedeu de
stabilizare a uleiurilor vegetale. Brevet de inventie de scurtd durata. Hotararea nr.9670 din 2020.12.02.
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Acte de implementare

205) Act de implementare a tehnologiei de fabricare industriala ai extractelor din fructe de maces cu valoarea
biologica ridicata la intreprindere SRL “Rose Line” din 25 ianuarie 2021, n urma realizarii unor loturi
experimentale de extracte vegetale concentrate si stabilirea compozitiei acestora.

206) Act de implementare a tehnologiei de de fabricare a turtelor cu pudre si cu extracte din fructe de
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resilient world. Euro-Aliment 2021, Galati, Romania. 2021. Effect of satureja hortensis L. extract on
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resilient world. Euro-Aliment 2021, Galati, Romania. 2021. Antimicrobial activity of sea buckthorn
and chokeberry powders on pathogenic bacteria. (Poster).

235) SUHODOL N. 16th International Conference of Constructive Design and Technological
Optimization in Machine Building-OPROTEH, Analysis of micronutrient content in the daily food
ration of preschoolers of Republic of Moldova. (Poster).
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Optimization in Machine Building Field OPROTEH Bacau, May 25-27, 2021. Determination of
primers efficiency in the detection of Pediococcus in wines. (Poster)

237) BANTEA-ZAGAREANU V. Conferinta stiintifico-practicd nationald ,Inovatia: factor al dezvoltarii
social-economice”. Microalgele — sursa de pigmenti si fitonutrienti pentru industria alimentara.
(Poster).

238) BANTEA-ZAGAREANU V. Conferinta stiintifico-practicd nationald ,,Inovatia: factor al dezvoltarii
social-economice”. Evaluarea comparativd a calitatii graului Spelta si a produselor rezultate la
madcinare. (Poster).

239) BEHTA E. Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor. 23-25 martie
2021, Chisinau, Republica Moldova: UTM, 2021. The toxic substances formed in the process of
microbial spoilage of the wine and their effect on the human body. (Comunicare— orala)

240) BOESTEAN O. Conferinta stiintifico-practica nationald ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-
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(Comunicare — orala).

241) BOISTEAN A. Conferinta stiintifico-practicd nationala ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-
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242) BULGARU V. Conferinta stiintifico-practicd nationald ,Inovatia: factor al dezvoltirii social-
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243) CHIRSANOVA A. Conferinta stiintifico-practicd nationald ,,Inovatia: factor al dezvoltirii social-
economice”. Analiza comparativa a calitatii mierii de albine din trei téri diferite. (Poster).

244) CHIRSANOVA A.. Conferinta stiintifico-practicd nationala ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-
economice”. Incidenta consumului produselor alimentare bogate in grasimi trans. (Poaster).

245) COJOCARI D. Conferinta nationala Stiintifico Practica “Inovatia: Factor al dezvoltarii Social -
Economice”, Proprietatile antimicrobiene ale fructelor de padure — metoda difuzimetrica in godeuri.
(Comunicare — orala)

246) COJOCARI D.. Conferinta tehnico-stiintifica a studentilor, masteranzilor si doctoranzilor. 23-25
martie 2021, Chisindu, Republica Moldova: UTM, 2021. Pulberi din fructe de padure ca



antimicrobiene impotriva agentilor patogeni gram pozitivi responsabili de toxiinfectii alimentare.
(Comunicare — orala)

247) COVACI E. Conferinta stiintifico-practicd nationald ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-
economice”. Dinamica stabilitatii microbiologice si caracteristicilor organoleptice din vinul Aligote la
diferite concentratii ale anhidridei sulfuroase. (Comunicare — orala).

248) COVACI E. Conferinta stiintifico-practica nationala ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-
economice”. Aprecierea potentialului de substante biologice active din soiul autohton Rara Neagra.
(Comunicare — orala).

249) COVACI E. Conferinta stiintifico-practici nationald ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-
economice”. Optimizarea procesului de extractie a substantelor colorate din tescovina fermentata.
(Comunicare — orala).

250) GHENDOV-MOSANU, A. Conferinta stiintifico-practica nationala ,Inovatia: factor al dezvoltarii
social-economice” Influenta mediului de extractie asupra randamentului compusilor biologic activi
din tescovina de struguri. (Prezentare n plen).

251) GHENDOV-MOSANU, A. Conferinta stiintifico-practicd nationald ,Inovatia: factor al dezvoltarii
social-economice”. Solutii de sustenabilitate privind valorificarea tescovinei de mere. (Comunicare —
orald).

252) GUREV, A. Conferinta stiintifico-practicd nationala ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-
economice. Caracteristicile fizico-chimice ale semintelor de struguri feteasca neagrd cultivati pe
diferite podgorii din centrul tarii. (Comunicare — orala)

253) RADU O. Conferinta stiintifico-practicd nationala ,,Inovatia: factor al dezvoltarii social-economice”.
Analiza metodelor de determinare a nitratilor si nitritilor. (Poster)

254) TURCULET N. Conferinta stiintifico-practicd nationala ,Inovatia: factor al dezvoltarii social-
economice”. Activitatea antioxidanta si antimicrobiand a pudrelor vegetale. (Comunicare — orala).

255) BAERLE, A. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. Entropy
(negentropy) control as the condition for intelligent valorisation of food raw materials. (Comunicare
orald).

256) BALAN M. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. 07
octombrie, 2021. Device for uniform distribution of air flow in the tunnel dryer. (Comunicare orala).

257) BANTEA-ZAGAREANU, V. Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. 07 octombrie,
2021. The impact of the applied method on the content of antioxidants in spirulina, gluten-free
products. (Poster).

258) BEHTA, E. International Scientific Conference on “Prospects and problems of research and
education integration into the European area” Cahul: USC, 2021.Methodological approaches for
isolation of yeasts belonging to the Brettanomyces / Dekkera genera from the wine. (Prezentare —
orald).

259) BEHTA, E. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. The
detection of mycotoxigenic microorganisms in grape marc using Real-Time PCR. (Comunicare
orald).

260) BULGARU, V. International conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes New
trends in the valorisation of dairy by-products (whey). (Comunicare orala).

261) COVACI E. Conferinta stiintifico-Practica internationald: Inovatia: Factor al dezvoltarii social-
economice, Universitatea de Stat ,,Bogdan Petricescu Hasdeu” din Cahul. Aprecierea potentialului de
substante biologice active din soiul autohton Rara Neagra. (Comunicare orala).

262) GHENDOV-MOSANU, A. International scientific conference Yesterday’s heritage —
implications for the development of tomorrow’s sustainable society, ASM. Natural dyes in the
concept of healthy eating. (Comunicare orala).

263) GHENDOV-MOSANU, A. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial
wastes. Influence of heat treatment on the yield of extraction of bioactive compounds in apple
pomace. (Poster).

264) GUREV A. Intelligent valorisation of agro-industrial wastes.07 octombrie, 2021. The total
polyphenol concentration in grape seed oil obtained by diferent methods. (Prezentare — orala).

265) GUREV, A. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. The total
polyphenol concentration in grape seed oil obtained by different methods. (Comunicare orala).

266) NETREBA, N. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. 07
octombrie, 2021. Physical properties of grape seeds. (Poster).

267) POPESCU, L. Conferinta stiintifica internationald patrimoniul cultural de ieri — implicatii in
dezvoltarea societdtii durabile de maine. Abordari alternative ale metodelor traditionale de conservare
a branzeturilor. (Comunicare orala).

268) VISANU V. International Conference Intelligent valorisation of agro-industrial wastes. 07
octombrie, 2021. Practical developments regarding drying peaches through hybrid method.
(Comunicare orala).
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269) NETREBA N. Calitatea si siguranta semifabricatelor din carne tocatd cu valoare energetica redusa.
Alinovscaia Dorina

270) NETREBA N. Calitatea si siguranta produselor de panificatie cu adaos de fdind de naut. Digori
Svetlana.

271) NETREBA N. Culturi starter in fabricarea salamurilor crud afumate. Glavan Cristian

272) BAERLE A. Obtinerea laptelui proteic din srotul semintelor oleaginoase. Andries Mihail

273) BAERLE A. Fibrele comestibile din unele deseuri agroalimentare. Magurean Ilie

274) BAERLE A. Obtinerea preparatelor proteice din unele deseuri vegetale. Mardari Cristina

275) BAERLE A. Protectia lipidelor nucilor cu compozitii comestibile biopolimerice. Pateriuc Victoria

276) BAERLE A. Obtinerea unui pigment galben (chalcon), utilizabil pentru carne si produse lactate.
Popovschi Ecaterina

277) POPESCU L. Evaluarea conformititii la cerintele de calitate ale unor branzeturi din lapte de oaie si
capra. Barbos Olesea

278) POPESCU L. Formarea calitatii branzeturilor conditionate prin ambalare Tn atmosfera modificata

279) MACARI A. Rationamentul utilizarii extractelor liofilizate din plante condimentare Tn fabricarea
crenvurstilor. Bors Alexandra

280) MACARI A. Efectul antibacterian al extractelor liofilizate din plante condimentare Tn crenvursti
”Lacta”. Turcan Ana
copii cu adaos de acizi omega-3 (DHA). Ciuvaga Alexandru

282) BANTEA-ZAGAREANU V. Studiul comparativ a calitatii graului din specia Triticum Spelta si a
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Conference Modern Technologies in the Food Industry, 2022 October, 2022, Chisindu, Republic of
Moldova, p.60. https://mtfi.utm.md/files/Materialele_Conferintei_ MTFI-2022.pdf

359) NETREBA, N.; BOESTEAN, O.; GUREYV, A.; DRAGANCEA, V. Caracteristica comparativa
a proprietatilor fizico-chimice a semintelor de struguri Chardonnay si Pinot. Materialele Conferintei
Stiintifice Internationale ,,Perspectivele si Problemele Integrarii in Spatiul European al Cercetarii si
Educatiei”, 2022, Vol. IX, p. 341-342. ISSN 2587-3563, E-ISSN 2587-3571

360) POPESCU, L., SORAN, M-L., LUNG, 1., OPRIS, O., KACSO, 1., CIORITA, A., GHENDOV-
MOSANU, A, MACARI, A.,, BARBAROS, M.-M., STURZA, R. Chemical characterization of
alginate-encapsulated plant extracts. International Conference Modern Technologies in the Food
Industry—2022, 20-22 October, 2022, 72. https://mtfi.utm.md/files/Materialele_Conferintei_MTFI-
2022.pdf

361) POPOVICI, V., STURZA, R., GHENDOV-MOSANU, A. Evaluation of antioxidant activity in
vitro of donuts enriched with berry powder. International Conference Modern Technologies in the
Food Industry—2022, 20-22 October, 2022, 19. https://mtfi.utm.md/files/
Materialele_Conferintei_ MTFI-2022.pdf

362) RADU, O.; CAPCANARI, T.; CHIRSANOVA, A.; STURZA R. Determinants of consumer
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behaviour related to sugar substitutes intake in the Republic of Moldova. Conferinta stiintifica
internationald ,,Perspectivele si problemele integrarii in Spatiul European al Cercetarii si Educatiei”,
Editia a IX-a 03 iunie 2022, or. Cahul, Republica Moldova. Cahul: USC, 2022, 9 (1), 314-320 IBN:
https://ibn.idsi.md/sites/default/files/imag_file/314-320 7.pdf

363) SAITAN, O., TARINA, R., GHENDOV-MOSANU, A. Utilizarea borhotului de malt in
fabricarea produselor de panificatie. A IX-a editie a Conferintei Stiintifice Internationale
»Perspectivele si Problemele Integrarii in Spatiul European al Cercetarii si Educatiei”, 3 iunie 2022,
Cahul, 2022, 347-348. https://www.usch.md/conferinta-stiintifica-internationala-perspectivele-si-
problemele-integrarii-in-spatiul-european-al-cercetarii-si-educatiei-5/

364) SAITAN, O., TARNA, R., GHENDOV-MOSANU, A. Influence of brewer’s spent grain on
qualitative indicators of bread from wheat flour. International Conference Modern Technologies in
the  Food  Industry—2022, 20-22  October, 2022, 51. https://mtfi.utm.md/files/
Materialele_Conferintei_ MTFI-2022.pdf

365) SCUTARU Iu., ARHIP V., BOTNARI V., ALEXANDROV Eu. Ecological potential of
interspecific rhizogenic grapes varietes for production of biodrinks. In: Abstract Book of the 5th
International Conference Modern Technology in the Food Industry — 2022, 20-22 october 2022,
Chisinau, 43.

366) SCUTARU lu., PUSCA I. Pinking effect in white wines and its removal with experimental
activated carbon ac-c. In: Abstract Book of the 5th International Conference Modern Technology in
the Food Industry — 2022, 20-22 october 2022, Chisinau, 89.

367) SCUTARU lu., STURZA R., GHERDELESCU L. Oxidative-reducing processes in winemaking.
In: Abstract Book of the 5th International Conference Modern Technology in the Food Industry —
2022, 20-22 october 2022, Chisinau, 84.

368) TURCULET, N., GHENDOV-MOSANU, A., STURZA, R. The reduction of contamination of
bakery products with Bacillus Subtilis. International Conference Modern Technologies in the Food
Industry—2022, 20-22 October, 2022, 61. https://mtfi.utm.md/files/Materialele_Conferintei_ MTFI-
2022 .pdf

369) ZGARDAN, D., MITINA, I, MITIN, V., STURZA, R., BEHTA, E., RUBTOVA, S. The
molecular detection of Brettanomyces wild yeast in raw wines. Proceedings of the International
Conference Modern Technologies in the Food Industry, 20-22 October, 2022, Chisinau, Republic of
Moldova, p.101. https://mtfi.utm.md/files/Materialele_Conferintei MTFI-2022.pdf

370) MAZUR, M., BORTA, A.-M. Utilizarea apei de fierbere a nautului in tehnologia de fabricare a
pandispanului vegetal. Conferinta Tehnico-Stiintificad a Studentilor, Masteranzilor si Doctoranzilor,
Universitatea Tehnica a Moldovei, 2022, 1, 474.
https://utm.md/wp-content/uploads/2022/07/Works-Students-Conference-TUM-2022-vol-1.pdf

371) [IAWNTAH 0., BOPTA, A.-M. CpaBHUTEIbHBII aHATH3 XUMHYECKOTO COCTaBa COJI0/Ia U ITHBHOM
JIpoOKHBI, TOJNy4YeHHOH B mpouecce mpousBoacrtBa muBa. Conferinta Tehnico-Stiintifica a
Studentilor, Masteranzilor si Doctoranzilor, Universitatea Tehnica a Moldovei, 2022, 1, 475.
https://utm.md/wp-content/uploads/2022/07/Works-Students-Conference-TUM-2022-vol-I.pdf

372) SANDU, 1U., BAERLE, A., TATAROV, P., IVANISOVA E. Rolul defenolizarii pentru valoarea
biologica si tehnologica a nucilor vechi. Conferinta Tehnico-Stiintificd a Studentilor, Masteranzilor
si Doctoranzilor, Universitatea Tehnica a Moldovei, 2022, 1, 102.
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373) BANTEA-ZAGAREANU V; NETREBA, N. Procedeu de obtinere a bomboanelor glazurate pe
baza de fructe uscate. Brevet de inventie. MD 1626 (13)Y, BOPI 6/2022.

374) BERNIC M., TISLINSCAIA N., BALAN M., VISANU V., MELENCIUC M., SANDU A.V.,
PATRAS A. Procedeu de uscare a seninilor de struguri. MD-1578 din 2021.12.31.

375) BERNIC M., TISLINSCAIA N., BALAN M., VISANU V., MELENCIUC M.,Procedeu de
uscare a seninilor de struguri. MD-1579 din 2021.10.15.

376) BOESTEAN O., NETREBA N., MACARI A. Compozitie pentru fabricarea biscuitilor cu
valoare biologica ridicata. Brevet de inventie de scurtd duratd. MD-1597 (13) Y. BOPI 2/2022.

377) BOISTEAN, A., CHIRSANOVA, A., RETITCA, V., STURZA, R., DESEATNICOVA, O.,
CAPCANARI, T. Procedeu de obtinere a bauturii nealcoolice. Brevet de inventie Hotarire
nr.10058 din 2022.05.24

378) BULGARU, V.; POPESCU, L.; DUDUSH, V. Procedeu de maturare a carnii de bovina.
Hotérire de acordare a brevetului nr. 10131 din 20.09.2022.

379) CESCO, T.; STURZA R.; GUREV A.; GHENDOV-MOSANU A. Procedeu de fabricare a
batoanelor din fructe uscate. Hotérare pozitiva 10140 din 2022.10.06.
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380) CUSMENCO, T.; MACARI ; A. ; BULGARU, V. ; SANDULACHI, E. Procedeu de obtinere
a laurtului din amestec de lapte de capra si lapte de vaca cu fructe blansate. Hotarire de acordare a
brevetului nr. 9972 din 2022.01.05.

381) POPESCU L., SAVCENCO A, BAERLE A., TATAROV P., GHENDOV-MOSANU A.;
STURZA R.; PATRAS A. Procedeu de fabricare a iaurtului. BOPI 6/2022, 56.
https://agepi.gov.md/sites/default/files/bopi/BOPI_06_2022.pdf

382) POPOVICI V., GHENDOV-MOSANU A., PATRAS A., DESEATNICOVA O., STURZA R.
Procedeu de obtinere a sosului functional. BOPI 5/2022, 62-63.
https://agepi.gov.md/sites/default/files/bopi/BOPI_05_2022.pdf

383) SAVCENCO A., BAERLE A, TATAROV P., IVANOVA R. Procedeu de obtinere a
colorantului rosu in forma de pulbere din petale de Sofranel. Hotararea de acordare a BISD nr. 9978
din 18.01.2022.

384) SUHODOL N., COVALIOV E., DESEATNICOV O., CHIRSANOVA A., RESITCA V.,
CAPCANARI T., BOISTEAN A. Procedeu de obtinere a betisoarelor acloride. Hotarire nr.9973
din 2022.01.05.

L ucrdri stiintifico-metodice si didactice
385) SANDULACHI, L.; BULGARU, V. Aplicatii in microbiologia industriala. Note de curs.
Chisindu, Editura Tehnica UTM, 2022. ISBN 978-9975-45-800-9.
386) STURZA R.; GHENDOV-MOSANU A. Managementul proiectelor. Note de curs. Chisinau,
Editura Tehnica UTM, 2022, 128 p. ISBN 978-9975-45-838-2.

31Acte de implementare

387) Act de implementare a tehnologiei de fabricare industriala a bezelei vegetale pe baza apei de
fierbere de naut la intreprindere SC ”Stropsa Alexandra” din 4 septembrie 2022, In urma realizarii
unui lot experimental de bezea vegetala pe baza apei de fierbere de naut.

388) Act de implementare a tehnologiei de fabricare industriald a biscuitilor zaharosi cu tescovina de
mere la intreprindere SC ”’Stropsa Alexandra” din 4 septembrie 2022, in urma realizérii unui lot
experimental de biscuiti zaharosi cu tescovina de mere.

389) Act de implementare a tehnologiei de fabricare industriala a painii de grau de calitatea a IT-a cu
adaos de pudre vegetale din fructe de catind si maces la intreprindere SRL “Balistro” din 10
septembrie 2022, In urma realizarii unor loturi experimentale de paine de grau de calitatea a II-a cu
adaos de pudre vegetale din fructe de cétind si maces.

$2Diseminarea rezultatelor obtinute in formi de prezentiri (comuniciri, postere) la foruri
stiintifice

390) BAERLE A. Salonul International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii si Inventicii, Cluj — Napoca,
Romania, 26-28 octombrie 2022. Process for removing phenolic compounds and naphtoquinones
from the peel of the walnut kernel. Poster.

391) COJOCARI D. XV MixHapojHa MiKIUCHUILTIHAPHA HAYKOBO-TIpaKTU4HA KOHpepeHiis 8-9
kBitHs 2022 poky, Ujgorod, Ukraina. Antibacterial potential of berries powder extracts.
Comunicare orala.

392) POPESCU, L. International Exhibition of Inventions ZINVENTICA 20227, Iasi, Romania, 22 —
24 iunie 2022. Process for producing ice cream. Poster.

393) POPESCU, L. The 14th european exhibition of creativity and Innovation "EUROINVENT
20227, Tasi, Romania, 26 - 28 mai 2022. Process for producing yoghurt with high biological value.
Poster.

394) POPOVICI V. PRO INVENT 2022 -The 20th edition of the International Exhibition of
Research, Innovations and Inventions, Cluj-Napoca, Romania, 26-28 octombrie 2022. Procedeu de
obtinere a sosului functional. Poster.

395) POPOVICI V. The 14th Edition of EUROINVENT European Exhibition of Creativity and
Innovation, 26-28 mai 2022.Process for obtaining functional sauce. Poster.

396) RADU, O. The 17 th International Conference of Constructive Design and Technological
Optimization in Machine Building — OPROTEH 2022, 25 - 27 MAY. Bacdu, Romania.
Technology development of amaranth based protein beverage. Poster.

397) SAVCENCO, A. Salonul International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii si Inventicii. Editia XX-
a. ”PRO INVENT 2022”, Cluj—Napoca, Romania, 26-28 octombrie 2022. Process for producing
yogurt. Poster.

398) STURZA R. 10th International Conference Agriculture&Food, 16-19 August 2022, Burgas,
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Bulgaria. In situ evolution of the stability of bioactive compounds in products from dried fruits and
apple pectin. Poster.

399) BEHTA E. International Conference Modern Technologies in the Food Industry, 20-22
October, 2022, Chigindu, Republic of Moldova. The development of the real-time PCR for
detecting common foodborne pathogens. Comunicare orala.

400) BULGARU, V. Conferinta stiintificd internationald ,,International Conference MODERN
TECHNOLOGIES IN THE FOOD INDUSTRY”. Universitatea Tehnicdi a Moldovei,, 20-
21octombrie 2022. Quality indices assessment of dry aged beef. Comunicare orala in plen.

401) BULGARU, V. Conferinta stiintificad internationald ,,Perspectivele si problemele integrarii in
Spatiul European al Cercetarii si Educatiei”. Universitatea de Stat ,,Bogdan Petriceicu Hasdeu” din
Cahul, 3 iunie 2022, Caracteristica indicilor de calitate a carnii de bovind maturatd prin uscare.
Comunicare orala.

402) CAPCANARI, T. International Conference Modern Technologies in the Food Industry-2022,
Fourth edition. 20-22 October, 2022, Chisinau (Republic of Moldova). Nutritional attributes of
goji (Lycium Barbarum) berry - a review. Poster.

403) COJOCARI D. International Conference Modern Technologies in the Food Industry, 20-22
October, 2022, Chisinau, Republic of Moldova. Antimicrobial effect of basil, thyme and tarragon
against S. Abony. Comunicare orala.

404) COVALIQV, E. International Conference Modern Technologies in the Food Industry-2022,
Fourth edition. 20-22 October, 2022, Chisinau (Republic of Moldova). Effect of milk thistle
(Silybum Marianum L.) seeds powder on quality characteristics of sponge cake. Poster.

405) DEAGHILEVA A. dr. International Conference Modern Technologies in the Food Industry,
20-22 October, 2022, Chisinau, Republic of Moldova. Extraction and purification of total DNA
from soil for PCR identification of microorganism composition. Comunicare orala.

406) DRAGANCEA, V. The antioxidant properties of pectin obtained from fresh, frozen, and dried
apple pomace. International Conference MTFI-2020, 20-22 October, Chisinau, Technical
University of Moldova. Comunicare orala.

407) GUREV, A. The 7 th International Conference Ecological & Environmental Chemistry 2022,
March 3-4, 2022, Chisinau, Republic of Moldova. EEC-2022. Profile of lipophilic and hydrophilic
extracts from Feteasca neagra by-products. Comunicare orala.

408) MITINA I. International Conference Modern Technologies in the Food Industry, 20-22
October, 2022, Chiginau, Republic of Moldova. The dynamics of potential mycotoxin producing
fungi in corn samples during storage. Comunicare orali.

409) NETREBA N. Comparative characteristics of raw materials for functional fruit chips.
International Conference MTFI-2020, 20-22 October, Chisinau, Technical University of Moldova.
Poster.

410) POPESCU, L. International Conference Modern Technologies in the Food Industry—2022,
Chisinau, Republic of Moldova, 20-22 October, 2022. Chemical characterization of alginate-
encapsulated plant extracts. Poster.

411) POPOVICI V. International Conference MODERN TECHNOLOGIES IN THE FOOD
INDUSTRY 2022, MTFI - 2022, 20-22 October 2022, Chisinau, Republic of Moldova. Evaluation
of antioxidant activity In Vitro of donuts enriched with berry powder. Poster.

412) RADU, O. Conferinta stiintifica internationala ,,Perspectivele si problemele integrarii in Spatiul
European al Cercetirii si Educatiei”, Editia a IX-a 03 iunie 2022, or. Cahul, Republica Moldova.
Determinants of consumer behaviour related to sugar substitutes intake in the Republic of
Moldova. Comunicare orala.

413) RADU, O. International Conference Modern Technologies in the Food Industry-2022, Fourth
edition. 20-22 October, 2022, Chisinau (Republic of Moldova). Analysis of consumer behaviour
related to geriatric nutrition in the Republic of Moldova. Comunicare orali.

414) SANDU lu. Perspectivele si Problemele Integrarii in Spatiul European al Cercetarii si
Educatiei”. Cahul: USC, 4 iunie 2022. Modificarea raportului compusilor biologic activi din
pelicula miezului de nuca in dulciuri. Comunicare orala.

415) SAVCENCO A. International Conference Modern Technologies in the Food Industry-2022.
UTM, Chisinau Republic of Moldova. 20-22 October 2022. Use of yellow food dye from
safflower petales in producing of caramel. Poster.

416) SUHODOL, N. International Conference Modern Technologies in the Food Industry-2022,
Fourth edition. 20-22 October, 2022, Chisinau (Republic of Moldova). The problem of lactose
intolerance in children from the Republic of Moldova. Comunicare orali.

417) ZGARDAN D. International Conference Modern Technologies in the Food Industry, 20-22
October, 2022, Chisindu, Republic of Moldova. The molecular detection of Brettanomyces wild
yeast in raw wines. Comunicare orali.



418) BOESTEAN, O. Conferinta Stiintifico-Practica Nationald ,,Inovatia: factor al dezvoltarii social-
economice”, editia a VI-a. 2021. Linte - materia vegetald alternativd pentru industria de
panificatie. Comunicare orala.

419) GHENDOV-MOSANU A. Conferinta Stiintifici Nationald ,,Inovatia: Factor al Dezvoltarii
Social-Economice”, Cahul, Moldova, 17 decembrie 2021. Influenta agentului termic asupra
randamentului de extractie a compusilor bioactivi din tescovina de mere. Comunicare orala.

420) GHENDOV-MOSANU A. Conferinta Stiintifici Nationald ,Inovatia: Factor al Dezvoltarii
Social-Economice”, Cahul, Moldova, 17 decembrie 2021. Utilizarea apei de fierbere a nautului in
fabricarea produsului de patiserie vegetal. Comunicare orala.

421) TURCULET N. Conferinta Stiintificd Nationald ,Inovatia: Factor al Dezvoltérii Social-
Economice”, Cahul, Moldova, 17 decembrie 2021. Influenta procedeului de conservare asupra
compusilor biologic activi din diferite soiuri de catind. Comunicare orala.

33Teze de master
422) POPESCU L. Evaluarea stabilititii colorantului natural din Safflower (Carthamus tinctorius L.)
n procesul de depozitare a iaurtului, Zamurca Adriana
423) POPESCU L. Evaluarea impactului bacteriofagilor asupra procesului de fermentare a laptelui,
Polisciuc Ana-Maria
424) POPESCU L. Evaluarea compozitiei chimice si a potentialului antioxidant al casului cu extracte
din plante aromatice, Paladi Olga
425) POPESCU L. Evaluarea compozitiei chimice si a potentialului antioxidant al branzei proaspete
cu extracte din plante aromatice. Frunze Vera
426) POPESCU L. Obtinerea si caracterizarea iaurtului cu continut redus de lactoza, Frango Ivan
427) POPESCU L. Utilizarea proteinelor lactate in vederea ameliorarii structurii si valorii biologice
ale inghetatei. Cemortan Ruxanda
428) BULGARU V. Sporirea calitatii carnii de bovina prin tehnici de maturare alternative, Stratulat
Ina
429) BULGARU V. Noi tendinte in valorificarea zerului obtinut in Republica Moldova, Croitor
Tatiana
430) BULGARU V. Evaluarea riscului de frauda alimentard la producerea conservelor din carne
autohtone, Crismari Elena
431) NETREBA N. Efectul antibacterian al extractelor vegetale functionale asupra cremei fierte cu
lapte, Rotari Lilia
432) NETREBA N. Ameliorarea calitatii cipsurilor din fructe cu uilizarea extractelor din deseuri din
vinificatie. Rotari Alexandru
433) BANTEA-ZAGAREANU V. Efectul marinadelor pe baza de otet de struguri albi asupra
calitatii semifabricatelor de fileu de pui. Pirgaru Mihaela
434) BANTEA-ZAGAREANU V. Efectul colorantului galben obtinut din plante in fabricarea
maselor de caramel, Mihaila Violeta
435) BANTEA-ZAGAREANU V. Deteriorarea chimica si instabilitatea fizica a pulberilor alimentare
din miere, Coscodan Elena
436) BANTEA-ZAGAREANU V. Evaluarea calitatii umpluturilor de ciocolatd in compozitiile
alimentare cu un continut scazut de zahar, Bujor Maria
437) MACARI A. Impactul Tnlocuirii ingredientelor naturale asupra conditiilor de pastrare a
produselor de cofetdrie. Popa Teodora
438) GHENDOV-MOSANU A. Cercetarea posibilititii de utilizare a pectinei de mere in fabricarea
iaurtului, Magaz Pavel
439) GHENDOV-MOSANU A. Efectul utilizdrii pectinei de mere asupra calitatii batoanelor
vegetale, Dascal Anastasia.
440) BAERLE A. Modificarea compozitiei si calitdtii nucilor defenolizati. Gheorghiu Nina
441) BULGARU V. Optimizarea calititii senzoriale a carnii de bovina utilizind tehnica de maturare
prin uscare. Cisleanu Ana-Maria
442) BOESTEAN O. Valorificarea materiei vegetale la producerea salamurilor semiafumate.
Chiriliuc Gheorghe
443) MACARI A. Particularitatile fabricarii pateurilor din materie primd de origine animald si
vegetald, Bacaliuc Oxana
444) SUHODOL N. Estimarea continutului de calciu in ratiile alimentare a copiilor
institutionalizati din municipiul Chisinau. Bantus Silvia.
445) SUHODOL N. Determinarea continutului de fier si zinc in ratiile alimentare a copiilor din
institutiile de educatie timpurie din orasul Chisinau. Pricochi Antoni.
446) BOISTEAN A. Tehnologia de obtinerea a bomboanelor functionale cu otet de vin.
Valorificarea otetului. Bem Margareta.
447) DESEATNICOVA O. Valorificarea potentiala a deseurilor agroindustriale in R.Moldova.
Criclivii Mihaela.



448)
449)

450)

34Teza de doctor

451)

452)

453)

DESEATNICOVA O. Tehnologia de fabricare a unui produs de cofetarie cu proprietati
functionale. Lozovan Daniela.

DESEATNICOVA 0. Tehnologia de fabricare a unui produs de desert cu valoare biologica
ridicata. Ruseva Olga.

COVALIOV E. Particularitatile alimentare ale populatiei adulte (40-70 ani) a Republicii
Moldova. Dodon Jana.

POPOVICI Violina. Stabilizarea uleiurilor vegetale cu compusi biologic activi din surse
regenerabile, teza de doctor in stiinte ingineresti, la specialitatea stiintifica 253.06 Tehnologii
biologice si chimice 1n industria alimentara. Conducator stiintific: STURZA R.

BALAN Mihail. Procesul de uscare a semintelor de struguri in strat suspendat, la specialitatea
stiintifica 253.05 Procese si aparate in industria alimentara. Conducatori stiintifici: BERNIC
M., TISLINSCAIA N.

BOISTEAN Alina. Optimizarea tehnologiei si caracterizarea calitatii otetului de vin autohton,
la specialitatea stiintifica 253.01 Tehnologia produselor alimentare de origine vegetala.
Conducitor stiintific: CHIRSANOVA A.

35Seminar republican

454)

”Detectia moleculard a microorganismelor patogene din diferite produse alimentare” pentru
specialistii din domeniul Sigurantei alimentelor, 21 octombrie 2022, cu participarea a 70
persoane.

3 Aprecierea si recunoasterea rezultatelor obtinute in proiect (premii, medalii, titluri, alte

aprecieri)
455)

456)

457)

458)

450)

460)

461)

462)

463)

464)

465)

BAERLE A., TATAROV P., SANDU lu. Diplomia de excelenta. Salonul International al
Cercetarii Stiintifice, Inovarii si Inventicii, Cluj — Napoca, Romania, 26-28 octombrie 2022,
Editia XX. Process for removing phenolic compounds and naphtogquinones from the peel of the
walnut kernel.

BAERLE A., TATAROV P., SANDU lu. Medalie de aur. Salonul International al Cercetarii
Stiintifice, Inovarii si Inventicii, Cluj — Napoca, Romania, 26-28 octombrie 2022, Editia XX.
Process for removing phenolic compounds and naphtoquinones from the peel of the walnut
kerne.

BANTEA ZAGAREANU V.; NETREBA N. Medalie de aur. International Exhibition of
Inventions INVENTICA 2022. 22.06.2022-24.06.2022. Iasi, Roméania. Process for obtaining
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POPESCU V., Peach drying process using the forced convection method,”Inventica — 2023,
Medalia de aur, Diploma de excelenti.

VISANU V., TISLINSCAIA N., BALAN M., MELENCIUC M., GIiDEI I,
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Suceava 2023. Medalia de argint, Diploma de excelenta.

POPESCU V., BALAN T., TISLINSCAIA N., VISANU V., MELENCIUC M., SANDU A.-
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