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AVIZUL BIROULUI SECTIEI STIINTE ALE VIETII A ASM

asupra raportului pe proiectul din cadrul Programului de Stat 20.80009.5107.09
Ameliorarea calitatii si sigurantei alimentelor prin biotehnologie si inginerie alimentard
Prioritatea I1. Agricultura durabili, securitate alimentara si siguranta alimentelor
Conducitor de proiect: Dr. hab. STURZA Rodica

Perfectat in baza audierii raportului anual a implementarii proiectelor din domeniile cercetarii si
inovarii la Sedinta comuna a ASM si Senatul Universitatii Tehnice a Moldovei din 01.12.2021

S-a discutat: Raportul pe proiectul de cercetare din cadrul Programului de Stat (2020-2023),
etapa anului 2021, 20.80009.5107.09 Ameliorarea calitdtii si sigurantei alimentelor prin
biotehnologie si inginerie alimentara, director proiect dr. hab. STURZA Rodica, Universitatea
Tehnica a Moldovei

S-a decis prin vot unanim:
Luand in considere dezbaterile din cadrul audierii publice si avizele expertilor, se aproba
urmatorul aviz consultativ asupra proiectului:
Proiectul este ,,Aprobat”, cu calificativul general ,,Excelent” (47.1).

Calificative pe criterii:

1. Atingerea scopului, obiectivelor si rezultatelor declarate in propunerea de proiect in corelare
cu cele obtinute pe durata executarii/implementarii proiectului — “Excelent”.
Scopul si obiectivele proiectului au fost atinse integral:

- A fost conceput un algoritm pentru a prezice absorbtia fierului alimentar pe baza continutului
de factori alimentari, care au capacitatea de a promova sau inhiba absorbtia de fier hem sau
non-hem;

- A fost elaborata tehnologia de uscare a piersicilor, precum si modelului matematic al
procesului de uscare al lor;

- A fost finalizata si brevetata tehnologia de uscare a semintelor de struguri in strat suspendat;

- A fost obtinut ulei din seminte de struguri prin diferite metode;

- Au fost obtinute si analizate extracte liposolubile din tescovina fermentatd a strugurilor:
Feteasca Neagra, Rara neagra, Moldova, Izabela, Cricova si amestec de seminte de struguri
de diferite soiuri.

- A fost elaboratd tehnologia de obtinere a unor sortimente de branzeturi: branza granulata si
cas cu adaos de extracte concentrate din rozmarin, cimbru si busuioc.

- A fost analizata influenta fructelor de aronia, zmeurd si capsuni asupra indicatorilor
fermentatiei lactice la pdstrarea iaurtului din lapte de capra si vaca.

- Au fost analizate caracteristicile fizico-chimice ale unor specialitati din carne din comert:
salamuri fierte si fiert-afumate.



- A fost evaluata stabilitatea comparativa a colorantului natural Cartamina si a Complexului
cartaminei cu celuloza (CCC)

- S-a dezvoltat si validat metoda de detectie si cuantificare a ADN-ului bacteriei patogene
Salmonella enterica folosind metoda reactiei cantitative de polimerizare in lant (QPCR).

- S-astabilit activitatea antimicrobiana a extractelor din diferite tipuri de fructe de padure.

- A fost cercetatd activitatea antioxidantd si antimicrobiand a busuiocului, cimbrului si
tarhonului, recomandate de a fi utilizate in produsele din carne.

- Au fost realizate fermentari experimentale a musturilor din struguri de soiuri autohtone, de
diversa origine si in diferite conditii tehnologice

- In premierd in campania de vinificatie a anului 2021 s-a produs vin oran;

2. Diseminarea rezultatelor obtinute — “Excelent”:

- publicatii in reviste WoS cu factor de impact - 12;

- in reviste nationale de categoria B*, B, C - 7;

- in alte reviste internationale sau nationale, culegeri conferinte internationale - 1,
- in culegeri conferinte nationale, teze la conferinte — 64.

- monografii edituri nationale — 1.

- capitole monografii — 1.

- articole de popularizare a stiintei-2

3. Valoarea socio-economica a rezultatelor obtinute, materializarea rezultatelor si perspective
de implementare — “Excelent”.

- brevete de inventii si alte obiecte de proprietate intelectuala - 7,

- cereri brevete de inventii si alte obiecte de proprietate intelectuala - 8;

- materiale la saloanele de inventica (medalii, diplome, prezentari, etc) — 22.

- implementari/testari in practica dovedite de acte de implementare/testare — 4.

- teze de doctorat / postdoctorat sustinute si confirmate in anul 2021 - 3

- participari la emisiuni TV/radio — 4

- organizarea atelierelor de lucru si a seminarelor — 2

Valoarea socio-economica a rezultatelor este confirmata prin patru acte de implementare la trei
societati cu rdspundere limitata.
1. Act de implementare a tehnologiei de fabricare industriald ai extractelor din fructe de
maces cu valoarea biologica ridicata la intreprindere SRL "Rose Line” din 25 ianuarie
2021,
2. Act de implementare a tehnologiei de fabricare a turtelor cu pudre si cu extracte din
fructe de méces/catind la intreprindere FPC ”Ungar” SRL din 8 februarie 2021;
3. Act de implementare a tehnologiei de fabricare a bomboanelor de tip jeleu cu extracte
din fructe maces/cdtind cu concentratia 2,0 % si cu aronia cu concentratia 1,5% fata de
masa produsului la intreprindere FPC ”Ungar” SRL din 26 ianuarie 2021,
4. Act de implementare a tehnologiei de fabricare industriala a inghetatei in conformitate
cu Procedeul de fabricare a inghetatei, brevet nr. MD 1451 (13) Y din 2020.08.31 la SRL
Mellang&Compani din 3 septembrie 2021.

4. Participarea tinerilor in proiect, pregatirea cercetatorilor in cadrul proiectului prin
doctorat/postdoctorat — “Foarte bine”.

Ponderea tinerilor constituie 19,6% din numarul total al executorilor conform contractului de
finantare.

5. Colaborarea nationala/internationala in cadrul proiectului — “Excelent”.



Colaborarea cu un numdr mare de institutii nationale si internationale, precum si
intreprinderi private

Recomandari:

- De marit numarul de tineri cercetatori in cadrul proiectului.

Concluzii:

Rezultatele stiintifice obtinute corespund scopului si obiectivelor trasate, actiunilor
planificate si realizate pentru atingerea lor si prezinta interes atat practic, cat si stiintific. Rezultatele
cercetarilor prezintd potential aplicativ 1nalt si vor contribui si la implementarea documentelor de
politic a ministerului de resort, in special la sporirea securitatii alimentare. Valoarea aplicativa a
cercetarilor este evidentiatd de contractele de colaborare cu intreprinderile mici si mijlocii din
sectorul alimentar si de actele de implementare a rezultatelor. Dat fiind faptul, ca cercetarile sunt
actuale, cu o valoare social-economicd incontestabild, iar rezultatele cuantificabile la nivel
national/international sunt suficiente, se considera necesara finantarea proiectului in continuare.

Conducator al
Sectiei Stiinte ale Vietii
acad. Boris Gaind

Secretar Stiintific al Sectiei
Dr. Gabriela Romanciuc



