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3.

Scopul etapei anuale conform proiectului depus la concurs

Lansarea proiectului, documentarea, investigarea cu referintd la identitatea etimologica,
etnolingvisticd si a aspectelor multifunctionale ale tehnologiilor traditionale de prelucrare a
bucatelor, a vinurilor si bauturilor tari artizanale, a produselor din textile si piele si a
accesoriilor specifice zonei de Centru a Republicii Moldova, clasificarea lor.

Obiectivele etapei anuale

1.

6.

Documentarea si investigarea identitatii etimologice, etnolingvistice si aspectelor
multifunctionale ale tehnologiilor traditionale de preparare a bucatelor specifice zonei de
Centru a Republicii Moldova.

Documentarea si investigarea identitatii etimologice, etnolingvistice si aspectelor
multifunctionale ale tehnologiilor traditionale de obtinere a vinurilor si baturilor tari
artizanale.

Documentarea si investigarea identitatii etimologice, etnolingvistice si aspectelor
multifunctionale ale tehnologiilor traditionale de obtinere ale produselor de imbacaminte.

Documentarea si investigarea identitatii etimologice, etnolingvistice si aspectelor
multifunctionale ale tehnologiilor traditionale de obtinere a acesoriilor.

Documentarea si investigarea identitatii etimologice, etnolingvistice si aspectelor
multifunctionale ale tehnologiilor traditionale de obtinere a produselor din textile si tesute
pentru decor.

Clasificarea tehnologiilor traditionale axate pe produsele incluse in studiu.

Actiunile planificate pentru realizarea scopului si obiectivelor etapei anuale

1.
2.

Identificarea tehnologiilor traditionale de preparare a bucatelor specifice zonei de Centru.
Identificarea tehnologiilor traditionale de obtinere a vinurilor si baturilor tari artizanale
specifice zonei de Centru a tarii.

Identificarea tehnologiilor traditionale de obtinere ale produselor de imbacaminte
traditionale specifice zonei de Centru a tarii.

Identificarea tehnologiilor traditionale de obtinere a acesoriilor specifice zonei de Centru.
Identificarea tehnologiilor traditionale de obtinere a produselor din textile si tesute pentru
decor specifice zonei de Centru a tarii.

Analiza etimologiei si aspectelor multifunctionale ale tehnologiilor traditionale de
preparare a bucatelor specifice zonei de Centru a Republicii Moldova ce fac obiectul
patrimoniului cultural.

. Analiza etnologiei si a aspectelor multifunctionale ale tehnologiilor traditionale de obtinere

a vinurilor si bauturilor tare artizanale specifice zonei de Centru a Republicii Moldova.
Analiza etnologiei si a aspectelor multifunctionale ale tehnologiilor traditionale de obtinere
a produselor din textile, tesute si din piele specifice zonei de Centru a Republicii Moldova.
Analiza etnologiei si a aspectelor multifunctionale ale tehnologiilor traditionale de obtinere
a accesoriilor specifice zonei de Centru a Republicii Moldova.

10. Determinarea criteriilor de selectie a tehnologiilor traditionale incluse in studiu ce fac

obiectul patrimoniului cultural prin axarea, pe langa valorile istorice si artistice, a valorii
culturale, pe valorii de identitate si a capacitatii de functionalitate a tehnologiilor.




5.

Actiunile realizate pentru atingerea scopului si obiectivelor etapei anuale.

1. Au fost analizate evenimentele axate pe promovarea bucatariei traditionale, a vinurilor si
bauturilor artizanale, a costumului si textilelor traditionale din tara si elaborat calendarul
evenimentelor.

2. Au fost identificate si analizate tipurile, ingredientele si tehnologiile traditionale de preparare
a bucatelor: reci, calde si a preparatelor dulci specifice zonei de Centru a Republicii
Moldova.

3. Au fost identificate soiurile de struguri utilizati si tehnologiile traditionale de obtinere a
vinurilor si bautrurilor tari artizanale specifice zonei de Centru a Republicii Moldova.

4. Au fost identificate piese ale costumului popular si studiate tehnologiile traditionale de
reproducere a lor specifice zonei de Centru a tarii.

5. Au fost identificate accesoriile, analizata constituirea structurala, materialele si tehnologiile
de obtinere a lor.

6. Au fost identificate produsele textile: covoare, stergare, panouri decorative, fete de masa,
cuverturi,, analizate si studiate tehnologiile traditionale de obtinere a lor.

7. Au fost analizati termenii utilizati in raport cu aspectele multifunctionale ale tehnologiilor
traditionale de preparare a bucatelor specifice zonei de Centru si inclusi in glosarul
termenilor specializati.

8. Au fost analizati termenii utilizati in raport cu aspectele multifunctionale ale tehnologiilor
traditionale de obtinere a vinurilor si bauturilor tari artizanale specifice zonei de Centru.

9. Au fost analizati termenii utilizati in raport cu aspectele multifunctionale ale tehnologiilor
traditionale de obtinere a produselor din textile, tesute si piele.

Rezultatele obtinute

Conform obiectivelor pentru perioada anului intai de studiu 2020 in cadrul proiectului au
fost obtinute urmatoarele rezultate:

e A fost elaborat calendarul evenimentelor de referinta dedicate revitalizarii valorilor culturale
nationale imateriale exprimate prin bucataria traditionald, a vinului si produselor artizanale,
prin portul traditional si a produselor textile de valoare ce au contribui la documentarea si au
constituit surse de documenatre pentru realizarea obiectivelor preestabilite: Ziua Universala
a lei-24 iunie, Festivalul iProsop, Festivalul Frumos Covor Basareabean, Festivalul
Placintelor, Targul Mesterilor Populari, Fetivalul Sarmalelor, Festivalul Prdjitel
Molodvenesc, Festivalul Casului, Festivalul Carnii si altele. In afara evenimentelor dedicate
au fost incluse si evenimentele ce tin de Hramul Bisericilor din sate considerand faptul ca,
Cu ocazia acestui eveniment sunt organizate targuri ale mesterilor populari, prezentari ale
bunataturilor preparate de cele mai bune gospodine ale localitatii, prezentarea celor mai
bune vinuri si bauturi artizanale, prezentari de produse ale celor mai bune mesterite de
covoare, prosoape, costume populare, etc.

e Din perspectiva documentdrii, au fost identificati mesterii populari dedicati diferitor
mestesuguri, recunoscuti drept meseteri populari, si structurati pe grupe de mestesuguri.
Lista mesterilor populari Intruneste circa 79 de nume binecunoscute in tara si peste hotare
care realizeaza produse traditionale dupa tehnologiile de alta data.




e In vederea cunoasterii celor mai iscusiti vinificatori artizanali a fost identificata lista
premiantilor la concursul national ,,Polobocul de Aur”, editiile anilor 2015-1019, desfasurat
cu ocazia Sarbdtoririi Zilei Vinul anual in Republica Moldova, la diferite sectiuni,
regasindu-se peste 25 de nume cunoscute, care participa activ anual la acest concurs.

e Au fost analizate sourile de struguri cultivate in zona de Centru a Republicii Moldova, drept
materie prima pentru obtinerea vinurilor si bauturilor artizanale constatandu-se ca, circa 70%
din acestea reprezintd soiurile de struguri albi si 30% soiurile de struguri rosii. Circa 87%
din soiurile de struguri reprezinta cele de provenientd europeana altoiti si doar 23% sunt
soiurile de struguri autohtoni: capsuna, tarasa, cuderca, crasca, 1001/premai, 14, 28, bacon,
zaibara, busuioaca, sasla, alba nemteasca, zarna, castel, noha/nova, coarna, tata caprei.

e Analiza tehnologiilor de pregétire a vinurilor a condus la constatarea aplicarii aceleeasi
tehnologii traditionale de obtinere a vinurilor, transmisd din generatie in generatie, variind
combinatiile de struguri si regimurile tehnologice de obtinere in cadrul urmatoarelor etape
ale procesului din momentul sadirii butasilor pana la servirea vinului obtinut: stabilirea zonei
de sadire in calitate de amplasare (de preferintd dispunerea viilor pe coline astfel Tncat
strugurii sd fie expusi soarelui pentru acumularea ,,dulcetii”), calitatea solului, sadirea
propriu zisd a butasilor, cresterea si ingijirea lor, alegerea timpului de culegere a strugurilor,
recoltarea strugurilor, zdrobirea strugurilor, fermentarea (fierberea mustului), extragerea
mustului de pe ciorchine si bobite (scurgerea mustului), turnarea mustului in butoaie pentru
limpezire, limpezirea vinului, baterea vranilor butoaielor, servirea vinului.

e Combinatiile de soiuri de struguri atestate pentru prepararea vinului in zona de Centru din
documentarea in teren sunt urmatoarele: crascattarasatzaibara,
crascattarasa+zaibara+1001, crasca+tarasa+zaibara+14+28+1001.

e Studiul muzeografic si arhivar, analiza surselor bibliografice, din sesiunile de comunicare a
permis initierea glosarului de termeni consacrati utilizati in aspectul tehnologiilor
traditionale de prelucrare a bucatelor, a vinurilor si bauturilor tari artizanale, a produselor
din textile si piele si a accesoriilor, la moment fiind identificati si descrisi:

* 120 termeni derivati din bucataria traditionala;

* 45 termeni utilizati in pregatirea vinurilor si bauturilor tari artizanale;

» 83 termeni utilizati in definirea costumului popular;

+ 35 termeni din uzul abordarii textilelor si covoarelor;

* 24 termeni cu referinta la accesorii.

Glosarul urmeaza a fi completat pe masura evolutiei studiului din cadrul proiectului.

Unii termenii din glosar au fost localizati datoritd specificului etimologic si etnolingvistic
zonal.

e Pentru cunoasterea bucatelor traditionale si descoperirea tezaurului culinar autohton au
fost identificate pensiunuile care promoveazd traditionalul, nominalizdnd 26 dintre cele
mai apreciate pensiuni din Republica Moldova de catre vizitatori, predominand amplasate
in zona de Centru a tarii.

e Au fost culese din teren 144 de retete de preparate ce fac obiectul bucatariei traditionale
autohtone specifice zonei de Centru stabilind ingredientele componente si cantitatea
acestora, constatand simplititatea acestora, dar si numarul redus de tipuri de bucate.




Au fost structurate retetele in cele de: mancare rece (bucate reci)-27, bucate calde: supe-
21, mancare calda-45; bucate dulci-16 retete, produse de patiserie-24 retete, bauturi dulci-
4, semipreparate-7 retete. Analiza dupa tipuri de bucate a condus la stabilrea ca fiind
indispensabile din bucatele reci preparate cu ocazia a diferitor sarbatori vesele a celor din
carne: carnatii, chisca, jambonul, jumarile, saltisonul, racitura/piftia; dintre bucatele calzi:
galustele, cartofii; bucatele dulci: plachia, prajiteii cu fus/terfosii, turtele cu mac.

Au fost identificate tehnologiile traditionale de preparare a bucatelor traditionale,
constatand regimurile tehnologice de prelucrare: surse de preparare, durata de preparare,
vasele in care se pregatesc, temperatura, modul de servire, momentul servirii, traditiile
legate de pregatirea, prepararea si innobilarea acestor preparate.

A fost analizatd structura costumului popular si elementele constituiente ale acestuia, a
tehnologiilor de obtinere si decorare constatiandu-se utilizarea tehnologiilor de tesere
pentru realizarea materialelor din care ulterior de obtin camasele si poalele, dar si fotele.
Cele mai frecvente tehnologii de decorare a camaselor si poalelor sunt cele de broderie,
rareori sunt cele prin tesere, aplicate pe anumite elemente doar, cum ar fi altita camaselor.
Au fost analizate peste de 80 camase pentru femei si barbati dupd mai multe criterii de
referintd: materialele din care sunt confectionate, croiala, caracteristicile dimensionale,
structura esteticd ornamentala: altita, incret, rauri de pe maineci, rauri de pe fata, spatele
produsului, cromatica utilizata, tehnologiile de reproducere a elementelor compozitionale
ornamentale prin tipurile de cusaturi, tehnologiile de imbinare a reperelor, varietatea
cheitelor si aplicarea lor, tehnologiile de finisare a rascroielii gatului, tehnologiile de
prelucrare a terminatiilor produselor, tehnologiile de prelucrare a terminatiilor mainecilor
stabilindu-se diversitatea lor estetica,

Au fost analizate si structurate peste 140 prosoape specifice zonei de Centru, constatandu-
se relizarea lor din fire de tort, bumbac importat, mai rar din borangic, avand urmatoarele
caracteristici dimensionale: 153x39cm, 246x39 cm, 248x44 cm, 178x32 cm, 212x25 cm,
227x36 cm, 216x39 cm, 231x36 cm, 239x22 cm, 107x40 cm. Modul de tesere: simpla 1:1
sau in ,,cadril” (carouri) decorate cu registre transversale ,,vrastate” (constituite din dungi
in relief) a cate 3-5 pe capete, teserea in 4-5 ite, ce variaza prin cromatica dar si prin
motivele alese. Prosoapele au rol ritualic si decorativ. O mare parte din prosoapele
analizate au structura compozitionala constituitd din capete si pod. Prosoapele sunt
decorate la terminatii cu horboticd care variazd prin latime, dispunere, motivele
ornamentale utilizate. Functie de aceste criterii prosoapele au fost structurate in cele cu
horboticd pe capete/din 2 parti, prosoape cu horbotica trilaterald si prosoape cu horbotica
de jur imprejur/din 4 parti. Cele mai multe dintre ele sunt cu horbotelele dispuse pe 2
capete, motivul probabil fiind determinat de traditia de a marca toti invitatii la evenimente
importante cum ar fi nunta, numarul lor considerabil necesitand foarte mult timp pentru
decorarea trilaterala. Prosoapele decorate din 3 sau 4 parti, de reguld, erau cele cu care
erau marcati cele mai importante personaje ale evenimentului, spre exemplu nasii, variind
si prin latimea lor (30-60 cm). Motivele ornamentale din horbotica sunt cele mai diverse,
avand cel mai frecvent caracter geometrizat. Printre motivele ornamentale au fost
identificate: geometrice, avimorfe, fitomorfe - coarnele berbecului, prescurea, crucea, flori,




nuca, etc.

A fost creata baza de date cu tehnologii de prelucrare traditionale ce fac obiectul
patrimoniului cultural alimentar local central, vinicol si al bauturilor tari artizanale, textil,
tesut, vestimentar si a accesoriilor identificate din surse scrise, biblioteci, arhive, muzee,
investigatii n teren in vederea revitalizarii si punerii lor in circuitul tursitic al tarii.
A fost elaborat Glosarul cu termeni specializati.
A fost acumulat un vast material fotografic reprezentat de imagini a produselor derivate din
aplicarea tehnologiilor traditionale de realizare bucatelor traditionale, vinurilor si a
produselor derivate, a produselor textile si accesoriilor pentru albumul digitalizat
educational.
A fost cartografiatd zona de centru a tarii axata pe tehnologiile traditionale de prepararea a
bucatelor traditionale, obtinere a vinurilor si bauturilor tari artizanale, realizare a produselor
textile, tesute si din piele, a accesoriilor.
A fost creatd si asiguratd functionalitatea contului de facebook al proiectului
https://www.facebook.com/gusturi.traditionale si completata cu materialele din expeditiile
din teren si din cadrul atelierelor de lucru din teren.
Au fost consolidate parteneriatele cu muzeele din tard pe termen lung privind documentarea
si includerea lor in circuitele tursitice rurale culturale.
A demarat dezvoltarea comunitatii de utilizatori interconectati prin interesele profesionale
manifestate in raport cu tehnologiile traditionale de prelucrare.

A fost consolidatd echipa de cercetdtori si practicieni consolidatd si cu experientd in
domeniul realizarii bucatelor traditionale, a vinurilor si bauturilor tari, de realizare a
produselor din textile, piele si accesorii cu utilitate socioeconomica si culturala.

Au fost create itinerarele turistice tehnologice integrate cu alte obiective turistice din zona
de Centru a tari.

Au fost interesati si implicati studenti din cadrul Univeristatii Tehnice a Moldovei axati pe
pregatirea in domeniul alimentar, domeniul textilelor si ecnomic, cu participare in atelierele
de lucru desfasurate in vederea promovarii tehnologiilor traditionale prin prisma
multiculturalitdtii si diversitatii tehnologiilor traditionale revitalizate, a schimbului de bune
practici, replicarea proiectului la nivel regional, european.

Au fost organizate si desfasurate 15 ateliere de lucru care au condus la identificarea,
cunoasterea, reproducerea, transmiterea si promovarea valorilor culinare traditionale si a
celor textile, a celor ce tin de oenologia traditionala cu impact asupra stabilirii noilor puncte
de atractie turistica pentru noi itinerare, 3 mese rotunde, 22 sesiuni de comunicare.
Publicarea a 4 articole in reviste stiintifice nationale din Registrul National, 4 articole in
culegeri stiintifice internationale, 5 teze stiintifice cu participare la conferinta
internationala, participarea la 4 foruri stiintifice internationale, aplicarea unui dosar pentru
obtinerea brevetului de inventie pe tematica proiectului.
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6.

Diseminarea rezultatelor obtinute in forma de publicatii
Articole in reviste stiintifice:
in reviste din bazele de date Web of Science si SCOPUS
1. SIMINIUC, R., TURCANU, D., POJAR, D., CUJBA, R., CAZAC, V.,GUTIUM, O.,

GROSU, C. Cultural and technological retrospectives of the coliva in the Republic of
Moldova. Food, Culture&Society is abstrated/indexed in: Anthropological Index
Online; Current Abstracts; PubMed; Scopus; Social Sciences Citation Index® (SSCI),
Clarivate Analytics; Sociological Abstracts (Online) (in curs de examinare).

in reviste din Registrul National al revistelor de profil, cu indicarea categoriei:
1. GUTIUM, O., SIMINIUC, R., GROSU, C.,CAZAC, V. Sarmale - symbol of

moldovan gastronomy. JOURNAL OF SOCIAL SCIENCES, Technical University of
Moldova. In curs de editare, decembrie 2020. ISSN 2587-3490 / E-ISSN 2587-3504.

. TOCARCIUC, A. CONDRATICOVA, L., Centre de artizanat si mesteri in domeniul

textilelor din Republica Moldova. Conferinta stiintificdi nationald cu participare

internationala ,,Stiinta in Nordul Republicii Moldova: realizari, probleme, perspective”
(editia a patra) 26-27 iunie 2020. ISBN 978-9975-3382-6-4.

. CONDRATICOVA, L., BUJOREAN, T. CERCASIN, M., TOCARCIUC, A,

PINTELEL, E. Expeditiile etnografice si importanta lor in dezvoltarea artizanatului din
RSS Moldoveneasca. Publicatie in revista de inovare, cultura si arta ACADEMOS, nr. 5
din septembrie 2020, p.144-154, ISSN 1857-0461, E-SSN 2587-3687,
CZU:39:745/749(478)(091).

. CONDRATICOVA, L., TOCARCIUC, A. Bisericile si manastirile ca centre de

confectionare a covoarelor si a pieselor textile. Conferinta stiintificd internationald
,Patrimoniul cultural de ieri — implicatii In dezvoltarea societdtii durabile de maine”
(editia a II-a) 22-23 septembrie 2020. ISSN 2558 - 894 X.

Articole in culegeri stiintifice internationale (peste hotare)

1. TOKAPUYK, A., KAHTAII C. ®JIOPA-BYPIYXA, E. Bucnosku wooo

pesimanizayii npoyecy mpaouyitinoco ¢apoysanns éosenu. V1 International scientific
and technical conference with the problem of higher education and science, TK-2020
«Progressive directions of technological complexes development» Lutsk, UKRAINE,
June 2-4, 2020, YK 621.798:681.5.015.23.

. KA3AK, B. 1., AZACKAJIMIIA, JI. b.,, KYYEPEHKY, M. II., BJIAC, 1. B.

Obecneuenue ynkyuonarbHocmu npoyecca oOyueHus 6 ousaune u noauepaghuiecKux
MEeXHONo2Ull  NOCPeoCmeom OUCMAHYUOHHO20 o00yyenus. MockoBckuil Iloaurex
Pszanckuit Uucturyr. XVIII MexayHapoqHoli HaydHO-TEXHUYECKOW KOH(MEpEeHINH
,,HHOBBIE TEXHOJIOTHH B Y4eOHOM Ipoliecce u npousBozcTse”, ¢ 15 mo 17 ampens 2020
roja.

KA3AK, V., Aunanus ucnonvzosanue nemmepunea 6 ou3atine. 30IpHUK MaTtepiaiiB
MixHapoaHOT HAayKOBO-TIPAKTHYHOI KOH(epeHIilT «AKTyalabHI MpoOJEeMU Cy4acHOIO
u3aitny», M. Kuis, 23 kBitHs 2020 poky. — Kuis: KHY T/, 2020. — y 2 tomax. Tom 1. —
350 c., pag 76. ISBN 978-617-7506-56-9.
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4. KAHT'AILL, C. B3aumoceésasb KomMno3uyuu u CUMBOIUKU OeKOPA HAPOOHO20 KOCMIOMA C
acmemuxoti  opopmnenus ooma, 30ipHHK MaTepianiB  MDKHapOAHOI HayKOBO-
NPaKTUYHOI KOH(pepeHwii «AKTyalbHi IpobjeMu cydacHOTO u3aifHy», M. Kuis, 23
kBiTHS 2020 poky. — KuiB: KHYT/, 2020. — y 2 tomax. Tom 1. — 350 c., pag. 267.
ISBN 978-617-7506-56-9.

Teze in culegeri stiintifice:

1. ADASCALITA, L., CAZAC, V., CIRJA, J. Textilele de interior- forme de reprezentare
si elemente interculturale comune. Conferinta stiintifica internationala ,,Valorificarea
patrimoniului otnocultural in cercetare si educatie”, Editia a V-a, 24 noiembrie 2020,
Institutul Patrimoniului Cultural, Chisinau, ASM, 24 noiembrie 2020, p.16. ISBN 978-
9975-52-222-9.

2. ADASCALITA, L., CAZAC, V. CIRJA, J, URSU, E. Aspecte estetice ale
reprezentarilor de pe horbotelele de \a stergarul traditional moldovenesc. Conferinta
stiintificd internationald ,,Valorificarea patrimoniului otnocultural in cercetare si
educatie”, Editia a V-a, 24 noiembrie 2020, Institutul Patrimoniului Cultural, Chisinau,
ASM, 24 noiembrie 2020, p.17. ISBN 978-9975-52-222-9.

3. BABCENCO, C., CAZAC, V., Traditiile gastronomice ale bucatelor dulci din
Republica Moldova. Conferinta stiintifica internationald Valorificarea patrimoniului
otnocultural in cercetare si educatie, Editia a V-a, 24 noiembrie 2020, Institutul
Patrimoniului Cultural, Chisindu, ASM, p. 20. ISBN 978-9975-52-222-9.

4. CAZAC, V., CIRJA, J.,, GROSU, C., GUTIUM, 0., SIMINIUC, R. Sarmalele-
diversitate si traditii. Conferinta stiintifica internationalda Valorificarea patrimoniului
otnocultural in cercetare si educatie, Editia a V-a, 24 noiembrie 2020, p. 30, Institutul
Patrimoniului Cultural, Chisindu, ASM, p. 30. ISBN 978-9975-52-222-9.

5. CAZAC, V., GROSU, C., GUTIUM, C., SIMINIUC, R. Placinte alese-culese de la
strabuni. Conferinta stiintificd internationald Valorificarea patrimoniului otnocultural in
cercetare si educatie, Editia a V-a, 24 noiembrie 2020, Institutul Patrimoniului Cultural,
Chisinau, ASM, p. 31,. ISBN 978-9975-52-222-9.

7. Diseminarea rezultatelor obtinute 1in formd8 de prezentdri (comunicdri, postere,
teze/rezumate/abstracte) la foruri stiintifice.

1.

2.

3.

VI International scientific and technical conference with the problem of higher education
and science, TK-2020 «Progressive directions of technological complexes developmenty
Lutsk, UKRAINE, June 2-4, 2020 with paper Buchosku wooo pesimanizayii npoyecy
mpaouyiinozo ¢apbysanHs 606HU-cOMUNICATI.

Mocxkosckuii [Tonutex Pazanckuit Mactutyr. XVIII MexnynapoHOi Hay4YHO-TEXHUYECKOU
koH(pepenmu ,,HoBble TexHONIOTMH B y4eOHOM Mpoliecce W mpousBojcTee”, ¢ 15 mo 17
ampesst 2020 roga -comunicari.

MiXHapOJHOI HAyKOBO-TIPAaKTHYHOI KOH(epeHlii «AKTyalbHi MpoOJIeMH Cy4acHOTO
u3aitny», M. Kuis, 23 kBiTHs 2020 poky -comunicari.



4. Conferinta stiintifica internationald ,,Valorificarea patrimoniului otnocultural in cercetare si
educatie”, Editia a V-a, 24 noiembrie 2020, Institutul Patrimoniului Cultural, Chisindu, ASM
cu urmdtoarele comunicari si teze stiintifice:

e Textilele de interior- forme de reprezentare si elemente interculturale comune,
comunicare prezentatd de catre ADASCALITA, L., CAZAC, V., CIRJA, J.

o Aspecte estetice ale reprezentarilor de pe horbotelele de la stergarul traditional
moldovenesc, comunicare prezentata de catre ADASCALITA, L., CAZAC, V.
CIRJA, J., URSU, E.

e Traditiile gastronomice ale bucatelor dulci din Republica Moldova, comunicare
prezentata de catre BABCENCO, C., CAZAC, V.

e Sarmalele-diversitate si traditii, comunicare prezentata de catre CAZAC, V., CIRJA,
J., GROSU, C., GUTIUM, O., SIMINIUC, R.

e Placinte alese-culese de la strabuni, comunicare prezentatd de catre CAZAC, V.,
GROSU, C., GUTIUM, C., SIMINIUC, R.

Protectia rezultatelor obtinute in forma de obiecte de proprietate intelectuala.
Brevet de inventie.

1. FLOREA-BURDUJA, E., CAZAC, V. nr. de depozit a. 2020 0042, data depozit: 2020.05.22,
nr. intrare 6659, AGEPI.

Materializarea rezultatelor obtinute.

A fost creata baza de date cu tehnologii de prelucrare traditionale ce fac obiectul patrimoniului
cultural alimentar local central, vinicol si al bauturilor tari artizanale, textil, tesut, vestimentar si
a accesoriilor identificate din surse scrise, biblioteci, arhive, muzee, investigatii in teren in
vederea revitalizdrii si punerii lor in circuitul tursitic al tarii.

A fost elaborat Glosarul cu termeni specializati in domeniul tehnologiilor traditionale cu
perspectiva completarii continuii pe tot parcursul proiectului util in vederea stabilirii etimologiei
termenilor specializati utilzati in tehnologiile traditionale.

A fost acumulat un vast material fotografic reprezentat de imagini a produselor rezultate din
aplicarea tehnologiilor traditionale demarand elaborarea albumul digitalizat cu prezentarea
esteticd pentru constituirea ghidului privind tehnologiile traditionale de realizare bucatelor
traditionale, vinurilor si a produselor derivate, a produselor textile si accesoriilor.

A fost elaborata harta tehnologiilor traditionale de prepararea a bucatelor traditionale, obtinere a
vinurilor si bauturilor tari artizanale, realizare a produselor textile, tesute si din piele, a
accesoriilor din zona de Centru a Republicii Moldova.

Au fost elaborata clasificarea tehnologiilor de obtinere a bucatelor traditionale reci, calde, a
preparatelor dulci, a vinurilor si baturilor tari artizanale, a produselor din textile si piele, a
accesoriilor specifice zonei de Centru a Republicii Moldova.

A fost creatd si asiguratd functionalitatea contului de facebook al proiectului
https://www.facebook.com/gusturi.traditionale si completatd cu materialele din expeditiile din
teren si din cadrul atelierelor de lucru din teren, in vederea promovarii tehnologiilor traditionale



https://www.facebook.com/gusturi.traditionale

de preparare a bucatelor, a vinurilor si bauturilor artizanale, a produselor textile si accesoriilor,

dar si amplificand interesul turistic pentru elementelor de identitate culturala nationala.

Au fost consolidate parteneriatele cu muzeele, pensiunile si casele de cultura din tard pe termen

lung privind documentarea si includerea lor in circuitele tursitice rurale si urbane culturale.

A demarat dezvoltarea comunitatii de utilizatori interconectati prin interesele profesionale

manifestate in raport cu tehnologiile traditionale de prelucrare.

A fost consolidata echipa de cercetdtori si practicieni cu experienta in domeniul realizarii

bucatelor traditionale, a vinurilor si bauturilor tari, de realizare a produselor din textile, piele si

accesorii cu utilitate socioeconomica si culturala.

Au fost create itinerarele turistice tehnologice culinare, a vinurilor si baturilor artizanale, ale

portului national integrate cu alte obiective turistice: arheologice, artistice, naturale din zona de

Centru a tarii.

Au fost cooptati si interesati studenti din cadrul Univeristatii Tehnice a Moldovei axati pe

pregdtirea in domeniul alimentar, domeniul textilelor si ecnomic, cu implicare in atelierele de

lucru desfasurate in vederea preluarii si promovarii tehnologiilor traditionale prin prisma
multiculturalitatii si diversitatii tehnologiilor traditionale revitalizate, a schimbului de bune
practici, replicarea proiectului la nivel regional.

Au fost organizate si desfasurate ateliere de lucru care au condus la identificarea valorilor

culinare traditionale, a celor textile si a celor ce tin de oenologia traditionala cu impact asupra

stabilirii noilor puncte de atrctie turistica pentru noi itinerare cu urmatoarea tematica:

1. Atelier de lucru privind reproducerea tehnologiilor de punctelor de cusaturi utilizate la
decorarea camaselor populare, UTM. Facultatea Textile si Poligrafie, Chisindu — 22.02.2020.

2. Atelier de lucru privind realizarea martisoarelor traditionale, UTM. Facultatea Textile si
Poligrafie, Chisindu — 29.02.2020.

3. Atelier de lucru privind prepararea placintelor de Duminica Mare, UTM. Facultatea
Tehnologie Alimentelor, Chisinau — 3.06.2020.

4. Atelier de lucru in teren privind 1nsusirea tehnologiei de tesere. Atelierul Lidiei Bojescu, s.
Mereni, r-n Anenii Noi - 8.07.2020.

5. Atelier de lucru privind insusirea si experimentarea reproducerii tehnologiilor traditionale de
imbinare a reperelor cdmasei populare prin cheite, UTM. Facultatea Textile si Poligrafie,
Chisinau — 19.09.2020.

6. Atelier de lucru in teren privind insusirea si experimentarea reproducerii tehnologiei
traditionale de realizare a vinului, Calarasi— 3.10.2020.

7. Atelier de lucru privind Insusirea si experimentarea reproducerii tehnicilor traditionale de
realizare a gdurelelor in piesele costumului popular. UTM. Facultatea Textile si Poligrafie,
Chisinau — 24.10.2020.

8. Atelier de lucru privind prepararea hulubasilor. UTM. Facultatea Tehnologie Alimentelor.
Chisinau — 3.11.2020.

9. Atelier de lucru in teren privind prepararea sarmalelor/galustelor cu umplutura din malai
invelite in frunze de vie. Complexul natural, arheoloigc si turistic Orheiul Vechi, s. Butuceni,
r-n Orhei — 13.11.2020.



10. Atelier de lucru in teren privind prepararea sarmalelor/galustelor cu umplutura din bulgur,

invelite in frunze din varza. Complexul natural, arheoloigc si turistic Orheiul Vechi, s.
Butuceni, r-n Orhei — 13.11.2020.

11. Atelier de lucru in teren privind prepararea sarmalelor/galustelor cu umplutura din bulgur si

invelite In frunze de artar. Complexul natural, arheoloigc si turistic Orheiul Vechi, s.
Butuceni, r-n Orhei — 13.11.2020.

12. Atelier de lucru in teren privind prepararea nautului. Complexul natural, arheologic si turistic

Orheiul Vechi, s. Butuceni, r-n Orhei, 14.11.2020.

13. Atelier de lucru in teren privind prepararea cartofilor de post si cu carne. Complexul natural,

arheologic si turistic Orheiul Vechi, s. Butuceni, r-n Orhei — 14.11.2020.

14. Atelier de lucru in teren privind prepararea prajiteilor cu fusul/zburateilor/terfosilor.

Complexul natural, arheologic si turistic Orheiul Vechi, s. Butuceni, r-n Orhei- 15.11.2020.

15. Atelier de lucru in teren privind analiza prosoapelor moldovenesti. Muzeul de Istorie si

Etnografie, Calarasi, 19.11.2020.

e Au fost organizate si desfasurate mese rotunde:

1.
2.
3.

Masa rotunda de lansare a proiectului si dimensionarea activitatilor in echipa — 2.01.2020.
Masa rotunda privind itinerarea de documentare muzeala — 1.03.2020

Masa rotundd privind analiza termenilor specializati in vederea constituirii glosarului-
1.06.2020.

e Au fost organizate si desfasurate sesiuni de comunicare in teren cu promotorii patrimoniului
cultural:

2

10.
11.
12.

13.
14.
15.

Sesiune de comunicare 1n teren la Sezatoarea Straseni-7.02.2020.

Sesiune de comunicare in teren la Muzeul National de Etnografie Istorie si Istorie la
expozitia ,,Scoarta de Causeni-tezaul de culoare si simbol”, Chisinadu - 12.02.2020

Sesiune de comunicare in teren la Sezatoarea din s. Siret, r-n Straseni-23.02.2020.

Sesiune de comunicare in teren la Muzeul de Istorie si Etnografie din s. Siret, r-n Straseni-
23.02.2020.

Sesiune de comunicare in teren la Muzeul de Istorie s1 Etnografie, Hogineti, Calarasi-
04.03.2020.

Sesiune de comunicare in teren la Muzeul de Istorie si Etnografie din s. Tantdreni, r-n
Anenii-Noi-11.03.2020.

Sesiune de comunicare 1n teren la Muzeul satului Dereneu, r-n Calarasi-21.04.2020.

Sesiune de comunicare 1n teren la Centrul Cultural GUSTI din Cornova-06.05.2020.

Sesiune de comunicare in teren la Muzeul de Istorie si Etnografie din s. Mereni, r-n Anenii-
Noi-26.05.2020.

Sesiune de comunicare In teren la Muzeul din s. Vadul-Rascov, r. Solddnesti,12.06.2020.
Sesiune de comunicare 1n teren la Muzeul liceului Dimitrie Cantemir, Sangerei-20.06.2020.
Sesiune de comunicare in teren la Muzeul National de Etnografie Istorie si Istorie la
expozitia ,,Portul national”, Chisinau- 18.07.2020.

Sesiune de comunicare 1n teren la Muzeul-conac Manuc Bey, 5.08.2020.

Sesiune de comunicare 1n teren la Casa de Cultura in s. Roscani, r. Straseni -15.09.2020.
Sesiune de comunicare in teren la Sezatoarea Basarabia 3.10.2020, 24.10.2020, 1.11.2020.



16. Sesiune de comunicare in teren la Casa Podgurschi, s.Palanca, Célérasi-12.10.2020.

17. Sesiune de comunicare in teren la Casa de Cultura in s. Ratus, r. Criuleni -10.11.2020.

18. Sesiune de comunicare in teren la Muzeul de Istorie si Etnografie din Calarasi-19.11.2020.

19. Sesiune de comunicare in teren la Muzeul de Istorie si Etnografie din s. Recea, r. Straseni-
19.11.2020.

20. Sesiune de comunicare in teren la Muzeul de Istorie si Etnografie, Ungheni-19.11.2020.

10. Dificultatile in realizarea proiectului.

Dificultatile in realizarea proiectului s-au manifectat prin accesul limitat pentru deplasarea in
teren 1n vederea acumularii materialelor documentare datorita pandemiei virusoligice SARS
COV 2 si a restrictiilor impuse de cdtre Comisia pentru situatii exceptionale a Republicii
Moldova prin dispozitiile 1-30 din perioada 18.03.2020-15.05.2020
(https://msmps.gov.md/minister/comunicare/covid-19/). Cu toate masurile de precautie
considerate, echipa s-a deplasat in teren si a acumulat un vas material documentar util in

vederea solutiondrii obiectivelor impuse in cadrul proiectului.
11. Concluzii.

Multiculturalitatea europeand, diversitatea el implica studierea valorilor de identitate
nationald, Cu atractie turistica, cu contribuitii asupra dezvoltarii civice, sociale, culturale si
economice a tarii. Aflarea in umbrd mult timp a valorilor nationale a condus la pierderea
multora din ele. Proiectul initiat prezinta oportunitatea de identificare, revitalizare, valorificare,
consolidare si promovarea valorilor patrimoniului national exprimate prin bucatele traditionale,
vinurile si bauturile tari artizanale, produsele din textile, tesute, piele si accesoriile din spatiul
actual al Republicii Moldova, prin educatia competentelor profesionale in baza valorilor
autentice care ne caracterizeaza ca popor, cu impact asupra societatii moderne.

Studiile in teren au atestat ca, tehnologiile traditionale de preparare a bucatelor, vinurilor si
bauturilor artizanale sunt pastrate in mediul rural partial intacte, pe alocuri fiind reinterpretate
modern, inlocuind ingredientele utilizate, a modului si surselor de pregatire, modificand
calitatile gustative ale lor. Influente mai pregnante au fost atestate in raport cu produsele textile
si cele din textile, fiind denaturata structura morfologico-compozitionald decorativa, solutiile
tehnologice de imbinare a pieselor, materialele utilizate, tehnicile de reproducere ornamentala,
motivele ornamentale utilizate.

Obiectivele prestabilitate au fost realizate, cercetatorii au acumulat un vast material
documentar, fotografic, ilustrativ util in dezvoltarea competentelor educational-profesionale
autentice traditionale, a competentelor de expertizare a valoriilor nationale dar si promovarea
acestora prin transfer.

Rezultatele studiului au fost diseminate prin publicatiile elaborate si participarile la diverse
evenimente stiintifice, prin materialul editorial cu referintd la tehnologiile traditionale
identificate din domeniile de referinta.

European multiculturalism, its diversity involves the study of the values of national
identity, with tourist attraction, with contributions on the civic, social, cultural and economic
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development of the country. The long shadow of national values has led to the loss of many of
them. The initiated project presents the opportunity to identify, revitalize, capitalize, consolidate
and promote the values of national heritage expressed through traditional dishes, wines and hard
artisanal drinks, textiles, fabrics, leather and accessories from the current space of the Republic
of Moldova, by educating professional skills based on authentic values that characterize us as a
people, with an impact on modern society.

Field studies have shown that traditional technologies for preparing traditional dishes,
wines and artisanal drinks are kept in rural areas partially intact, sometimes being reinterpreted
modernly, replacing the ingredients used, the way and sources of preparation, changing their
taste qualities. Stronger influences were attested in relation to textile and textile products, being
distorted the decorative morphological-compositional structure, technological solutions for
joining parts, materials used, ornamental reproduction techniques, ornamental motifs used.

The pre-established objectives were achieved, the researchers accumulated a vast
documentary, photographic, illustrative material useful in the development of traditional
authentic educational-professional skills, skills of expertise of national values but also their
promotion by transfer.

The results of the study were disseminated through elaborated publications and
participation in various scientific events, through editorial material with reference to traditional
technologies identified in the fields of reference.

Conducatorul de proiect / (Cazac, Viorica)

Data:




Executarea devizului de cheltuieli, conform anexei nr. 2.3

din contractul de finantare nr. 125-ps din 3.01.2020

Cifrul proiectului: 20.80009.0807.17

Anexa 1A

Cheltuieli, mii lei

Cod Anul de gestiune
Denumirea Eco Aprobat Modificat Precizat | Executat | Sold
(k6) +/-
Remunerarea muncii angjatilor conform 211180 565.6 565.6 565.6
statelor ' ’ '
COI'ltrlbut_l_l de asigurari sociale de stat 212100 101.8 1018 1018
obligatorii
Pr1me dci: asigurare obligatorie de asistenta 212200 255 25,5 25,5
medicala
Deplasari de serviciu 1n interiorul tarii 222710 42,7 -31,2 115 115
Deplasari de serviciu peste hotare 222720
Servicii editoriale 222910
Servicii de cercetari stiintifice contractate | 222930
Servicii neatribuite altor aliniate 222990
Procurarea produselor alimentare 333110
P.rocur.area rpatgnalel_or pentru scopuri 335110 | 118.9 31,2 150.1 150.1
didactice, stiintifice si alte scopuri
Proc_ur_area m'flterlale de uz gospodaresc si 336110
rechizite de birou
TOTAL 854,4 0,0 854,4 854,4

Notii: In tabel se prezinti doar categoriile de cheltuieli din contract ce sunt in executie si modificdrile aprobate (dupi caz)

Rector U.T.M.

dr. hab. Viorel BOSTAN

Contabil (economist)

(semndtura)

(numele, prenumele)

Victoria IOVU

Conducatorul de proiect

Data:

LS

(semnatura) (numele, prenumele)
dr. Viorica CAZAC
(semnatura) (numele, prenumele)




Componenta echipei proiectului

Cifrul proiectului 20.80009.0807.17

Anexa 1B

Echipa proiectului conform contractului de finantare (la ssmnarea contractului)

Nume, prenume . Norma de munci Data

Nr | (conform contractului Anulu T.'tIEJI conform Da.t? . eliberarii

nasterii stiintific . angajaril
de finantare) > T contractului

1. | Cazac Viorica 1976 dr. 0,75 03.01.2020

2. | Cirja Jana 1973 dr. 0,50 03.01.2020

3. | Cangas Svetlana 1972 dr. 0,25 03.01.2020

4. | Siminiuc Rodica 1974 dr. 0,50 03.01.2020

5. | Grosu Carolina 1982 dr. 0,50 03.01.2020

6. | Luca Nicolae 1960 dr. 0,75 03.01.2020

7. | Gutium Olga 1983 dr. 0,25 03.01.2020

8. | Adascalita Lucia 1988 f-grad 0,50 03.01.2020

9. | Tocarciuc Alina 1983 f-grad 0,50 03.01.2020

10. | Alcaz Olga 1970 f-grad 0,50 03.01.2020

11. | Babcenco Coralia 1975 f-grad 0,50 03.01.2020

12. | Cucerencu Marin 1988 f-grad 0,25 03.01.2020

13. | Vlas Igor 1988 f-grad 0,25 03.01.2020

14. | Ursu Elena 1973 f-grad 0,75 03.01.2020

15. | Florea-Burduja Elena 1982 f-grad 0,50 03.01.2020

| Ponderea tinerilor (%) din numirul total al executorilor conform contractului de finantare | 20

Rector U.T.M.

Contabil (economist)

Conducatorul de proiect

Data:

LS.

dr. hab. Viorel BOSTAN

(semndtura)

(numele, prenumele)

Victoria IOVU

(semnatura)

(numele, prenumele)

dr. Viorica CAZAC

(semnatura)

(numele, prenumele)









